
เทศกาล​อาหาร​จาก​ทอง​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ ที่​ เม

ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บา​ร

ตัง้แต​วัน​ที่​ 15 มก​รา​คม​ ถึง​ วัน​ที่​ 2​8 กุมภาพันธ​ 2​561, เชฟ​ นิ​โค​ลิ​โน ลัลลา ​ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​มา​ดื่มดํ่ากับ​อาหาร​ทะเล

สดๆ​จาก​ทอง​ทะ​เล

เมดิเตอรเรเนียน​ ที่​ เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บา​ร

เพลิดเพลิน​ไป​กับ​อาหาร​อิตาเลียน​แสน​อรอย​ที่​ใช​อาหาร​ทะเล​คุณ​ภาพ​พรี​เมี่​ยม​สง​ตรง​จาก​ทะเล​สู​โตะ​อาหาร​ของ​ทา​น

ซึ่ง​ถูก​นํามา​รังสรรค​เป็น​หลาก​หลาย​เมนู​พิเศษ​เลิศ​รส​ อาทิ​เชน​ ทูนา​รม​ควัน​, เน้ือ​ปลา​ดาบ (swordfish) แล​บาง​ราด

ดวย​น้ําสลัด​น้ําสม​ ผัก​ร็อก​เก​ตและ​อัลม​อนดกร​อบ​, ปลา​แอ​งโชวี่ทอด​กรอบ​พรอม​ดิปสูต​รพิ​เศษ

เมนู​พิเศษ​เหลา​น้ี​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​อาหาร​ทะเล​และ​สูตร​อาหาร​อิตาเลียน​แบบ​ดัง้​เดิม​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​เมนู​ กุง​แดง

แล​บาง​ปรุง​รส​ดวย​เครื่อง​ปรุง​จาก​อิตาลี​ ผักชี​ฝรัง่​ รังนก​เย็น​และ​ซอส​สม​, หอย​เชลล​ราด​ดวย​ซอส​กระ​เทียม​, นอกจาก

น้ี​ยัง​มี​ สปา​เก็​ตตีล้ิ​งก​วิ​น่ี​ผัด​ใส​หอย​แมลง​ภู​และ​ไขปลา​โบ​ทา​กา, รี​ซอ​ตโต​ทะเล​รวม​มิตร​กับ​หนอ​ไม​ฝรัง่​ทะเล​ สําหรับ​ผู

ที่​ชื่น​ชอบ​เมนู​ปลา​ เรา​มี​ปลา​ซี​บรีม​จาก​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ ทาน​คู​กับ​ครีม​ซอส​จาก​ขาวโพด​และ​กะหลํ่าดอก​, ปลา

หิมะ​หอ​ดวย​แพน​เชตตา,​ ใบ​เส​จและ​มะเขือ​เทศ

สวน​ไฮไลทของ​โปร​โม​ชัน่น้ี​จะ​เป็น​อะไร​ไป​ไม​ได​นอก​จาก​ “รวม​มิตร​ซี​ฟ ูดเพลท​เท​อร” ยาง​บน​เตา​หอม​ๆ เสิรฟ​พรอม

เครื่อง​เคียง​ ไม​วา​จะ​เป็น​ หอย​เชลล​, กุง​ล็อบสเตอร​, กุง​แลง​กู​สทิน​, ปลา​ซี​บรีม​, กุง​กาม​กราม​, ปลา​กะ​ตัก​, หอย​แมลง

ภู​ดําและ​ปลา​หมึก​ เหมาะ​สําหรับ​การ​ทาน​เป็น​หมู​คณะ​ หรือ​ครอบ​ครัว

อาหาร​ทะเลใน​สไตล​อิตาเลียน​ ราคา​เริ่ม​ตน​ที่​ 530++ ตอ​ จาน

ไม​วา​จะ​เป็น​การ​สังสรร​ใน​หมู​เพื่อ​น ​การ​ทาน​ดินเนอร​กับ​ครอบครัว​หรือ​คน​รัก​ เรา​ขอ​แนะนําโปร​โม​ชัน่ ​อาหาร​ทะเล

จาก​เมดิเตอรเรเนียน​ นําเขา​สด​ใหม​ ที่​ เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บา​ร

กา​รัน​ตี​ดวย​รางวัล​ชนะ​เลิศ​หน่ึง​ใน​หอง​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​กรุง​เทพ​ฯ ถึง​สาม​ปี​ซอ​น ​ใน​ปี​น้ี​ เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​

วาง​เป า​หมาย​ไว​วา​เรา​จะ​เป็น​หน่ึง​ใน​สถาน​ที่​สําหรับ​การ​พบปะ​สังสรรค​ที่​โดง​ดัง​แหง​หน่ึง​ของ​กรุง​เทพ​ฯ

เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ เปิด​ให​บริการ​มื้อ​กลาง​วัน​ ตัง้แต​เวลา​12.​00 น.​ – 14.​30 น.​ และ​เปิด​ให​บริการ​อาหาร​มื้อ​คํ่า

ตัง้แต​เวลา​18.​00 น.​ – 23.​00 น.​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%97%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%97%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%a5/


สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ที่​ โทร​.​ 02 630 4000 ตอ​ 4201 หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บไซต​ได​ที่
www.hotelmusebangkok.com

โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ หลัง​สวน

โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ กา​รัน​ตี​ดวย​หลาก​หลาย​รางวัล​ชนะ​เลิศ​โรงแรม​หรู​ระดับ​หา​ดาว​ หน่ึง​ใน​โรงแรม​ภาย​ใต​แบ​รน

ดเอ็มแก​เลอ​รี่​โดย​การ​บริหาร​งาน​ของ​แอ​คคอ​ร ซึ่ง​เป็นการ​รวบรวม​โรงแรม​หรู​ที่​มี​วิสัย​ทัศน​อัน​โดด​เดน​และ​มุง​เนน​ใน

เรื่อง​ของ​การ​ออก​แบบ​ ประวัติ​เรื่อง​ราว​ความ​เป็น​มา​และ​สถาน​ที่​ตัง้​ของ​โรง​แรม​ โรงแรม​สไตล​บูติก​หรู​ที่​ตัง้​อยู​ใน

มหานคร​กรุงเทพ​แหง​น้ี​พรอม​บริการ​แขก​ทุก​ทาน​ให​ได​สัมผัส​กับ​กลิ่น​ไอ​การ​ตกแตง​ใน​สไตล​ยอน​ยุค​อัน​ยิ่ง​ใหญ​ใน​ยุค

ศตวรรษ​ที่​ผาน​มา​ที่​ผสม​ผสาน​กัน​ได​อยาง​ลงตัว​กับ​การ​ตกแตง​ใน​สไตล​รวม​สมัย​ โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ ประกอบ​ไป

ดวย​หอง​พัก​หรู​และ​หอง​สวี​ทจํานว​น ​174 หอง​ ที่​ผสม​ผสาน​การ​ตกแตง​ภายใน​สไตล​ยุโรป​ให​เขา​กับ​การ​ตกแตง​ภายใน

สไตล​เอเชีย​ได​อยาง​ลง​ตัว​ แขก​หอง​พัก​ทุก​ทาน​จะ​ได​อิ่ม​หนําไป​กับ​อาหาร​เชา​เลิศ​รส​พรอม​เพลิดเพลิน​ไป​กับ​การ​จิบ

น้ําชา​ยาม​บาย​ได​ที่​ เลอ​ ซา​ลอน​ อีก​ทัง้​ยัง​สามารถ​อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​อาหาร​อิตาเลียน​เลิศ​รส​ที่​ เดอะ​เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​

บาร​ ดื่มดํ่าไป​กับ​ไวน​ชัน้​เลิศ​ได​ที่​ เดอะ​ สปีก​อี​ซี่​ บาร​ที่​ตัง้​อยู​บน​ชัน้​สูงสุด​ของ​โรง​แรม​ฯ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​หอง​อา​หาร​

บารเ​บต | เดอะ​ สเต็ก​เฮา​ส แบ็งคอก​ ที่​พรอม​เปิด​ให​บริการ​สเต็ก​ชัน้​เยี่ยม​นําเขา​นานา​ชนิด​ให​กับ​แขก​ทุก​ทาน​ที่​ชื่น

ชอบ​การ​รับ​ประทาน​สเต็ก​ อีก​ดวย

mgallery.com | accorhotels.com

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม

ไป​รยา​ ปัน​จี้

โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ หลัง​สวน

อี​เมล​ล: H7174-SL7@accor.com

โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ หลัง​สวน

55/555 ถ.​หลัง​สวน​ ลุ​มพินี

ปทุม​วัน​ กรุง​เทพ​ฯ 10330

โทร​: +66 (0) 2 630 4000

แฟกซ​: +66 (0) 630 4100


