
เต็ม​อิ่ม​กับ​ทา​ปาส​จาน​ใหญ​สไตล​เกา​หลี

มิกซ​โซ​โลจิ​สต ผู​มาก​ความ​สามารถ​ของ​สตู​ดิโอ​ บาร​ และ​เชฟ​คน​เกง​ของ​โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซ​ส ภูมิใจ​นําเสนอ​ไอ

เดีย​อาหาร​สราง​สรรค​ ใน​เดือน​มก​รา​คม​ กับ​เมนู​ทา​ปาส​สไตล​เกา​หลี​ อาหาร​ทาน​เลน​เหม​ําสําหรับ​แชร​ทาน​กัน​สอง​คน

หรือ​เป็นก​ลุม​เพื่อ​น ​เมนู​น้ี​ประกอบ​ไป​ดวย​ เบอร​เกอร​เน้ือ​หมู​เกา​หลี​บูลโก​กิ มัน​ฝรัง่​ทอด​พรอม​ซอส​มาย​อง​เนสโค​ชู​จัง​

กิมจิ​พัน​เบคอน​ทอด​สูตร​เด็ด​ และ​กุง​ทอด​พริก​กระเทียบ​กรุบ​กรอบ​ชวน​น้ําลาย​สอ​ ทัง้หมด​น้ี​ราคา​จาน​ละ​ 450 บาท​สุ

ทธิ

สนใจ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่

สตู​ดิโอ​ บาร​ ชัน้ G โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซส

เปิด​บริการ​ ทุก​วัน​ เวลา​ 11.​00 น.​ – 01.​00 น.​

โทร​.​ 02-216-3700 ตอ​ 2​0133

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%9b%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%8d/

