
เดิน​ทาง​สู​ทั่ว​ทุก​ภูมิภาค​ของ​สเปน​ กับ​เซ็ทเมนู​ใหม

ของ​หอง​อาหาร​อู​โน​มาส

เชฟ​ซาน​โด​ร อา​กีเรลา​ หัวหน า​พอ​ครัว​ใหญ​ประจําโรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดฯ เซ็นทรัล​เวิลด​ นําทุก​ทาน​ตื่น​ตา​ ตื่น​ใจ

ไป​กับ​การ​เดิน​ทาง​ครัง้​ใหม​สู​ทัว่​ทุก​ภูมิภาค​ของ​ประเทศ​สเปน​กับ​เซ็ตเมนู​ใหม​แกะ​กลอง​ ที่​ได​นําเขา​ผลิตภัณฑ​ชัน้​เลิศ

จาก​แตละ​พื้นที่​ของ​เมือง​กระทิง​ดุ​มา​เป็น​วัตถุดิบ​ชูโรง​ของ​แตละ​จาน​อาหาร​ได​อยาง​นา​สน​ใจ

เริ่ม​ตน​ดวย​อาหาร​เรียก​น้ํายอย​ 3 จาน​แรก​ แซนดวิช​ไส​หมู​ไอ​เบอร​ริ​โก​แฮม​ ชีส​นม​แพะ​โรย​เห็ด​ทรัฟเฟิลด​ํา หนวด

ปลาหมึก​ยักษ​เสิรฟ​พรอม​ขนมปัง​มะเขือ​เทศ​โรย​พริก​ปาป​ริ​กา และ​ไอศกรีม​พริก​หวาน​ปิกิวโร​ เมนู​อาหาร​จาน​หลัก​จัด

เต็ม​พรอม​เสิรฟ​ 6 คอรส​ เริ่ม​ดวย​ เน้ือ​ปู​อลา​สกาเสิรฟ​พรอม​บีทรูท​และ​ยอด​มะพราว​ออน​ราด​ซอส​เนย​มะ​นาว​ จาน​ถัด

มา​ปลาก​ระ​พง​ขาว​ยาง​เสิรฟ​กับ​ซอส​พริก​หวา​น ​ถัว่​ลันเตา​และ​กระเทียม​ดํา ตอ​มา​ดวย​ ปลา​เท​อรบอ​ทเสิรฟ​กับ​มะกอก

เขียว​ เบบี้​แค​รอ​ท ราด​ดวย​ซอส​แยม​แซ​ฟฟรอ​น ​อีก​หน่ึง​เมนู​ชื่อ​ดัง​ประจําหอง​อา​หาร​ ขาว​ผัด​สเปน​กับ​ไสกรอก​ชิ​โต​รา​

เสิรฟ​กับ​กุง​ดี​เนีย​และ​เห็ด​ทรัฟเฟิลด​ําราด​ซอส​ขาวโพด​ขาว​ และ​อีก​หน่ึง​เมนู​ที่​นา​สนใจ​ไม​แพ​กัน​กับ​ เน้ือ​สัน​ใน​แกะ

เสิรฟ​กับ​ดอก​กะหลํ่าบด​ราด​ซอส​ทอฟฟ่ี​และ​น้ําผัก​ยาง​ เมนู​ไฮไลทสําหรับ​สาย​เน้ือ​ทุก​ทา​น ​ปิด​ทาย​อาหาร​จาน​หลัก​ที่

พลาด​ไม​ได​เด็ด​ขาด​ เน้ือ​ซี่โครง​วา​กิวตุน​และ​อบ​ เสิรฟ​กับ​ผัก​ออ​งได​รยาง​และ​เน้ือ​ฝอย​กร​อบ​ ที่​ใช​เวลา​ใน​การ​ตุน​ไฟ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%97%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b8%a0%e0%b8%b9%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%a0/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%97%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b8%a0%e0%b8%b9%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%a0/


ออน​เป็น​ระยะ​เวลา​ 120 ชัว่โมง​เต็ม​ ทําให​ทุก​สัมผัส​ของ​เน้ือ​นุม​ ละมุ​น ​เสมือน​เน้ือ​ละลาย​ใน​ปาก​ ตบ​ทาย​ดวย​เมนู

ของ​หวาน​ 2​ สไตล​ กับ​โทนิค​เกล็ด​น้ําแข็ง​เสิรฟ​กับ​ไอศกรีม​แตง​กวา​ และ​ไอ​ศก​ครีม​มะนาว​เชอรเบท​พรอม​แผน​น้ําตาล

อบ​กร​อบ​ และ​เมนู​ช็อกโกแลต​สอดไส​รา​สเบอร​รี่​และ​ราด​ดวย​ช็อก​โก​แล​ตโฟม

เซ็ตเมนู​ใหม​จัด​เสิรฟ​ทุก​วัน​ ที่​หอง​อาหาร​อู​โน​มาส​ โซน​ได​น่ิง​เดค ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 – 22.​00 น.​ ตัง้แต​วัน​น้ี​จน​ถึง

สิน้​เดือน​ธันวาคม​น้ี​ โดย​ทาน​สามารถ​เลือก​รับ​ประทาน​ได​ 3 เซ็ต โดย​มี​เซ็ต 6 คอรส​ ราคา​ 2​,555 บาท​++ (เพิ่ม​ไวน

แพ​ริ่ง 1,555 บาท​++), เซ็ต 8 คอรส​ ราคา​ 2​,955 บาท​++ (เพิ่ม​ไวน​แพ​ริ่ง 1,755 บาท​++) และ​เซ็ต 10 คอรส​ รา​คา​

3,255 บาท​++ (เพิ่ม​ไวน​แพ​ริ่ง 1,955 บาท​++) ราคา​น้ี​ไม​รวม​อัตรา​ภาษี​และ​คา​บริการ​ สนใจ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม

เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 0 2100 6255 หรือ​ อี​เม​ล: diningcgcw@chr.co.th


