
เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ เชิญ​เหลา​นัก​ชิม​รวม​ออก

เดิน​ทาง​ เพื่อ​สัมผัส​ประสบการณ ​ความ​อรอย​รูป​แบบ

ใหม​ไป​กับ ‘Signature Themed Sunday Brunch’
From Ocean to Mountain: Peruvian themed
Sunday Brunch ใน​วัน​ที่​ 18 สิงหาคม​ 2​562 ณ

หอง​อา​หาร​วูว

ประเทศ​ไทย​, กรุง​เทพ​, 9 สิงหาคม​ 2​562 – หอง​อา​หาร​วูว ณ โรง​แรม​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ เชิญ​ทุก​ทาน​เปิด

ประสบการณ​เหนือ​ระดับ​กับ​หลาก​หลาย​เมนู​ที่​ถูก​คัด​สรร​อยาง​พิถีพิถัน​สําหรับ​ชวง​เวลา​แหง​วัน​พัก​ผอน ‘Signature

Themed Sunday Brunch’ สัมผัส​ความ​อรอย​ของ​อาหาร​นานาชาติ​สุด​อลังการ​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​อยาง​ไม​จํากัด​กับ​ซัน

เดย​บรัน้​ชรูป​แบบ​ใหม​ที่​จะ​ทําให​ ทุก​ทาน​ประทับ​ใจ​กวา​ที่​เคย​ พ​รอม​เพลิดเพลิน​ไป​กับ​เสียง​ดนตรี​บรรเลง​อัน​ไพเราะ​ที่

จะ​มา​เพิ่ม​อรรถรส​ให​กับ​มื้อ​พิเศษ​ของ​คุณ​ใน​ทุก​วัน​อาทิตย​ที่​สาม​ของ​เดือน​ เวลา​ 12.​30 น.​ ถึง​ 15.​30 น.​

รวม​ออก​เดิน​ทาง​เพื่อ​สัมผัส​ความ​ยอด​เยี่ยม​ของ​หลาก​เมนู​อาหาร​รส​เลิศ​ผาน​ฝีมือ​การ​ปรุง​อัน​ประณีต​ของ​เชฟ

ประจําหอง​อา​หาร​ ทัง้​เมนู​อาหาร​ไทย​และ​นานาชาติ​รวม​ถึง​อาหาร​ทะเล​ที่​คัด​สรร​มา​เป็น​อยาง​ดี​ อีก​ทัง้​เมนู​อาหาร​พื้น
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เมือง​ประจําประเทศ​ตางๆ​ที่​ยก​ขบวน​มา​มอบ​ความ​อรอย​ให​กับ​นัก​ชิม​ทุก​ทาน​สลับ​สับ​เปลี่ยน​ไป​ใน​แต​ละ​เดือ​น

ตอนรับ​เดือน​สิง​หา​คม​ ดวย​เมนู​รส​เลิศ​ที่​เชฟ​บรรจง​รังสรรค​ผาน​วัฒนธรรม​อาหาร​ของ​ประเทศ​เปรู​ ที่​สืบทอด​กัน​มา

อยาง​ยาวนาน​นับ​พันปี​ พ​รอม​ดื่มดํ่าบรรยากาศ​แสน​สบาย​ยาม​บาย​ใน​วัน​อาทิตย​ที่​ 18 สิง​หา​คม​ อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​หลาก

หลาย​ความ​อรอย​จาก ‘From Ocean to Mountain: Peruvian themed Sunday Brunch’ ลิม้​รส​อาหาร​ประจําชาติ

และ​นานา​เมนู​ที่​ผาน​กรรมวิธี​การ​ปรุง​ใน​รูป​แบบ​ที่​แตก​ตาง​ออก​ไป​เพื่อ​สราง​ความ​ประทับ​ใจ​ให​กับ​นัก​ชิม​ อาทิ​ เน้ือ​เซอร

ลอย​นผัด​กับ​มัน​ฝรัง่​ทอด (Lomo Saltado) สตู​วเน้ือ​ตุน（Hearty Stews）หอย​แมลง​ภู​อบ​ซัลซา​หอม​ใหญ​และ​มะเขือ

เทศ (Choros a la chalaca) และ​ สตู​วไก​สไตล​เปรู (Aji de gallina)

เริ่ม​ตน​เทศ​กาล​ ออก​โท​เบอร​เฟส​ต (Oktoberfest) เทศกาล​เบียร​อัน​ยิ่ง​ใหญ​ประจําปี​ของ​เมือง​มิ​วนิ​ค ประเทศ

เยอรมัน​ ใน​เดือน​กัน​ยาย​น ​ดวย​อาหาร​บา​วา​เรี่ย​นคลาส​สิค (Bavarian Classics) หรือ​อาหาร​เยอ​รมัน​สไตล​วิน​เท​จที่

ประกอบ​ไป​ดวย​เมนู​แสน​อรอย​ อาทิ​ ไสกรอก​เยอรมัน​บรา​ตเวอร​สต (Bratwursts) เน้ือ​ลูกวัว​ชุบ​แป ง​ทอด (Wiener

Schnitzel) และ​เมนู​ชื่อ​ดัง​ของ​เยอรมัน​อยาง​ ขา​หมู​เยอ​รมัน (Pork Knuckles) ควบคู​กับ​การ​จิบ​เบียร​รส​ละมุ​น

สัมผัส​พราย​ฟอง​นุม​ที่มา​พรอม​ความ​ขม​ที่​ปลาย​ลิน้​ อัน​เป็น​เสนห​ของ​เบียร​รส​เลิศ​จาก​ประเทศ​เจา​แหง​เบียร​อยาง​เยอ

รมัน

สัมผัส​วัฒน​ธร​รม​ “บาร​บี้​” หรือ​การ​ตัง้​เตา​บารบีคิว​กลาง​แจง​ ซึ่ง​เป็น​ที่​นิยม​ทํากัน​มาก​ใน​เดือน​ตุลาคม​หรือ​ใน​ฤดู​ใบไม

ผลิ​ของ​ประเทศ​ออสเตรเลีย​ โดย​เชฟ​นําเสนอ​เมนู​ไฮไลตอยาง​ ขนม​ปัง​ แซ​นวิ​ชไสกรอก​เสิรฟ​พรอม​เครื่อง​เคียง​สไตล

ออ​สเต​รเลีย （Sausage Sarnies） เน้ือ​แกะ​พรี​เมี่​ยม​สไลด​ยา​ง（Grilled Aussie Lamb） ขนมปัง​กรอบ​ราด​ดวย​อโว

คา​โด​บด (smashed Avo) ขนมปัง​เวจ​จี้​ไมทและ​ชีท​เฟตตา (Feta on Vegemite Toast) เคก​ชอคโก​แล​ตและ

มะพราว​อบ​แห​ง (Lamington) ที่​นํามา​จับ​คู​ความ​อรอย​กับ​ไวน​สเปน​รส​เลิศ​ได​อยาง​ลง​ตัว

ออก​เดิน​ทาง​ตอ​ไป​ยัง​เมือง​แหง​มาทาดอร​ พ​รอม​ลิม้​รสนา​นา​เมนู​สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟจาก​สเปน​ใน​เดือน​พฤศจิกายน​ ลิม้​รส

ซุป​เย็น​กัซปา​โช (Gazpacho) ขาว​ผัด​สเปน​ปา​เอ​ญา (Authentic Paella） กุง​กระเทียม​ปรุง​ใน​สไตล​สแป​นิช

（Gambas Al Ajillo）ไสกรอก​หมู​โชรี​โซ​ แฮม​ฮา​มอ​น ​อิเบอ​ริ​โค (Jamón) และ​อีก​หลาก​หลาย​ความ​อรอย​ให​นัก​ชิม​ได

เลือก​สรร

พลาด​ไม​ได​กับ​บรรยากาศ​การ​เฉลิม​ฉลอง​อัน​แสน​อบอุน​ใน​เดือน​ธันวา​คม​ ผาน​เมนู​อาหาร​เลิศ​รส​เพื่อ​สง​ความ​สุข​ใน

เทศกาล​คริสต​มาส​ ไม​วา​จะ​เป็น​ ไก​งวง​อบ (Traditional Turkey) ขา​แฮ​มอบ (Roast Ham) รวม​ถึง​เครื่อง​ดื่ม

ประจําเทศกาล​อยาง​ มู​ลด ไว​น (Mulled Wine) ไวน​อุน​รอน​ผสม​เครื่อง​เทศ​ พ​รอม​ปิด​ทาย​เทศกาล​แหง​ความ​สุข

อยาง​สมบูรณ​แบบ​ดวย​ ฮอทท็อด​ดี ้(Hot Toddies) เครื่อง​ดื่ม​สุด​สดชื่น​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​เบอร​เบิน้ ​น้ําผึ้ง​ และ​เลมอน​

ที่​จะ​มา​เติม​เต็ม​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ชัน้​เยี่ยม​ให​กับ​ทุก​ทาน​ที่มา​เยือ​น

อิ่ม​อรอย​กับ ‘Signature Themed Sunday Brunch’ ทุก​วัน​อาทิตย​ที่​สาม​ของ​เดือน​ เวลา​ 12.​30 น.​ ถึง​ 15.​30 น.​



• ราคา​ 2​,850++ ตอ​ทา​น ​สําหรับ​อา​หาร​ รวม​สมูทตี ้ม็อก​เท​ล น้ําผล​ไม​ ซอ​ฟทดริง๊ค ชา​ กา​แฟ

• เพิ่ม​ 1,299 บาท​++ ตอ​ทา​น ​สําหรับ​เครื่อง​ดื่ม​เสิรฟ​แบบ​ไม​จํากัด​ รวม​ไวน​แดง​ ไวน​ขาว​ เบียร​ สยาม​แมรี่​ค็อกเทล​

และ​มา​รติ​น่ี​นานา​ชนิด​ รวม​สมูทตี ้ม็อก​เท​ล น้ําผล​ไม​ ซอ​ฟทดริง๊ค ชา​ กา​แฟ

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ กรุณา​ติด​ตอ​ โทร​ 02 207 7777 หรือ​อี​เม​ล fb.bangkok@stregis.com

เยี่ยม​ชม​เว็บไซต​ได​ที ่stregisbangkok.com

เกี่ยว​กับ​เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ

เปิด​ให​บริการ​ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 เมษายน​ 2​554 เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ สรางสรรค​ผล​งาน​อัน​ยิ่ง​ใหญ​และ​หรูหรา​ดวย

แรง​บันดาล​ใจ​จา​กน​วัตร​กรรม​แหง​การ​เวลา​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ ตัง้​อยู​ ณ ถนน​ราช​ดําริ​ อยู​ใจกลาง​เมือง

ทามกลาง​อาคาร​สํานักงาน​ของ​บริษทั​ระดับ​โลก​ หาง​สรรพ​สินคา​ชัน้​นํา และ​สวนลุมพินี​อัน​รมรื่น​เขียว​ขจี​ ประกอบ​ดวย​

หอง​พัก​ 2​29 หอง​ รวม​ทัง้​หอง​สวี​ท 51 หอง​ และ​ หอง​ชุด​พัก​อาศัย​ 53 หอง​ พ​รอม​เซนต​ รี​จิ​ส บัทเลอ​ร ที่​คอย​รับ

บริการ​แขก​ผู​มา​เยือน​ทุก​เวลา​ดวย​ใจ​ ดื่มดํ่าประสบการณ​กับ​หอง​อาหาร​และ​บาร​ หอง​อา​หาร​ วูว ที่​นําเสนอ​ความ​ยอด

เยี่ยม​ของ​อาหาร​นานาชาติ​ประ​เภท​ กริ​ลล ดื่มดํ่ากับ​ทัศนียภาพ​ของ​กรุง​เทพ​ฯ โจ​โจ​ ตอนรับ​นัก​ชิม​ดวย​ความ​อรอย

ตาม​ตน​ตํารับ​อาหาร​อิตาเลียน​ เดอะ​ ดร​อวอิง้ รู​ม ฉลอง​การ​จิบ​น้ําชา​ยาม​บาย​ และ​ ดิแคน​เตอร​ ดื่ม​ดํ่า

ไป​กับ​ไวน​บาร​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ ขอ​แนะ​นํา เอ​เลมิส​ สปา​ แหง​แรก​ใน​ประเทศ​ไทย​ และ​เป็น​แบรนด​ที่​โดง

ดัง​มี​ผลิตภัณฑ​ดูแล​ผิว​และ​ทรี​ทเมน​ตที่​ดี​ที่สุด​จน​เป็น​ที่​ยอม​รับ

นอกจาก​น้ี​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกีย​รติ​ ให​เป็น​ ‘โรงแรม​สุด​หรู​แหง​ใหม​ระ​ดับ​โลก’

(Newcomer of The Year) จาก​นิตยสาร​ทอง​เที่ยว​ชัน้​นํา ไฮดอะเวย (Hideaways) นิตย​สาร​ ไฮดอะเวย เป็น

นิตยสาร​ทอง​เที่ยว​ที่​มีชื่อ​เสียง​ใน​ประ​เทศ​ เยอรมัน​ ออ​สเต​รีย

สวิสเซอรแลนด​ และ​ ลัก​แซม​เบิรก​ โดย​จัด​พิมพ​ทัง้​ภาษา​อังกฤษ​ และ​ภาษา​เยอรมัน​ ทัง้น้ี​นิตยสาร​ยัง​วาง​ให​บริการ

บน​เครื่อง​บิน​ชัน้​หน่ึง​ ของ​สาย​การ​บิน​ลุ​ฟทฮันซา​ ทัว่​โลก​และ​ยัง​มี​หอง​รับรอง​วุฒิ​สภา​ รวม​ทัง้​หอง​รับรอง​ผู​โดยสาร

ของ​หลาย​สาย​การ​บิน​อื่นๆ​อีก​มาก​มาย​ ใน​แตละ​ปี​ นิตย​สาร​ไฮดอะเวย จะ​จัด​อันดับ​รางวัล​และ​คัด​สรร​สําหรับ​ รางวัล

โรงแรม​แหง​ใหม​ระ​ดับ​โลก

เดอะ​ เรซิ​เดน​เซ​ส แอ​ท เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ ตัง้​อยู​บน​ชัน้​ 2​5-45 ของ​อาคาร​เดอะ​เซนต​ รี​จิ​ส ประกอบ​ดวย​

หอง​ชุด​ 53 หอง​ มี​พื้นที่​เริ่ม​ตน​จาก​ขนาด​ 320 ถึง​ 9​20 ตาราง​เมตร​ ซึ่ง​รวม​หอง​นอ​น ​3-4 หอง​ สวน​หอง​ดี​ลัก​ซ

เพนท​ เฮา​ส และ​หอง​ ดู​เพ​ล็กซ เพนท​ เฮา​ส จะ​มี​สระ​วาย​น้ําสวน​ตัว​ เดอะ​ เรซิ​เดน​เซ​ส แอ​ท เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง

เทพ​ฯ ยัง​นําเสนอ​บริการ​และ​สิ่ง​อํานวย​ความ​สะดวก​เชน​เดียว​กับ​แขก​ของ​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ

แผนก​ประชา​สัมพันธ​:

โรง​แรม​ เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ



สุ​ชนา​ ศศิ​วงศ​ภักดี

ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​สื่อสาร​การ​ตล​าด
E: Suchana.sasivongbhakdi@stregis.com
T: +66 (0) 2 207 7737

ปิย​พร​ ขําเลิศ

ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​สื่อสาร​การ​ตล​าด
E: Piyaporn.kumlert@stregis.com
T: +66 (0) 2 207 7835


