
เดอะ​มอลล​ โค​ราช​ ชวน​สัมผัส​มนต​เสนห​เซ​โต​ะอุ​จิ​

ดิน​แดน​ทะเล​ใน​ ที่​ใหญ​ที่สุด​ของ​ญี่ป ุน​ พ​รอม​นําสุด

ยอด​เมนู​ตน​ตํารับ​เลื่อง​ชื่อ​มา​ให​ลิม้​รส​ ใน​งาน “THE
MALL JAPAN DISCOVERY 2019 : SPARKLING
SETOUCHI”

เดอะ​มอลล​ โค​ราช​ รวม​กับ​ บริษทั​ ไทย​ประกัน​ชี​วิ​ต จํากัด​ (มหา​ชน​), บริษทั​ อิออ​น ​ธน​สิน​ทรัพย​ (ไทย​แลนด​) จํากัด​

(มหา​ชน​) และ​บริษทั​ ไทย​น้ําทิพย​ จํากัด​ จัด​งาน “THE MALL JAPAN DISCOVERY 2019 : SPARKLING

SETOUCHI” ชวน​สัมผัส​มนต​เสนห​เซ​โต​ะอุ​จิ​ ดิน​แดน​ทะเล​ใน​ ที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​ประเทศ​ญี่ป ุน​ สะทอน​ตํานาน

ประวัติศาสตร​อัน​ลึก​ซึ้ง​และ​ธรรมชาติ​สวย​งาม​ ผาน​สายน้ําทอด​ยาว​ลอม​รอบ​ไป​ดวย​ 7 จัง​หวัด​ ยา​มา​กุ​จิ​ ฮิ​โร​ชิ​มะ​ เอ​ฮิ

เมะ​ คา​งา​วะ​ โอ​คา​ยา​มะ​ เฮีย​วโง​ะ และ​โท​คุ​ชิ​มะ​ ซึ่ง​ภายใน​งาน​คัด​สรร​เมนู​ตน​ตํารับ​ญี่ป ุน​แท​ ไฮไลทพิเศษ​พบ​กับ​ เน้ือ

วัว​โอ​ลี​ฟ หา​ทาน​ได​ยาก​ เน้ือ​ฉ่ํานุม​ละลาย​ใน​ปาก​และ​มี​ไข​มัน​ตํ่า, เน้ือ​โก​เบ วัว​ทา​จิ​มา​ญี่ป ุน​ขน​ดํา เก​รด A5, หอย

นางรม​จังหวัด​ฮิ​โร​ชิ​มะ​ เป็น​หอย​นางรม​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​ญี่ป ุน​, คา​วาระ​โซ​บะ จําหนาย​ครัง้​แรก​ใน​ไทย​ที่​งาน​น้ี​ ควา​มพิเศษ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%8a-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1/


ของ​เสน​เป็น​สี​เขียว​ ทํามา​จาก​ชา​เขียว​ แตก​ตาง​จาก​โซ​บะทัว่​ไป​, ฮิ​โร​ชิ​มะ​ยา​กิ หรือ​พิซซา​ญี่ป ุน​เมนู​สุด​โดง​ดัง​ของ​ฮิ​โร

ชิ​มะ​ และ​โม​จิ​สม​ จังหวัด​เอ​ฮิ​เมะ​ ถูก​ขนาน​นาม​ให​เป็น​ ราช​อาณาจักร​แหง​สม​ สําหรับ​พิธี​เปิด​งาน​จะ​จัด​ขึ้น​อยาง​ยิ่ง​ใหญ​

ใน​วัน​ศุกร​ที่​ 6 กันยายน​ 2​562 เวลา​ 15.​00 น.​ ณ แก​รน​ดฮอลล ชัน้​ 1 เดอะ​มอลล​ โคราช​ พ​บกับ​ดารา​สาว​ เชียร​ –

ทิฆัมพร​ ฤทธิ ์​ธาอภินันท​ มา​รวม​สราง​สี​สัน​ โดย​งาน​จัด​ระหวาง​วัน​ที่​ 6 – 15 กันยายน​ 2​562

สําหรับ​งาน​น้ี​ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก​พันธมิตร​ประเทศ​ญี่ป ุน​ ได​แก​ เจ​แป​นฟาวนเดชัน่ ​กรุง​เทพ​ฯ, องค​การ​ สง​เสริม

การ​คา​ตาง​ประเทศ​ของ​ญี่​ป ุน (JETRO), องคการ​สง​เสริม​การ​ทอง​เที่ยว​แหง​ประเทศ​ญี่​ป ุน (JNTO), การ​ทอง​เที่ยว​เซ

โต​ะอุ​จิ​ ดิน​แดน​ของ​ทะเล​ใน​ และ​สถาน​เอกอัครราชทูต​ญี่ป ุน​ประจําประเทศ​ไทย​ อีก​ทัง้​งา​น ​ใน​ครัง้​น้ี​ยัง​ถือ​เป็น​หน่ึง​ใน

กิจกรรม​เพื่อ​เฉลิม​ฉลอง​ใน​โอกาส​ครบ​รอบ​ 10 ปี​ “ปี​การ​แลก​เปลี่ยน​ระหวาง​ญี่ป ุน​ – ประเทศ​ลุม​น้ําโขง​ 2​019” พรอม

ตระการ​ตา​กับ​การ​จําลอง​กลิ่น​อาย​เสนห​เมือง​เกา​ที่​สงบ​สุข​ “คุ​ระ​ชิ​กิ เมือง​โบราณ​ยุค​เอ​โด​ะ” เขต​อนุรักษ​ทาง

ประวัติศาสตร​บิ​คัง ได​รับ​สอง​ดาว​จาก​มิ​ชลิ​นก​รี​นไกด​ ซึ่ง​เป็น​หนังสือ​แนะนําสถาน​ที่​ทอง​เที่ยว​ที่​จัด​ทําโดย​บริษทั​มิ​ชลิ​น

​พรอม​การ​จําลอง​สัญลักษณ​ของ​โด​โง​ะออ​นเซ็น​ เมือง​น้ําพุ​รอน​เกา​แก​ที่สุด​ใน​ญี่ป ุน​ ตื่น​ตา​กับ​การ​จําลอง​เทศกาล

เตนรําอา​วะ​โอ​โด​ริ​ เมือง​โท​คุ​ชิ​มะ​ เกาะ​ชิ​โก​กุ​ และ​พลาด​ไม​ได​กับ​สุด​ยอด​ตํารับ​เมนู​ญี่ป ุน​เลื่อง​ชื่อ​สง​ตรง​จาก​เซ​โต​ะอุ​จิ​

อา​ทิ

• เน้ือ​วัว​โอ​ลี​ฟ จังหวัด​คา​งา​วะ​ เมนู​พิเศษ​หา​ทาน​ยาก​ คัด​สรร​มา​เพื่อ​งาน​น้ี​โดย​เฉ​พา​ะ กับ​เน้ือ​วัว​ แสน​อรอย​ รสชาติ

เน้ือ​ฉ่ํานุม​ละลาย​ใน​ปาก​ เต็ม​ปาก​เต็ม​คํา มี​กลิ่น​หอม​ออนๆ​ ไมมี​กลิ่น​คาว​ และ​ไข​มัน​ตํ่า โดย​การ​เลีย้ง​วัว​ที่​น่ี​พิเศษ​กวา

ที่​อื่น​ เพราะ​กิน​มะกอก​บด​ ผลผลิต​ที่​ปลูก​แค​ที่​เกาะ​โชโด​ะชิ​มะ​ และ​เลีย้ง​เพียง​ 2​,000 ตัว​ตอ​ปี​ เทา​นัน้

• เน้ือ​โก​เบ หรือ​เน้ือ​วัว​ จาก​เมือง​ทา​จิ​มา​ จังหวัด​เฮีย​วโง​ะ วัว​ทา​จิ​มา​ญี่ป ุน​ขน​ดํา เน้ือ​จะ​มี​ฟอง​ไข​มัน​เม็ด​ละเอียด

แทรกซึม​อยู​ใน​อณู​เน้ือ​แดง​ ทําให​เน้ือ​โก​เบมี​ความ​นุม​ ละลาย​ใน​ปาก​ ผสาน​กับ​รสชาติ​จาก​ฟอง​ไข​มัน​ที่​หอม​หวา​น ​ซึ่ง

จัด​วา​เป็น​อีก​หน่ึง​ใน​เน้ือ​วัว​คุณภาพ​ดี​ที่​ได Marbling Score ใน​ระ​ดับ A5

• หอย​นาง​รม​ จังหวัด​ฮิ​โร​ชิ​มะ​ ได​ชื่อ​วา​เป็น​หอย​นางรม​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​ญี่ป ุน​ ถูก​เรียก​วา​เป็น​ “น้ํานม​แหง​ทะเล​” ซึ่ง

ภายใน​ตัว​เมือง​มี​แม​น้ํา 6 สาย​ไหล​ผาน​ได​นําพา​สาร​อาหาร​จาก​เทือก​เขา​ชู​โก​คุ​มา​รวม​ที่​อาว​ฮิ​โร​ชิ​มะ​ นับ​เป็น​แหลง​ที่

พรัง่​พรอม​ไป​ดวย​คุณลักษณะ​ที่​ดี​ใน​การ​เพาะ​เลีย้ง​หอย​นาง​รม​ ทําให​ได​หอย​นางรม​ที่​ตัว​อวบ​อวน​ มี​คุณคา​ทาง​สาร

อาหาร​สูง​และ​รสชาติ​เขม​ขน

• คา​วาระ​โซ​บะ จาก​เมือง​ชิ​โม​โน​ะเซ​กิ จังหวัด​ยา​มา​กุ​จิ​ จําหนาย​ครัง้​แรก​ใน​ประเทศไทย​ที่​งาน​น้ี​ คา​วาระ​โซ​บะถือ​เป็น

อาหาร​ทอง​ถิ่น​ประจําจัง​หวัด​ มี​ตน​กําเนิด​เมื่อ​ปี​ ค.​ศ.​ 1961 เป็น​อา​หาร​ โซล​ฟ ูด (Soul Food) ที่​เหลา​ทหาร​สมัย​กอน

เป็น​ผู​ออก​ไอ​เดีย​ มี​ความ​พิเศษ​ที่​เสน​คา​วาระ​โซ​บะเป็น​สี​เขียว​เพราะ​มี​ชา​เขียว​ผสม​อยู​ใน​เสน​ แตก​ตาง​จาก​โซ​บะทัว่​ไป​

สไตล​การ​รับ​ประทาน​คือ​นําเสน​โซ​บะชา​เขียว​ที่​ผัด​กับ​เน้ือ​สัตว​จุม​ลง​ไป​ใน​น้ําซอส​แลว​รับ​ประ​ทาน

• ฮิ​โร​ชิ​มะ​ยา​กิ (โอ​โค​โน​มิ​ยา​กิสไตล​ฮิ​โร​ชิ​มะ​) จังหวัด​ฮิ​โร​ชิ​มะ​ หรือ​พิซซา​ญี่ป ุน​ เมนู​น้ี​เป็น​ที่​ชื่น​ชอบ​อยาง​มาก​ของ

คนใน​จัง​หวัด​ โดย​มี​วิธี​การ​ทําดวย​การ​ใส​น้ําใน​ปริมาณ​มาก​เพื่อ​ละลาย​แป ง​และ​ป้ิง​เป็น​แผน​บาง​ๆ กอน​จะ​นําเครื่อง

ตางๆ​ วาง​ไว​ดาน​บน​ตาม​ความ​ชอบ​ และ​ยัง​ใช​“ซอส​โอ​ตะ​ฟุ​คุ​” ที่​หอม​หวาน​และ​มีชื่อ​เสียง​ใน​ทอง​ถิ่น​เป็น​สวน​ประกอบ



อีก​ดวย

• โม​จิ​สม​ จังหวัด​เอ​ฮิ​เมะ​ เป็น​จังหวัด​ที่​ได​รับ​การ​ขนาน​นาม​วา​เป็น​ “ราช​อาณาจักร​แหง​สม​” มี​ผลผลิต​สม​ที่​ได​รับ​ความ

นิยม​เป็น​อยาง​มาก​ จึง​ได​นํามา​แปรรูป​เป็น​ผลิตภัณฑ​ตางๆ​ รวม​ถึง​ โม​จิ​สม​ ที่​มี​กรรมวิธี​นําสม​ของ​ เอ​ฮิ​เมะ​มา​นวด​กับ

เปลือก​อิโย​ะคังจน​มี​ความ​นุม​เดง​ แปรรูป​เป็น​โม​จิ​สม​รสชาติ​กลม​กลอม​ นํามา​บรรจุ​ใน​แพ็ก​เก​จที่​มี​รูป​ “มิ​คัง” มาส​คอ

ตประจําจัง​หวัด

นอกจาก​น้ี​ ภายใน​งาน​ยัง​มี​ บูธ​รถ​บัส​นําเที่ยว​คัน​หรู​ของ​จังหวัด​ฮิ​เม​จิ​ โดย​บริษทั​ชิน​คิบัส​ ราย​ใหญ​ที่สุด​ของ​ฮิ​เม​จิ​,

พรอม​รวม​สนุก​กับ​มิ​นิ​คอนเสิรต​จาก SWEAT 16 ! ใน​วัน​เสาร​ที่​ 14 กันยายน​ 2​562 เวลา​ 15.​00 น.​ อีก​ทัง้​ยัง​มี​โชว

คอส​เพล​ย อนิ​เมะ​ และ​โชว​แล​ปลา​แซลมอน​จาก​รา​น AINAKA ตลอด​จน​สิทธิ​พิเศษ​ สําหรับ​สมา​ชิ​กบัตร M Card แลก

99 M POINT รับ​เท​มา​กิซู​ชิ​ จาก​ราน​อิน​ากะ​ มู​ลคา​ 60 บาท​, สมาชิก​ไทย​ไลฟ ​ เพียง​แสดง​บัตร​ไทย​ไลฟ ​การด​ เพื่อ

แลก​รับ​ชีส​เคก​ จาก​รา​น Bake A Wish มูล​คา​ 100 บาท​ และ​สมาชิก​บัตร​เครดิต​อิออ​น ​รับ​ฟรี​ ยา​กิโซ​บะหมู​ จาก​ราน

มัตซึริ​ มู​ลคา​ 100 บาท

สัมผัส​มนต​เสนห​ของ​เซ​โต​ะอุ​จิ​ ดิน​แดน​ทะเลใน​ที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​ประเทศ​ญี่ป ุน​ได​ภาย​ใน​ งาน “THE MALL JAPAN

DISCOVERY 2019 : SPARKLING SETOUCHI” ลิม้​รส​สุด​ยอด​ตํารับ​เมนู​ญี่ป ุน​เลื่อง​ชื่อ​ พ​รอม​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​กับ​โชว

วัฒนธรรม​ญี่ป ุน​ และ​กิจกรรม​ให​รวม​สนุก​อีก​มาก​มาย​ งาน​จัด​ระหวาง​วัน​ที่​ 6 – 15 กันยายน​ 2​562 ณ แก​รน​ดฮอลล

ชัน้​ 1 เดอะ​มอลล​ โค​ราช

****************************


