
เดอะมอลล ชอปป้ิงเซ็นเตอร ชวนแอวกาด มวนใจ

ในงาน “ลานนา มารเก็ต แอวกาดเหนือ”

เดอะมอลล ชอปป้ิงเซ็นเตอร จัดงาน “ลานนา มารเก็ต แอวกาดเหนือ” งานที่รวบรวมสุดยอดอาหารลานนาชื่อดังให

เหลานักชิมไดลิม้ลองรสชาติมนตเสนหแหงภาคเหนือ อาทิ ขาวซอยเน้ือโคราชวากิว , แกงแคหมู คุโรบุตะ , ขาว

เป๊ิบ เป็นตน คัดสรรสินคาหัตถกรรมทํามือจากภูมิปัญญาชาวบานมากมาย งานจัดระหวางวันที่ 6 – 12 กรกฎาคม 2

560 ณ แกรนด ฮอลล เดอะมอลล โคราช และเดอะมอลล บางกะปิ และระหวางวันที่ 27 กรกฎาคม – 2 สิงหาคม 2

560 ณ อีเวนท ฮอลล เดอะมอลล ทาพระ, เดอะมอลล รามคําแหง

งาน “ลานนา มารเก็ต แอวกาดเหนือ” รวบรวมสุดยอดอาหารเมืองเหนือใหไดอิ่มอรอยมากมาย โดยเนรมิต

บรรยากาศใหเต็มไปดวยมนตเสนหแหงลานนา ภายในงานมีอาหารภาคเหนือที่ไฮไลท ไดแก

– ขาวซอยเน้ือโคราชวากิว จากรานครัวเก็ตตะหวา อาหารพื้นเมืองยอดฮิต พิเศษดวยเน้ือโคราชวากิว จะมีจุดเดน

ชัน้เยี่ยม คือไขมันที่แทรกอยูในเน้ือคลายลายหินออน เน้ือนุมหวานละมุนลิน้ เฉพาะเดอะมอลล โคราช

– ขาวซอยล็อบสเตอร จากรานฮานจาวเหนือ ความโดดเดนของเมนูน้ีอยูที่การ นําขาวซอยรสเขมขนแบบ

อาหารพื้นเมือง มาทําในสไตลฟิวชัน่กับกุงล็อบเตอรน้ํา จืดเน้ือ นุม กรุบกรอบผสมผสานกันลงตัว กับเสนขาวซอย

แบบน่ิมและกรอบพรอมดวยน้ําแกงรสละมุน ถึงเครื่อง มาพรอมเครื่องเคียงผักกาดดอง หอมแดงดวย เฉพาะเดอะ

มอลล บางกะปิ

– แกงแคหมูคูโรบุตะ จากรานครัวเก็ตตะหวาและรานฮานจาวเหนือ แกงที่ประกอบดวยผักหลายชนิด ซึ่งเมนูน้ี

ทางรานไดใชเน้ือหมูคุโรบุตะ ที่มีความนุมกวาเน้ือหมูปกติ และรสชาติของเน้ือหมูคุโรบุตะจะมีความฉ่ําและนุม หอม

พริกแกงเครื่องเทศทางเหนือ รสชาติเผ็ดรอน เฉพาะเดอะมอลลโคราช และบางกะปิ

– ขาวเป๊ิบ จากรานจริยาขาวเป๊ิบ โดยการทําคลายคลึงกับการทําขาวเกรียบปากหมอ ใชแป งขาวเจาขาวเหนียวผสม

กัน ใสเครื่องและผักตางๆ ที่ขาดไมไดคือ การทําไขดาวน่ึงบนผาขาวบาง ซึ่งถือเป็นเอกลักษณของเมนูน้ี เฉพาะเดอะ

มอลล โคราช

– ไกคัว่มะแขวน จากรานครัวเก็ตตะหวา นําไกไปหมักเครื่องปรุงดวยมะแขวน ซึ่งเป็นพืชสมุนไพรที่ทางภาคเหนือ

นิยมมาใชปรุงอาหาร มีสรรพคุณมากมาย ความพิเศษของเมนูน้ีคือใชวิธีคัว่แทนการทอด เฉพาะเดอะมอลล โคราช

– ขาวกัน๊จิน๊ จากรานครัวเก็ตตะหวาและรานฮานจาวเหนือ “ขาวเงีย้ว” หรือ “จิน๊สมเงีย้ว” เป็นอาหารของชาวไท

ใหญที่แพรหลายในลานนา เฉพาะเดอะมอลลโคราช และบางกะปิ

นอกจากน้ียังมีเมนูอาหารพื้นเมืองลานนามากมาย อาทิ ไขควํ่า เมนูพื้นบานของชาวลานนา ทําจากไขเป็ดผสมดวย

หมูสับ กระเทียมสับปรุงรสคลุกเคลาใหเขากันนําไปทอด , หมี่พันลับแล อาหารพื้นบานของคนลับแล จังหวัด
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อุตรดิตถที่ทําจากขาวแคบแผนแป งบางใสเสนหมี่ลวกนํามาปรุงรสหอเป็นแทงยาว บารบีคิวหมูซอสหมาหลา รสเค็ม

เผ็ด หอมกลิ่นเครื่องเทศ , ไขป าม ไขปรุงรสใสตะใคร พริก กระเทียมเทใสลงในกระทงใบตองและไปยางไฟออนๆ ,

ขนมจีนน้ํายอย , ขนมจีนน้ําเงีย้ว , แกงโฮะ ,แกงฮังเล , น้ําพริกออง ออเดิรฟเมือง เป็นตน นอกจากอาหารพื้นเมือง

ลานนาแลว ในงานยังมีสินคาหัตถกรรม สินคาทํามือจากภูมิปัญญาชาวบานมากมาย อาทิ ผาซิ่นตีนจกแมแจมจาก

รานประภาวดีผาทอแมแจม สินคาผาทอทํามือที่ขึ้นชื่อของอําเภอแมแจม จังหวัดเชียงใหม, ผาฝ ายทํามือจากกลุม

พิมพฝ าย-เขียนไหม , หัตถกรรมเครื่องเงินบานกาด งานหัตถศิลป ถิ่นลานนาเครื่องประดับเงินแท 99.99% ที่

รังสรรคดวยความความละเอียดประณีตจากชางศิลป ลานนา และอีกมากมาย

สําหรับงาน “ลานนา มารเก็ต แอวกาดเหนือ” จะมีพิธีเปิดงานใน วันศุกรที่ 7 กรกฎาคม 2560 เวลา 14.00 น. ณ

แกรนด ฮอลล เดอะมอลล โคราช พบพระเอกสุดฮ็อต นิว-วงศกร ปรมัตถากร หนุมโคราชที่หลงใหลอาหารเหนือ ที่

จะรวมพูดคุยความชื่นชอบของอาหารภาคเหนือจานโปรด พรอมพาชมและแนะนํารานคาตางๆภายในงาน

แอวภาคเหนือ มวนใจ อิ่มอรอยกับอาหารลานนาและสินคาของดีเมืองเหนือตลอดจนกิจกรรมมากมาย ในงาน “ลาน

นา มารเก็ต แอวกาดเหนือ ” งานจัดระหวางวันที่ 6 – 12 กรกฎาคม 2560 ณ แกรนด ฮอลล เดอะมอลล โคราช,

เดอะมอลล บางกะปิ และระหวางวันที่ 27 กรกฎาคม – 2 สิงหาคม 2560 ณ อีเวนท ฮอลล เดอะมอลล ทาพระและ

เดอะมอลล รามคําแหง


