
เซลลารมาสเตอร แหง เรมี่ มารติน เยือนไทยครัง้

แรก พรอมเผยเคล็ดลับในการรังสรรคสุดยอด

คอนยัคระดับโลก

กรุงเทพฯ – เรมี่ คอนโทร อินเตอรเนชัน่แนล ผูดําเนินธุรกิจสุรากลัน่ประเภทสปิริตรายใหญของโลก ยกยองให

ประเทศไทยเป็นตลาดคอนยัคสําคัญของนักดื่มที่มีความหลงใหลในรสชาติชัน้เลิศ โดยสง มร.บับทิสต ลัวโซ เซลลา

รมาสเตอรแหง เฮาส ออฟ เรมี่ มารติน (House of Rémy Martin) มาเยือนประเทศไทยเป็นครัง้แรกเพื่อจัด

กิจกรรมแสนพิเศษ ณ รานคาเวียรคลับ โรงแรมคอมพาส สกาย วิว กรุงเทพฯ

นับตัง้แตมีการแตงตัง้ตําแหนงเซลลารมาสเตอรของ เรมี่ มารติน เป็นครัง้แรกเมื่อ 95 ปีที่แลว ครัง้น้ีถือเป็นครัง้

แรกที่ มร. บับทิสต ลัวโซ ซึ่งเป็นเซลลารมาสเตอรคนปัจจุบันของแบรนด ไดเดินทางมาเยือนประเทศไทย โดยการ

มาเยือนครัง้น้ี บับทิสตไดเผยถึงเคล็ดลับในการรังสรรคคอนยัคชัน้เยี่ยมระดับโลก ซึ่งเป็นกระบวนการที่ตองอาศัย

ระยะเวลานานเกือบ 300 ปี แกบรรดาแขกวีไอพีในเมืองไทย บับทิสตคาดหวังวา การเดินทางครัง้น้ีจะชวยกระชับ

ความสัมพันธอันดีระหวางแบรนดกับกลุมผูเชี่ยวชาญและผูบริโภคคอนยัคระดับสูงในเมืองไทยใหแนนแฟ นยิ่งขึ้น

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87-%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87-%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87-%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b8%a1/


“การเป็นเซลลารมาสเตอรนับเป็นสาขาวิชาชีพหน่ึง การที่ไดมารวมแบงปันความหลงใหลในคุณภาพชัน้เลิศของ

คอนยัค เรมี่ มารติน และกระบวนการรังสรรคซึ่งผานการขัดเกลาและตกทอดกันมานานกวาศตวรรษ แกผูรัก

คอนยัคในประเทศไทย ถือเป็นเกียรติอันสูงยิ่งอยางแทจริง ผมปรารถนาที่จะเชิญชวนผูบริโภคชาวไทยใหมาสัมผัส

ถึงความทุมเทและความเชี่ยวชาญในการผลิตเครื่องดื่มคอนยัค เรมี่ มารติน รุนตาง ๆ ของเรา เพื่อใหเหลานักดื่มได

ซาบซึ้งกับรสชาติและทราบประวัติความเป็นมาของแบรนดมากยิ่งขึ้น”

รสชาติที่น ุมลื่นแตแฝงไปดวยความเขมขนอยางลงตัวของคอนยัค เรมี่ มารติน เกิดจากการคัดสรรผลองุนชัน้เยี่ยม

ซึ่งเก็บเกี่ยวเฉพาะในแควนคอนยัคของฝรัง่เศส นํามาผานกระบวนการกลัน่ 2 รอบในหมอกลัน่ทองแดง จนได

เครื่องดื่มระดับโอเดอ-วี (Eauxde-Vie) หลังจากนัน้จึงนํามาบมในถังไมโอกเป็นเวลาอยางน อยอีก 2 ปี ซึ่งบับทิสตได

รับการแตงตัง้เป็นเซลลารมาสเตอรเมื่อปี ค.ศ. 2014 ดวยวัยเพียง 30 กวาปี ทําใหเขาเป็นผูดํารงตําแหนงอันทรง

เกียรติที่มีอายุน อยที่สุด โดยมีหน าที่ควบคุมทุกกระบวนการผลิตคอนยัคอันโดดเดนของแบรนด นับตัง้แตยังเป็นผล

องุนจนกลายเป็นเครื่องดื่มในแกว โดยคอนยัคบางรุนตองใชเวลาบมนานนับทศวรรษ

หน่ึงในบทพิสูจนที่เดนชัดในดานองคความรูของ บับทิสต ลัวโซ และความเป็นเซลลารมาสเตอร ผูเป็นหน่ึงในมรดก

ตกทอดของ เรมี่ มารติน คือเครื่องดื่มคอนยัคหลุยสที่ 13 (LOUIS XIII Cognac) ซึ่งเกิดจากการผสมผสานเครื่อง

ดื่มระดับโอเดอ-วี (Eaux-de-vie) ที่คัดสรรมาอยางพิถีพิถันจากเขตกรองด ชองปาญ กวา 1,200 ชนิด โดยเซลลา

รมาสเตอรแตละทานไดคัดสรรสุดยอดโอเดอ-วีเพื่อสงตอใหแกผูสืบทอดตําแหนงเซลลารมาสเตอรรุนตอไป

นายกิตติพัฒน ไชยกูล ผูอํานวยการฝ ายการตลาด ผลิตภัณฑเรมี่ คอนโทร ประเทศไทย ไดกลาวแสดงความยินดี พ

รอมยํ้าถึงสายสัมพันธและความเชื่อมตอระหวางเซลลารมาสเตอรแตละรุนในการสรางสรรคคอนยัคหลุยสที่ 13 วา

“เรามีความยินดีเป็นอยางยิ่งที่ มร.บับทิสต ลัวโซ เซลลารมาสเตอร แหง เฮาส ออฟ เรมี่ ใหเกียรติเดินทางมาเยือน

ประเทศไทยครัง้แรก ซึ่งถือเป็นความภาคภูมิใจของเรา นอกจากน้ี มร.บับทิสต ลัวโซยังแสดงใหเห็นถึงศิลปะในการ

ผลิตคอนยัคผานการคัดสรร โอเดอ-วี ซึ่งจะมอบรสชาติอันเป็นนิรันทรเหนือกาลเวลา เมื่อถูกนําไปผลิตโดยใชระยะ

เวลายาวนานกวาศตวรรษนับจากน้ี และน่ีจะถือเป็นสัญลักษณแหงความสําเร็จในชีวิตของเขาที่ฝากไวกับ เฮาส ออฟ

เรมี่ มารติน เลยทีเดียว โดยเขายังสรางสรรคคอนยัคหลุยสที่ 13 ซึ่งเป็นผลงานชิน้เอกจากการเลือกสรรชัน้เลิศของ

เซลลารมาสเตอรรุนกอนหน า นัน่คือเซลลารมาสเตอรหญิงคนแรกของ เรมี่ มารติน เปียรเรตต ตรีเชต นับเป็น

ตํานานอันรุงเรืองแหงมรดกตกทอด กาลเวลาอันยาวนาน และความหรูหราแหงรสชาติคอนยัคซึ่งถูกผลิตในครัง้แรก

เมื่อเกือบ 150 ปีที่แลว”

การสรางสรรครสชาติและกลิ่นหอมอันเป็นเอกลักษณอันโดดเดนในสไตลของ เฮาส ออฟ เรมี่ มารติน นับเป็นความ

ทาทายที่บับทิสตน อมรับดวยความรูสึกเคารพ รับผิดชอบ และตองการสืบทอดเจตนารมณตอไป พรอมดวยจิต

วิญญาณในการสรางสรรคสิ่งใหม อันเป็นคุณลักษณะของตัวเขาเองอยางกลมกลืน ในฐานะชาวแควนคอนยัคโดย

กําเนิด ทําใหเขาไดรับแรงบันดาลใจใหเริ่มสนใจในกระบวนการทัง้หมด ซึ่งรวมถึงการคัดเลือกเครื่องดื่มระดับโอ



เดอ-วี การสรางสัมพันธภาพที่ดีกับผูผลิตแตละราย การลิม้รสเครื่องดื่มสูตรผสมรวมกับซัพพลายเออร และการ

บริหารขัน้ตอนการบมและการผสมองคประกอบตางๆ ซึ่งทําใหเขามีคุณสมบัติในการเป็นผูผลิตคอนยัคชัน้เลิศนัน่เอง

บับทิสตยังไดสรางสรรคเครื่องดื่มผสมสูตรพิเศษในแบบฉบับของตนเอง นัน่คือ Carte Blanche à Baptiste

Loiseau และยังทําหน าที่ควบคุมสานตอการผลิตเครื่องดื่มคอนยัคสูตรเขมขนอันเป็นเอกลักษณเฉพาะของตระกูล

เอ็กซโอ (XO) ซึ่งทําจากสวนผสมเครื่องดื่มโอเดอ-วีที่สมบูรณแบบกวา 400 ชนิด นอกจากน้ียังมีคอนยัคยอดนิยม

อยางรุนวีเอสโอพ ี(VSOP Fine Champagne Cognac) และเครื่องดื่มที่เขมขนและกลมกลอมอยาง 1738 Accord
Royal

สําหรับผูที่สนใจคอนยัคหลุยสที่ 13 และผลิตภัณฑในเครือเรมี่ คอนโทร สามารถซื้อไดแลววันน้ีที่ เอ็มควอเทียร,

สยาม พารากอน, เซ็นทรัลเวิลด, เซ็นทรัล ชิดลม, เซ็นทรัล เฟสติวัล อีสตวิลล, คริสตัล ดีไซน เซ็นเตอร (ซีดีซี),

วิลลา มารเก็ต, ท็อปส ซูเปอรมารเก็ต และ ฟ ูดแลนด หากตองการรายละเอียดเพิ่มเติม สามารถติดตอไดที่

https://m.louisxiii-cognac.com/ และ https://m.facebook.com/alchemyspiritsTH หรือโทร 062-465-6964


