
เชฟ​โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ ควา​รางวัล​ทรง​เกีย​รติ
American Express Icon Award

โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ เชฟ​ชื่อ​ดัง​จาก​ญี่ป ุน​ ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกีย​รติ American Express Icon Award 2020 ใน​งาน

ประกาศ​ราง​วัล Asia’s 50 Best Restaurants หรือ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

รางวัล​ดัง​กลาว​มา​จาก​ผล​โหวต​ของ​สมาชิก​กวา​ 300 คน​ของ Asia’s 50 Best Restaurants Academy และ​มอบ​ให

แก​คน​ดัง​ใน​วงการ​อาหาร​ที่​สราง​คุณูปการ​ตอ​อุตสาหกรรม​ราน​อา​หาร​ โดย​เชฟ​มุ​รา​ตะ​จะ​เขา​รับ​รางวัล​ใน​พิธี​มอบ​ราง​วัล

Asia’s 50 Best Restaurants ประจําปี​ครัง้​ที่​ 8 ซึ่ง​ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก S.Pellegrino & Acqua Panna ใน​วัน

อังคาร​ที่​ 2​4 มี​นา​คม​ ณ เมือง​ทา​เคโอ​ะ จังหวัด​ซาก​ะ

เชฟ​โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ เป็น​ปรมาจารย​ดาน​อาหาร​แบบ​ไค​เซ​กิ เขา​เป็น​เชฟ​และ​เจาของ​รุน​ที่​สาม​ของ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​สุด

หรู Kikunoi ใน​เกีย​วโต​ เขา​มีชื่อ​เสียง​โดง​ดัง​ยิ่ง​วา​เดิม​หลัง​เปิด​รา​น Roan Kikunoi (เกีย​วโต​) และ Akasaka

Kikunoi (โต​เกีย​ว)

ตลอด​ชีวิต​การ​ทํางา​น ​เชฟ​มุ​รา​ตะ​ได​อุทิศ​ตน​ให​ความ​รู​เกี่ยว​กับ​วัฒนธรรม​อาหาร​ญี่ป ุน​และ​บม​เพาะ​เชฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​รุน

ใหม​ ใน​ปี​ 2​004 เขา​กอ​ตัง้​สถาบัน​อาหาร​ญี่ป ุน​ไม​แสวงหา​ผล​กําไร​ เพื่อ​สนับสนุน​โครงการ​ให​ความ​รู​และ​การ​แลก

เปลี่ยน​ขาม​วัฒนธรรม​ระหวาง​เชฟ​ญี่ป ุน​กับ​เชฟ​ตะวัน​ตก​ นอกจาก​น้ี​ เชฟ​มุ​รา​ตะ​ยัง​เขียน​หนังสือ​แนะนําอาหาร​ญี่ป ุน

หลาย​เลม​ หน่ึง​ใน​นัน้​คือ Kaiseki: The Exquisite Cuisine of Kyoto’s Kikunoi Restaurant (2006)

เชฟ​มุ​รา​ตะ​กลาว​ถึง​การ​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​วา​ “ผม​รูสึก​ยินดี​อยาง​ยิ่ง​ที่​สมาชิก​ของ Asia’s 50 Best

Restaurants Academy พึง​พอใจ​ใน​งาน​ของ​ผม​ ผม​หวัง​วา​จะ​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ให​เชฟ​อาหาร​ญี่ป ุน​รุน​ใหม​ใช

วัตถุดิบ​ใน​ประเทศ​ที่​มี​มากมาย​หลาก​หลาย​ และ​ตัง้ใจ​วา​จะ​เผย​แพร​ความ​รู​เกี่ยว​กับ​อาหาร​ญี่ป ุน​แท​ ๆ ตอ​ไป”

วิ​ลเลียม​ ดรู​ว ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​วา​ “เชฟ​โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ ได​รับ

การ​นับ​หน า​ถือ​ตา​จาก​เชฟ​ดัง​ทัว่​โลก​ พิธี​มอบ​ราง​วัล Asia’s 50 Best Restaurants ใน​ปี​น้ี​จะ​จัด​ขึ้น​ที่​จังหวัด​ซา​กะ​

และ​เรา​รูสึก​ตื่น​เตน​ที่​เชฟ​คน​ดัง​ของ​ญี่ป ุน​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​ใน​งาน​น้ี​”

“เชฟ​โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ เชิดชู​วัฒนธรรม​อาหาร​ญี่ป ุน​อยาง​สูง​ เขา​ตอย​อด​และ​ขยาย​อิทธิพล​ของ​อาหาร​ญี่ป ุน​ไป​ทัว่​โลก

เพื่อ​คน​รุน​หลัง​” เซ​ยจิ​ คิโย​ฮา​ระ​ ประธาน​ฝาย​บริการ​ลูกคา​ประจําเอเชีย​ของ American Express กลาว​ “เรา​รูสึก

ยินดี​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​มอบ​รางวัล​อัน​ทรง​เกีย​รติ American Express Icon Award ประจําปี​น้ี​ให​แก​เชฟ​มุ​รา​ตะ”

ทัง้​น้ี​ มี​การ​มอบ​ราง​วัล American Express Icon Award ใน​งาน​ประกาศ​ราง​วัล Asia’s 50 Best Restaurants เป็น

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b9%82%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%b0-%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b0-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b9%82%e0%b8%a2%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%b0-%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b0-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2/


ครัง้​แรก​ใน​ปี​ 2​019 โดย​ผู​ชนะ​รางวัล​คน​แรก​คือ​เชฟ​เซ​ยจิ​ ยา​มา​โม​โต​ะ จาก​รา​น Nihonryori RyuGin ใน​โต​เกีย​ว

ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​การ​โหว​ต Asia’s 50 Best Restaurants ได​ที่
http://www.theworlds50best.com/asia/en/our-manifesto.html
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