
เชฟ​อุ​มแบร​โต​ บอ​มบา​นา​ ควา​รางวัล​ชนะ​เลิศ​ “ความ

สําเร็จ​สูงสุด​ดาน​อาหาร​โดย THE DINERS
CLUB®” 2017

อุ​มแบร​โต​ บอ​มบา​นา​ เชฟ​ชื่อ​ดัง​ชาว​อิตาเลียน​ เจาของ​รา​น 8½ Otto e Mezzo Bombana ใน​ฮอ​งก​ง เป็น​ผู​ควา

รางวัล​ “ความ​สําเร็จ​สูงสุด​ดาน​อาหาร​โดย The Diners Club®” ประจําปี​ 2​017 ไป​ครอง​ได​สําเร็จ​ ดวย​ความ​สามารถ

ใน​การ​รังสรรค​อาหาร​สไตล​อิตาเลียน​ขนาน​แท​ออก​มา​ได​อยาง​เหนือ​ชัน้​ เชฟ​บอ​มบา​นา​จะ​เขา​รับ​รางวัล​ใน​พิธี​ประกาศ

รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ครัง้​ที่​ 5 ซึ่ง​จะ​จัด​ขึ้น​ใน​คํ่าคืน​วัน​อังคาร​ที่​ 2​1 กุมภาพันธ​ 2​560 ณ โรงแรม

ดับเบิล​ยู​ กรุงเทพ​มหา​นคร

สําหรับ​ผล​รางวัล​ “ความ​สําเร็จ​สูงสุด​ดาน​อาหาร​โดย The Diners Club®” เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50

ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ สนับสนุน​โดย​ ซา​น ​เปล​เลก​ริ​โน (S.Pellegrino) และ​ อัคควา​ ปัน​นา (Acqua

Panna) รางวัล​น้ี​ได​รับ​การ​โหวต​จาก​กลุม​สมาชิก​คณะ​กรรมการ​งา​น ​50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ ซึ่ง​ประกอบ

ไป​ดวย​บรรดา​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​แวดวง​อุตสาหกรรม​อาหาร​ทัว่​เอเชีย​กวา​ 300 ทา​น

เชฟ​บอ​มบา​นา​ เกิด​ที่​เมือง​แบร​กา​โม​ทาง​ตอน​เหนือ​ของ​อิตาลี​ ดวย​ความ​สามารถ​ดาน​การ​ปรุง​อาหาร​ของ​เขา​ ทําให​เขา

มี​โอกาส​ได​เดิน​ทาง​ไป​ทัว่​โลก​ ใน​ปี​ 1993 เขา​ไป​ทํางาน​ที่​ฮองกง​และ​ได​รับ​ตําแหนง​หัวหน า​เชฟ​ประจําราน​ตอ​สกา​นา​ที่

โรงแรม​เดอะ​ริ​ทซ-คา​รลตัน​ พ​รส​วรรคใน​การ​รังสรรค​สิ่ง​ใหม​ ๆ บวก​กับ​ความ​หลงใหล​ใน​กลวิธี​การ​ทําอาหาร​แบบ

อิตาเลียน​ตอน​เหนือ​ที่​ตอง​ใช​ความ​ประณีต​พิถีพิถัน​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​มี​สวน​ชวย​เสริม​ภาพ​ลักษณ​ให​ราน​ตอ​สกา​นาก​ลาย​เป็น​

“จุด​หมาย​ปลาย​ทาง​แหง​รส​ชา​ติ​” อัน​เฉิด​ฉาย​โดด​เดน​ใน​แวดวง​ราน​อาหาร​ชัน้​หรู​ของ​ฮอ​งก​ง บอ​มบา​นา​ได​รับ​การ

ยกยอง​ให​เป็น​ ‘รา​ชา​นัก​ปรุง​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​’ ​ผู​เชี่ยวชาญ​การ​สรางสรรค​อาหาร​อิตาเลียน​และ​นําวัตถุดิบ​ตาม​ฤดูกาล

มา​เนรมิต​ดัดแปลง​เป็น​สุด​ยอด​เมนู​อา​หาร​ ตลอด​ระยะ​เวลา​15 ปี​ใน​การ​ทํางาน​ที่​ราน​ตอ​สกา​นา​ เขา​ยัง​ได​รับ​เลือก​ให

เป็น​ ‘สุด​ยอด​เชฟ​อิตาเลียน​แหง​เอเชีย​’ ​ใน​ปี​ 2​002 โดย​สถา​บัน Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF)

และ​ได​รับ​การ​แตง​ตัง้​ให​เป็น​ทูต​ของ White Truffle โดย Piedmontese Regional Enoteca Cavour ใน​อิตาลี​ดวย

เมื่อ​โรงแรม​เดอะ​ริ​ทซ-คา​รลตัน​และ​ราน​ตอ​สกา​นา​ปิด​กิจการ​ลง​ใน​ปี​ 2​008 เชฟ​ชาว​อิตาเลียน​ผู​น้ี​ก็ได​เปิด​ราน​อาหาร

ของ​ตัว​เอง​โดย​ใช​ชื่อ​วา 8½ Otto e Mezzo Bombana ใน​ปี​ 2​010 ชื่อ​ราน​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​ภาพยนตร​เรื่อง​

8½ ที่​ฉาย​ใน​ปี​ 1963 โดย​ฝีมือ​ผู​กํากับ​ชาว​อิตา​เลีย​น Federico Fellini และ​ราน​แหง​น้ี​เป็น​สถาน​ที่​ที่​บอ​มบา​นา​ได​อวด

ฝี​ไม​ลายมือ​การ​ปรุง​และ​เสิรฟ​อาหาร​เลิศ​รส​สไตล​อิตาเลียน​ ซึ่ง​รังสรรค​ขึ้น​จาก​สวน​ผสม​ชัน้​ดี​ตาม​ฤดูกาล​ที่​คัด​สรร​มา
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จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ ใน​ปี​ 2​013 รา​น 8½ Otto e Mezzo Bombana เขา​มา​ติด​อันดับ​ที่​ 39 ใน​ลิ​สต 50 ราน​อาหาร​ยอด

เยี่ยม​ของ​โลก​ และ​อยู​ใน​ 10 อันดับ​แรก​ของ​ลิ​สต 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ติดตอ​กัน​ถึง​สาม​ปี​ซอ​น ​และ

ตัง้แต​ปี​ 2​012 เป็นตน​มา​ ราน​แหง​น้ี​ยัง​ได​รับ​คัด​เลือก​ให​เป็น​ราน​อาหาร​มิ​ชลิ​นสตา​รระ​ดับ​ 3 ดาว​ดวย​ สง​ผล​ให​รา​น

8½ Otto e Mezzo Bombana กลาย​เป็น​ราน​อาหาร​อิตาเลียน​ที่​ตัง้​อยู​ นอก​ประเทศ​อิตาลี​แหง​แรก​และ​แหง​เดียว​ที่​ได

รับ​การ​จัด​อันดับ​อัน​ทรง​เกียรติ​ดัง​กลา​ว

ชื่อ​เสียง​และ​อิทธิพล​ใน​การ​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ของ​เชฟ​บอ​มบา​นา​โดง​ดัง​และ​เป็น​ที่​รูจัก​ไป​ทัว่​เอ​เชีย​ ใน​ปี​ 2​012 เขา​ได

เปิด​สาขา​รา​น 8½ Otto e Mezzo Bombana ขึ้น​ที่​เซี่ยงไฮ​ และ​เปิด​รา​น Opera Bombana ที่​ปักกิ่ง​ใน​ปี​ตอ​มา​ ใน

เดือน​ธันวาคม​ 2​013 เขา​ก็ได​เปิด​รา​น CIAK – In The Kitchen ราน​อาหาร​อิตาเลียน​สไตล​ตรัต​โต​เรี​ยแหง​แรก​ของ

ฮอ​งก​ง และ​ได​เปิด​สาขา​ที่​สอง​ใน​เวลา​ตอ​มา​ดวย​ และ​เมื่อ​ไม​นาน​มา​น้ี​ เชฟ​บอ​มบา​นา​ยัง​ได​เปิด​รา​น 8½ Otto e

Mezzo Bombana สาขา​ใหม​ขึ้น​ที่ Galaxy Macau รี​สอ​รตหรู​ที่มา​เก​าอีก​แหง​หน่ึง

เชฟ​บอ​มบา​นา​ เผย​ความ​รูสึก​ที่​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​วา​ “ผม​รูสึก​เป็น​เกียรติ​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​รับ​รางวัล​อัน​นา​ภาค

ภูมิใจ​น้ี​ และ​ขอ​ยก​ความ​ดี​ความ​ชอบ​ให​กับ​นัก​ชิม​ชาว​เอเชีย​ทุก​คน​ที่​มี​สวน​ใน​ความ​สําเร็จ​ครัง้​น้ี​ของ​ผม​ นอกจาก​นัก

ชิม​ชาว​เอเชีย​จะ​มี​ความ​รอบรู​เรื่อง​อาหาร​อยาง​ลึก​ซึ้ง​แลว​ พ​วก​เขา​ยัง​เป็น​นัก​เดิน​ทาง​ที่​ทอง​ไป​ตาม​ประเทศ​ตาง​ ๆ ชื่น

ชอบ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ชัน้​เลิศ​และ​เป็น​แรง​ผลัก​ดัน​ให​คุณ​หมัน่​พัฒนา​ฝีมือ​ไป​สู​ระดับ​มาตรฐาน​สากล​อยู​เส​มอ​ ผม

โชค​ดี​เหลือ​เกิน​ที่​ได​มี​โอกาส​เป็น​เชฟ​อยู​ใน​เอ​เชีย​ การ​ได​นําแนะนําอาหาร​อิตาเลียน​ให​แก​ลูกคา​ชาว​จีน​ได​สอน​ให​ผม

เขาใจ​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​การ​พัฒนา​ตัว​เอง​ การ​ไม​ยอม​หยุด​น่ิง​ที่​จะ​สรางสรรค​สิ่ง​ใหม​ ๆ และ​ยัง​ชวย​กําหนด​แนวทาง

การ​ทํางาน​ให​กับ​ตัว​ผม​เอง​ดวย​ รางวัล​น้ี​ยัง​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ที่​ทําให​ผม​อยาก​จะ​แบง​ปัน​ความ​รัก​ใน​อาหาร​อิตาเลียน

กับ​ผูคน​อื่น​ ๆ บน​โลก​ใบ​น้ี​ตอ​ไป​ครับ​”

วิ​ลเลียม​ ดรู​ว กรุป​เอดิเตอร​ของ​งา​น ​50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ กลาว​วา​ “พรสวรรค​แหง​ศิลปะ​การ​ปรุง

อาหาร​ ควา​มมี​ชัน้​เชิง​รอบ​รู​ และ​การ​ใสใจ​ใน​คุณภาพ​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ ได​หลอ​หลอม​ให​อุ​มแบร​โต​ บอ​มบา​นา​ กลาย​เป็น

เชฟ​ที่​ได​รับ​การ​ยอมรับ​นับถือ​มาก​ที่สุด​คน​หน่ึง​ของ​เอ​เชีย​ เชฟ​บอ​มบา​นา​คือ​ผู​ที่​เหมาะ​สม​กับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​

และ​ถือ​เป็นตน​แบบ​ของ​ผูทรง​อิทธิพล​แหง​วงการ​อาหาร​เอเชีย​ที่​ควร​คา​แก​การ​ยกยอง​ใน​ระดับ​นานา​ชา​ติ​ เขา​ยัง​คูควร

ที่​จะ​ได​รับ​การ​นับถือ​ใน​ฐานะ​ผู​เผย​แพร​อาหาร​อิตาเลียน​เลิศ​รส​ให​เป็น​ที่​รูจัก​ใน​เอ​เชีย​ และ​เป็น​ผู​ถายทอด​ความ​รู​ดาน

การ​ทําอาหาร​อิตาเลียน​ตาม​ขนบ​ดัง้เดิม​แก​นัก​ชิม​ใน​ตาง​แดน​อีก​ดวย​”

“Diners Club ขอ​แสดง​ความ​ยินดี​กับ​เชฟ​บอ​มบา​นา​ที่​ได​รับ​รางวัล​ความ​สําเร็จ​สูงสุด​ดาน​อาหาร​ประจําปี​น้ี​ เชฟ​บอ​มบา

นา​เป็น​ผู​ที่​มี​อิทธิพล​และ​สราง​แรง​บันดาล​ใจ​สําคัญ​ให​กับ​วงการ​อาหาร​ตลอด​มา​” เชอ​ริ​ล ยัสเจอร​ รอง​ประธาน​ฝาย

แบรนด​โฆษณา​และ​การ​ตลาด​ระดับ​โลก​ของ Diners Club® International กลาว​ “เรา​รูสึก​ยินดี​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได

เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​รางวัล​น้ี​ ซึ่ง​ใหการ​ยกยอง​ชื่นชม​บรรดา​เชฟ​ผู​มี​ไอ​เดีย​สรางสรรค​อยาง​แทจริง​และ​สามารถ​รังสรรค

ประสบการณ​อาหาร​เลิศ​รส​ระดับ​เวิลด​คลาส​ออก​มา​ได​อยาง​นา​ประทับ​ใจ”


