
เชฟ​วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง กา​รัน​ตี​รา​น Bar Mee ตอก​ยํา้
Food Safety

เชฟ​วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง กา​รัน​ตี​รา​น Bar Mee ตอก​ยํ้า Food Safety ทุก​ขัน้​ตอน​อยาง​เขม​ขน

ให​ผู​บริโภค​มัน่ใจ​ได​รับ​อาหาร​คุณภาพ​แน​นอน

(ก​รุ​งเทพ​ฯ 24 มี​.​ค.​2563) เชฟ​วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง ประกาศ​ชัด​ รา​น Bar Mee Cuisine ใสใจ​ใน​ความ​ปลอดภัย​ดาน​อาหาร

ให​ผู​บริโภค​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​และ​เขม​ขน​มาก​ขึ้น​ใน​ชวง​ภาวะ​วิกฤต​เชน​น้ี​ ตัง้แต​การ​จัดการ​อาหาร​สด​ ครัว​กลาง​ระ​ดับ

International Standard รวม​ถึง​ความ​สะอาด​ของ​พนักงาน​ที่​ปฎิบัติ​งาน​ใน​ราน​ทุก​คน​ ตอง​พรอม​และ​ดี​ที่​สุด​ เพื่อ

เสิรฟ​อาหาร​ที่​อรอย​ สด​ สะ​อาด​ ปลอด​ภัย​ สู​ลูกคา​ทุก​คน

ใน​ฐานะ​ที่​เป็น​เชฟ​ระ​ดับ​ 5 ดาว​ “วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง” ไม​เคย​สราง​ความ​ผิด​หวัง​ให​กับ​ลูก​คา​ ทัง้​เรื่อง​รสชาติ​อา​หาร​ และ

คุณภาพ​อาหาร​ที่​เสิรฟ​ออก​ไป​ เรียก​ได​วา​เป่ียม​ดวย​ความ​ตัง้​ใจ​ ใสใจ​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​ลาสุด​กา​รัน​ตี​ และ​ตอกยํ้าขัน้​ตอน

Food Safety ของ​รา​น Bar Mee Cuisine ที่​เชฟ​วิ​ลแมน​รวม​บริหาร​งา​น ​โดย​นโย​บาย Food Safety เป็น​เรื่อง​สําคัญ

มาก​ตัง้แต​เริ่ม​เปิด​ราน​และ​ปฎิบัติ​เป็น​มาตรฐาน​มา​โดย​ตล​อด​ จน​ลา​สุด​ ณปัจจุบัน​ ที่​ประเทศ​เกิด​ภาวะ​วิกฤต​จาก​โค​วิด

-19 นัน้ Bar Mee Cuisine ยิ่ง​ตอกยํ้าและ​เพิ่ม​มาตรการ​เขม​ขน​ทุก​กระบวน​การ​ เริ่ม​จาก​การ​จัดการ​ของ​สด​ เน้ือ​สัตว​

ผัก​ และ​สวน​ประกอบ​อาหาร​ประเภท​อื่นๆ​, การ​รักษา​ จัด​เก็บ​อาหาร​ใน​อุณหภูมิ​ที่​เหมาะ​สม​เพื่อ​ไม​กอ​ให​เกิด​เชื้อ​โรค​

และ​ให​อาหาร​มี​ความ​สด​ใหม​, ความ​สะอาด​ภายใน​ครัว​ รวม​ถึง​พนักงาน​ใน​ครัว​ และ​พนักงาน​ใน​ราน​ทุก​คน​ เพื่อ​ใหการ

ผลิต​อาหาร​แตละ​เมนู​ของ Bar Mee Cuisine มี​คุณภาพ​และ​คง​ไว​ซึ่ง​รสชาติ​ที่​ดี​เยี่ยม​เส​มอ​ และ​ชวง​น้ี Bar Mee

Cuisine เปิด​ให​บริ​การ Delivery 24 ชัว่​โมง​ ทัง้​เม​นู Bar mee Noodle- อาหาร​จาน​เสน​ ที่​รังสรรค​อยาง​มี​ระ​ดับ​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99-%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%87-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99-%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%87-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99-%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%87-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99-%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%87-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b8%a3/


(เมนู​ประเภท​เสน​ ทัง้​น้ําและ​แหง​ 8 เมนู​) และ​เม​นู Bar Mee Rice-รสชาติ​ที่แท​จริง​ใน​ขาว​จาน​พิเศษ​ (เมนู​ขาว​ไก​ชุม

ราด​ซอส​ชนิด​ตางๆ​) ผาน​แอ​พพลิ​เคชัน่ Get, Grab และ​ไลน​แมน

Bar Mee Cuisine ราน​อา​หา​รส​ไต​ล Quick Service Restaurant ที่​ยก​ระดับ​อา​หาร Street Food นําเสนอ​ใน​รูป

แบบ Fine Dining โดย​เชฟ​วิ​ลแมน​ ลี​ออ​ง จาก​ราย​การ Top Chef Thailand….Bar Mee Cuisine ชัน้​ 1 อา​คาร

SVL House ถนน​สุร​ศักดิ ์​ โทร​.​ 091-723 2650


