
เชฟ​ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ จาก​รา​น La Cime ควา​ราง​วัล

“Inedit Damm Chefs’ Choice Award” จาก​งาน

ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

เชฟ​ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ จาก​ราน​อา​หาร La Cime ใน​โอ​ซา​กา ประเทศ​ญี่ป ุน​ ได​รับ​ราง​วัล Inedit Damm Chefs’ Choice

Award ประจําปี​ 2​563 จาก​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (Asia’s 50 Best Restaurants)

โดย​รางวัล​ดัง​กลาว​มา​จาก​การ​โหวต​ของ​บรรดา​เพื่อน​เชฟ​ เพื่อ​เป็นการ​ยกยอง​เชฟ​ทา​คา​ดะ​ที่​สราง​คุณูปการ​ให​แก

วงการ​อาหาร​เอ​เชีย

เชฟ​ทา​คา​ดะ​เรียน​ทําอาหาร​ที่​สถาบัน​สอน​ทําอา​หาร​ทสึจิ (Tsuji Culinary Institute) ใน​โอ​ซา​กา กอน​ยาย​ไป​ทํางาน​ที่

ปารีส​ใน​ปี​ 2​550 เขา​สัง่สม​ประสบการณ​จาก​การ​ทํางาน​กับ​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​หลาย​แหง​ เชน Restaurant Le

Taillevent และ Le Meurice กอน​เดิน​ทาง​กลับ​ญี่ป ุน​ใน​ปี​ 2​553 จาก​นัน้​ได​เปิด​ราน​อา​หาร La Cime ใน​ยาน​ฮมมา​จิ​

จังหวัด​โอ​ซา​กา ตลอด​ทศวรรษ​ที่​ผาน​มา​ เขา​ได​รับ​การ​นับ​หน า​ถือ​ตา​จาก​เพื่อน​เชฟ​ทัว่​วง​การ​ จาก​การ​รังสรรค​อาหาร

อยาง​ละเมียด​ละไม​ รวม​ถึง​ความ​สามารถ​ใน​การ​ผสม​ผสาน​เทคนิค​การ​ทําอาหาร​ฝรัง่เศส​สุด​คลาส​สิ​กเขา​กับ​วัตถุดิบ

ตาม​ฤดูกาล​ของ​ญี่​ป ุน

เชฟ​ทา​คา​ดะ​มี​สวน​ทําให​โอ​ซา​กาได​รับ​ความ​สนใจ​ใน​ฐานะ​แหลง​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ โดย​รา​น La Cime รัง้​อัน​ดับ​ 14 ใน​การ

จัด​อัน​ดับ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2​562 และ​ดึงดูด​นัก​ชิม​จาก​ทัว่​โลก​ให​มา​เยือน​โอ​ซา​กาเพื่อ​ลิม้

ลอง​อาหาร​รส​เลิศ​ที่​รังสรรค​โดย​เชฟ​ผู​น้ี

ผู​ที่​เคย​ควา​ราง​วัล Inedit Damm Chefs’ Choice Award หลาย​ทาน​เป็น​เพื่อน​รวม​ชาติ​ของ​เชฟ​ทา​คา​ดะ​ ได​แก​ เซ

ยจิ​ ยา​มา​โม​โต​ะ (2556) โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ นา​ริ​ซา​วะ​ (2561) และ​ไซ​ยู​ ฮา​เซกา​วะ​ (2562) ขณะ​ที่​อีก​หลาย​ทาน​เป็น​เชฟ​ที่

ทํางาน​ใน​เอ​เชีย​ ได​แก​ อัง​เดร​ เฉียง​ (2557) ริ​ชา​รด เอ​คเคบัส​ (2558) พอ​ล ไพ​เรต (2559) และ​เดฟ พินต (2560)

วิ​ลเลียม​ ดรู​ว ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​วา​ “บรรดา​เพื่อน​รวม​อาชีพ​ตาง

แสดง​ความ​ชื่นชม​ใน​ความ​คิด​สรางสรรค​และ​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​ของ​เชฟ​ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ ผาน​ราง​วัล Inedit Damm
Chefs’ Choice Award”

มา​เรี​ย ฟาวส ผู​จัดการ​ฝ าย​การ​ตลาด​ประจําเอเชีย​แปซิฟิก​ของ Damm กลาว​วา​ “เรา​รูสึก​เป็น​เกียรติ​ที่​ได​มอบ​ราง​วัล

Inedit Damm Chefs’ Choice Award ให​แก​เชฟ​ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ ผู​ผสม​ผสาน​ราก​เหงา​ของ​ญี่ป ุน​กับ​เทคนิค​ของ

ฝรัง่เศส​ที่​ได​มา​จาก​การ​พากเพียร​ฝึกฝน​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ เรา​ยินดี​ที่​ได​สาน​ตอ​ความ​รวม​มือ​กับ Asia’s 50 Best
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%b0-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2/
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Restaurants และ​มอบ​รางวัล​สุด​พิเศษ​ที่มา​จาก​การ​โหวต​ของ​เพื่อน​รวม​อาชีพ​ให​แก​เชฟ​ผู​เป่ียม​ดวย​พร​สวรรค​”

เชฟ​ทา​คา​ดะ​จะ​รับ​รางวัล​ดัง​กลาว​ใน​พิธี​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ ครัง้​ที่​ 8 ซึ่ง​สนับสนุน​โดย

S.Pellegrino & Acqua Panna ทัง้​น้ี​ เน่ือง​ดวย​ขณะ​น้ี​มี​การ​คมุ​เขม​เรื่อง​การ​เดนิ​ทางใน​เอ​เชยี​ งาน​มอบ​รางวลั​ใน​ปี​น้ี

จะ​จัด​ใน​รูป​แบบ​เสมือน​จริง​ โดย​จะ​มี​การ​สตรี​มผาน​เฟซบุกและ​ยู​ทูบ​ของ Asia’s 50 Best Restaurants ใน​วัน​อังคาร

ที่​ 2​4 มี​นา​คม​ ตัง้แต​เวลา​ 16.​00 น.​ตาม​เวลา​สิงคโปร​/ฮอ​งก​ง หรือ​ 15.​00 น.​ตาม​เวลา​ประเทศ​ไทย

รูป​ภาพ – https://mma.prnewswire.com/media/1134773/Chef_Yusuke_Takada.jpg

โลโก – https://mma.prnewswire.com/media/1085423/50_Best_Asia_Restaurants_Logo.jpg
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