
เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รจาก​ 3 ประ​เทศ​ ไวใจ​คุณภาพ​แบรนด

รังนก​แท​ระ​ดับ World Class Selection

เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รจาก​ 3 ประ​เทศ​ ไวใจ​คุณภาพ​แบรนด​รังนก​แท​ระ​ดับ World Class Selection

พรอมใจ​รังสรรค​เป็น​เมนู​สุด​พิเศษ​ เพื่อ​ประสบการณ​ความ​ออน​เยาว​สุด​เอ็กซ​คลูชีฟ​ให​ได​สัมผัส

ใน​งาน “The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest”

เป็น TALK OF THE TOWN ของ​เมือง​ไทย​จริง​ ๆ สําหรับ​งาน “The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest” ที่

นําพา​ทุก​ทาน​ได​สัมผัส​กับ​สุด​ยอด​ประสบการณ​ความ​ออน​เยาว​แบบ​เอ็กซ​คลูซี​ฟกับ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รระ​ดับ​ท็อปจาก​ 3

ประ​เทศ

ได​แก Andy Yang เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รชาว​ไทย​ เชฟ​และ​เจาของ​ราน​ดัง​ที่​นิ​วยอ​รค ,Vicky Cheng เชฟ​ มิ​ชลิ​นสตา​รชาว

ฮอ​งก​ง และ Lanshu Chen เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รหญิง​หน่ึง​เดียว​ เจาของ​ราง​วัล Asia’s Best Female Chef ชาว​ไตหวัน​

มา​รวม​รังสรรค​เมนู​พิเศษ​ครัง้​แรก​ของ​โลก​ที่​เลือก​แบรนด​รังนก​แท​ เป็น​วัตถุดิบ​เลอ​คา​เน้ือ​แน​น ​ชิน้​ใหญ​เต็ม​คํา กรุบ

กรอบ​มา​รังสรรค​เป็น​เมนู​คาว​ หวา​น ​ใน​แบบ​ของ​ตนเอง​เพราะ​ตาง​ก็​ยอมรับ​และ​ตระหนัก​ดี​ถึง​ “คุณภาพ​ของ​แบรนด

รังนก​แท​” ที่​ได​รับ​การ​ยกยอง​ให​เป็น​ผลิตภัณฑ​ที่​มี​คุณภาพ​ระ​ดับ World Class Selection อีก​ดวย​ ซึ่ง​เชฟ​ทัง้​ 3

ทาน​ตาง​ก็​เป็น​ลูกคา​ตัว​จริง​ที่​ดื่ม​แบรนด​รังนก​แท​มา​โดย​ตลอด​เพราะ​ตระหนัก​ดี​วา​ หัวใจ​สําคัญ​ใน​การ​ทําอาหาร​ก็​คือ

วัตถุดิบ​ที่​มี​คุณ​ภาพ

สําหรับ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รชาว​ไทย​อยา​ง “Andy Yang” (เอน​ดี้​ ยัง​เอกส​กุล​) กับ​เมนู​สุด​พิเศษ Ageless Purity &

Timeless Spring ซึ่ง​มี​แบรนด​รังนก​สูตร​ไซ​ลิ​นท​อล และ​แบรนด​รังนก​สูตร​คอ​ลลา​เจ​น ​นาโน​โค​คิว​เท​น ​มา​ปรุง​แตง

ภาย​ใต​ไอ​เดีย​ “หาก​ตองการ​ดู​สด​ใส Ageless ตอง​กิน​ทุก​อยาง​ที่ Pure” คุณ​แอ​นดี้​ ยัง​คง​เอกลักษณ​ของ​แบรนด​รังนก

แท​ชิน้​ใหญ​ ให​สัมผัส​ชิน้​เน้ือ​รังนก​อยาง​เต็ม​ที่​เต็ม​คําโดย​ไม​ผาน​การ​ปรุง​ใด​ ๆ ทําให​รูสึก​สดชื่น​ออน​เยาว​ อีก​เมนู​พิเศษ

Timeless Spring เป็ด Glace ดวย​รังนก​ผสม​ลําไย​ โดย​เลือก​แบรนด​รังนก​แท​สูตร​คอ​ลลา​เจ​น ​นาโน​โค​คิว​เท​น ​และ

เป็ด​เสิรฟ​ระ​ดับ medium rare และ​เสิรฟ​ใน​อุณหภูมิ​หอ​ง

คน​ตอ​มา​คือ​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รหนุม​หลอ​จาก​ฮอ​งกง “Vicky Cheng” (วิก​กี้​ เชง​) กับ​เมนู​ชื่อ​วา Double Aurora Glow

คุณ​วิก​กี้​เลือก​ใช​แบรนด​รังนก​แท​สูตร​น้ํามะ​พราว​ ที่​ดับเบิล้​พลัง​คุณคา​จาก​ธรรม​ชา​ติ​ กับ​ความ​เชื่อ​ของ​ชาว​จีน​ที่​วา

รังนก​แท​นัน้​มี​สรรพคุณ​อายุ​วัฒนะ​และ​รูสึก​ออน​เยา​ว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/


สุดทาย​เป็น​สาว​สวย​ชาว​ไตหวัน​เจาของ​ราง​วัล Asia Best Female Chef “Lanshu Chen” (ลาน​ชู​ เฉิน​) กับ​เมนู​ที่​ชื่อ

“Fountain of Youth” โดย​เลือก​ใช​แบรนด​รังนก​แท​สูตร​ผสม​โสม​เป็น​สวน​ประกอบ​หลัก​ปรุง​กับ​ซุป​หอย​กาบ​ และ​รา​วิ

โอ​ลี่​สอดไส​ปลา​หมึก

งาน​น้ี​ได​รับ​เกียรติ​จาก​บรรดา​เซ​เลป​ชื่อ​ดัง​หลาย​ทาน​มา​รวม​พิสูจน​ความ​อรอย​กัน​อยาง​อบ​อุน​ อาทิ​ ทานผูหญิง​เพ็ญ​ศรี​

วัช​โร​ทัย , ม.​ร.​ว.​อัจฉรา​ ขจร​วิ​ทยา​ , คุณ​ยอด​ ชิน​สุภัค​กุล​ ,คุณ​กนก​วรรณ​ อัศว​านุ​ชิต​ ,คุณ​เฉลิม​พันธุ​ สุวรรณ​ประ​การ​

,คุณ​สัญชญา รัตน​กนก​ ,คุณ​นันดา​ ไกร​ฤกษ​ , คุณ​ยู​กิ ศรี​กาญจนา​ และ​คุณ​เตย​ วิน​รัตน​ สกาว​รัตนา​นนท​ นอกจาก​น้ี

ยัง​มี​พรีเซ็นเตอร​สุด​หลอ​หน า​เด็ก​ตลอด​กาล​ของ​แบรนด​รังนก​แท​ คุณ​เคน​ ธีร​เดช​ วงศ​พัว​พันธ​ ก็​ให​เกียรติ​มา​รวม​งาน

“The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest” อีก​ดวย


