
เชฟ​นัตสึโก​ะ โชจิ​ จาก​รา​น Ete กรุง​โต​เกีย​ว ควา

รางวัล​เชฟ​ขนมอบ​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2

563 ซึ่ง​สนับสนุน​โดย Valrhona

นัตสึโก​ะ โชจิ​ เชฟ​ชาว​ญี่ป ุน​จาก​รา​น Ete กรุง​โต​เกีย​ว คือ​ผู​ควา​รางวัล​เชฟ​ขนมอบ​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2

563 ซึ่ง​มี Valrhona เป็น​สปอน​เซอร​ โดย​เชฟ​โชจิ​จะ​ได​รับ​เกียรติ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร

ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (Asia’s 50 Best Restaurants) ประจําปี​ที่​ 8 แต​ดวย​การ​ที่​หลาย​ ๆ ประเทศ​ใน​เอเชีย​มี​การ

จํากัด​การ​เดิน​ทาง​ งาน​ประกาศ​รางวัล​ปี​น้ี​จึง​เป็น​งาน​ประกาศ​รางวัล​แบบ​เสมือน​จริง​ โดย​จะ​สตรี​มบน​เฟซบุกเพจ​และ​ยู

ทูบ​แชนแนล​ของ Asia’s 50 Best Restaurants เริ่ม​ตัง้แต​เวลา​ 16.​00 น.​ (ฮอ​งก​ง/สิงคโปร​ หรือ​ 17.​00 น.​ ตาม

เวลา​ญี่ป ุน​) วัน​อังคาร​ที่​ 2​4 มี​นา​คม​น้ี

เชฟ​โชจิ​ได​เริ่ม​เสน​ทาง​สาย​ทําอาหาร​ที่​รา​น Florilege ซึ่ง​ปัจจุบัน​อยู​ที่​อัน​ดับ​ 5 จาก​การ​จัด​อัน​ดับ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด

เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2​562 เชฟ​โชจิ​ได​รับ​การ​ฝึกฝน​ฝีมือ​จาก​เชฟ​เจาของ​รา​น Florilege อยาง​เชฟ​ฮิ​โร​ยา​สุ ​คา​วา

เตะ​ จาก​นัน้​เชฟ​โชจิ​ก็ได​เลื่อน​ขัน้​เป็น​ซู​เชฟ​ ตอ​มา​ใน​ปี​ 2​557 เชฟ​โชจิ​ได​เปิด​รา​น Ete (หมาย​ถึง​ ‘ฤดู​รอน​’ ​ใน​ภาษา

ฝรัง่เศส​) ราน​อาหาร​แบบ​โอ​มา​กา​เส​ะ 4 ที่​นัง่​สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟที่​ตอง​ได​รับ​เชิญ​ถึง​มา​ได​เทา​นัน้​ โดย​รา​น Ete น้ี​ตัง้​อยู​ที่

ยาน​ชิ​บูยา​ของ​กรุง​โต​เกีย​ว

เชฟ​โชจิ​นําแรง​บันดาล​ใจ​จาก​แบ​รน​ดแฟชัน​ชื่อ​ดัง​และ​กระเป า​แบ​รน​ดเนม​มาส​ราง​สรรค​เป็น​เคก​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​ ไม

วา​จะ​เป็น​เคก​สตรอ​วเบอร​รี​ที่​ทําให​นึกถึง​ลายตา​ราง​หมาก​รุกข​อง​แบ​รน​ด Louis Vuitton ไป​จนถึง​เคก​พีช​ที่​เห็น​แลว​รู

เลย​วา​มา​จาก​รอย​เย็บ​บน​กระ​เป ​า Matelasse ของ Chanel ผล​งาน​เคก​แตละ​ชิน้​ลวน​แต​มี​ความ​หรูหรา​รุม​รวย​ โดย​มี

การ​ใช​ผล​ไม​ราคา​แพง​ของ​ญี่ป ุน​ และ​นําเสนอ​ใน​กลอง​สี​ดําเสมือน​เป็นก​ลอง​เครื่อง​ประดับ​สุด​หรู

เมื่อ​เดือน​ธันวาคม​ที่​ผา​นมา Ete ได​ขยาย​พื้นที่​รา​น ​และ​เชฟ​โชจิ​ก็ได​ตัดสิน​ใจ​เปิด​ราน​น้ี​ให​บุคคล​ทัว่ไป​ได​สัมผัส​ ซึ่ง

เปิด​ทาง​ให​ผูคน​ได​สัมผัส​กับ​ผล​งาน​เด็ด​ที่​เธอ​เป็น​ผู​รัง​สรรค​ นอกจาก​น้ี​ พื้นที่​แหง​ใหม​ยัง​มี​โซน ‘cake lab’ ที่​ลูกคา

สามารถ​มอง​ดู​เชฟ​โชจิ​สรางสรรค​ผล​งาน​อัน​นา​ทึ่ง​ได

วิ​ลเลียม​ ดรู​ว ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​วา​ “กา​รส​ราง​สรรค​อาหาร​ที่​ได

รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​แฟชัน​ของ​เชฟ​นัตสึโก​ะ โชจิ​ ได​สะทอน​ถึง​อุดมคติ​นิยม​ ควา​มใสใจ​ใน​ราย​ละ​เอียด​ และ​ความ​คิด

สราง​สรรค​ ดวย​ความ​ที่​เธอ​ชื่น​ชอบ​วัตถุดิบ​ตาม​ฤดูกาล​และ​ยึด​มัน่​ใน​คุณภาพ​สูง​สุด​ เคก​ที่​ตกแตง​ดวย​ผล​ไม​ที่​ได​รับ

การ​แกะ​สลัก​อยาง​ประณีต​น้ี​จึง​อัด​แนน​ไป​ดวย​ศิลปะ​การ​ทําอาหาร​แบบ​ฉบับ​ญี่ป ุน​”

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/


เคลม​อง​ตี​น ​อัลเซี​ยล​ ผู​จัดการ​ทัว่ไป​ของ Valrhona กลาว​วา​ “ใน​ฐานะ​ผู​ประกอบ​การ​ที่​ไม​เคย​หยุด​น่ิง​ ผู​ขับ​เคลื่อน

ดวย​ฤดูกาล​ พ​รอม​ยึด​มัน่​ใน​คุณภาพ​และ​ความ​สมบูรณ​แบบ​ เชฟ​นัตสึโก​ะ โชจิ​ จึง​เป็น​บุคคล​ที่​มี​ความ​คิด​สรางสรรค​ที่

เรา​รูสึก​ภาค​ภูมิใจ​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​มอบ​รางวัล​น้ี​ให​กับ​เธอ​ ซึ่ง​ถือ​เป็นการ​ยก​ระดับ​วงการ​ขนมอบ​ให​โดด​เดน​ยิ่ง​ขึ้น​กวา​เดิม

”

เชฟ​โชจิ​ถือ​เป็น​เชฟ​ขนมอบ​คน​ลาสุด​ที่​ได​เดิน​ตาม​รอย​รุน​พี่​ที่​ได​รับ​รางวัล​น้ี​มา​แลว​หลาย​ทา​น ​ไม​วา​จะ​เป็น​ เชฟ​ฟาบริ​ซิ

โอ​ ฟิโอ​รา​นี​ (2562) เชฟ​นิ​โค​ลัส แล​มเบิ​รต (2561) เชฟ​คา​ซู​โท​ชิ​ นา​ริ​ตะ​ (2560) เชฟ​เชอ​รีล​ โค​ห (2559) เชฟ​ฮิ​เดมิ​

ซู​กิโน​ะ (2558) และ​เชฟ​เจ​นี​ซ หวอง​ (2557 และ​ 2​556)

สื่อมวลชน​ติด​ตอ​:

CatchOn, A Finn Partners Company

อี​เมล: asias50best@finnpartners.com

โทร​: +852-2566-8988
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