
เชฟดังจากเกาหลี “โชฮีซุก” ควารางวัลเชฟหญิงยอด

เยี่ยมแหงเอเชียปี 2563 จากงานประกาศรางวัล 50

รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย

โชฮีซุก เจาของรานอาหาร Hansikgonggan ในกรุงโซล ควารางวัลเชฟหญิงยอดเยี่ยมแหงเอเชียประจําปี 2563

โดยเชฟโชจะเขารับรางวัลในพิธีมอบรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย (Asia’s 50 Best Restaurants) ซึ่ง

ไดรับการสนับสนุนจาก S.Pellegrino & Acqua Panna ในวันอังคารที่ 24 มีนาคม ณ จังหวัดซากะ ประเทศญี่ป ุน

รางวัลดังกลาวมอบเพื่อเป็นเกียรติแกบุคคลตัวอยางผูสรางคุณูปการตออุตสาหกรรมรานอาหารในเอเชีย วิลเลียม ดรู

ว ผูอํานวยการฝ ายคอนเทนตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาววา “รางวัลเชฟหญิงยอดเยี่ยมมอบใหแกเชฟ

หญิงผูสรางมาตรฐานใหมของความเป็นเลิศดานอาหารดวยทักษะ ความคิดสรางสรรค และความมุงมัน่ทุมเท โชฮีซุก

สะทอนจิตวิญญาณของรางวัลน้ีดวยความมุงมัน่ตลอดชีวิตในการยกระดับอาหารเกาหลีผานการฝึกฝน ใหความรู

และใหคําแนะนํา”

เชฟโชอุทิศตนใหกับการแบงปันความรูอันลึกซึ้งเกี่ยวกับการทําอาหารเกาหลีใหแกเชฟรุนใหม เพื่อสงตอวัฒนธรรม

และสูตรอาหารเกาหลีอันเป็นเอกลักษณใหแกคนรุนหลังตอไป

เชฟโชพัฒนาทักษะการทําอาหารจากครัวของโรงแรมหรูหลายแหงในกรุงโซล กอนจะไดรับการแตงตัง้ใหเป็นหัวหน า

เชฟของสถานเอกอัครราชทูตเกาหลีใตประจํากรุงวอชิงตันดีซี สหรัฐอเมริกา เชฟโชหวนคืนสูมาตุภูมิในปี 2549

พรอมกับทุมเทใหกับการวิจัยอาหาร การแสวงหาวัตถุดิบในทองถิ่น และการบมเพาะเชฟรุนใหมที่มีพรวรรค เธอ

สรางแรงบันดาลใจใหนักเรียนทําอาหารมากมายในฐานะศาสตราจารยแหงมหาวิทยาลัย Woosong University และ

นักวิจัยอาหารของ Arumjigi Foundation องคกรไมแสวงหาผลกําไรที่มีหน าที่สงเสริมและอนุรักษวัฒนธรรมเกา

หลี

ในปี 2562 ชีวิตการทํางานของเชฟโชกาวสูทิศทางใหม เมื่อเธอไดเป็นเจาของราน Hansikgonggan รานอาหาร

เกาหลีติดดาวมิชลินซึ่งเชี่ยวชาญดานอาหารชาววัง เชฟโชเชิดชูเทคนิคการทําอาหารเกาหลีที่มีมาแตโบราณ แตใน

ขณะเดียวกันก็ดัดแปลงสูตรอาหารโดยใชวัตถุดิบสมัยใหมและการจัดจานอยางสวยงาม รานอาหาร

Hansikgonggan จึงสะทอนความคิดสรางสรรคของเชฟโชในการพัฒนาอาหารเกาหลีอยางไมหยุดยัง้

เชฟโชกลาวถึงการไดรับรางวัลอันทรงเกียรติวา “ดิฉันสอนเชฟรุนใหมมากมายตลอดชีวิตการทํางาน ดิฉันหวังวา

รางวัลน้ีจะเป็นแรงบันดาลใจใหเชฟหญิงคนอื่น ๆ ในเอเชียเดินหน าทําในสิ่งที่ตัวเองรักดวยความมุมานะ พรอมกับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/


แบงปันความรูใหแกผูอื่นตอไป”

ผูชนะรางวัลเชฟหญิงยอดเยี่ยมแหงเอเชียในปีกอน ๆ ประกอบดวย ดวงพร ทรงวิศวะ หรือเชฟโบ จากประเทศไทย

(2556), หลานชู เฉิน จากไตหวัน (2557), วิกกี้ เหลา จากฮองกง (2558), มารการิตา ฟอเรส จากฟิลิปปินส

(2559), เมย โจว จากฮองกง (2560), บงกช สระทองอุน หรือเชฟบี จากประเทศไทย (2561) และการิมา อาโรรา

จากประเทศไทย (2562)

ดูขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับการโหวต Asia’s 50 Best Restaurants ไดที่
https://www.theworlds50best.com/asia/en/voting/the-voting-system
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