
เชฟ​ดัง​จาก​เกา​หลี​ “โชฮีซุก​” ควา​รางวัล​เชฟ​หญิง​ยอด

เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ปี​ 2​563 จาก​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50

ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

โชฮีซุก​ เจาของ​ราน​อา​หาร Hansikgonggan ใน​กรุง​โซล​ ควา​รางวัล​เชฟ​หญิง​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ประจําปี​ 2​563

โดย​เชฟ​โชจะ​เขา​รับ​รางวัล​ใน​พิธี​มอบ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (Asia’s 50 Best Restaurants) ซึ่ง

ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก S.Pellegrino & Acqua Panna ใน​วัน​อังคาร​ที่​ 2​4 มี​นา​คม​ ณ จังหวัด​ซา​กะ​ ประเทศ​ญี่​ป ุน

รางวัล​ดัง​กลาว​มอบ​เพื่อ​เป็น​เกียรติ​แก​บุคคล​ตัวอยาง​ผู​สราง​คุณูปการ​ตอ​อุตสาหกรรม​ราน​อาหาร​ใน​เอ​เชีย​ วิ​ลเลียม​ ดรู

ว ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​วา​ “รางวัล​เชฟ​หญิง​ยอด​เยี่ยม​มอบ​ให​แก​เชฟ

หญิง​ผู​สราง​มาตรฐาน​ใหม​ของ​ความ​เป็น​เลิศ​ดาน​อาหาร​ดวย​ทักษะ​ ควา​มคิด​สราง​สรรค​ และ​ความ​มุง​มัน่​ทุม​เท​ โชฮีซุก

สะทอน​จิต​วิญญาณ​ของ​รางวัล​น้ี​ดวย​ความ​มุง​มัน่​ตลอด​ชีวิต​ใน​การ​ยก​ระดับ​อาหาร​เกาหลี​ผาน​การ​ฝึก​ฝน​ ให​ความ​รู​

และ​ให​คําแนะ​นํา”

เชฟ​โชอุทิศ​ตน​ให​กับ​การ​แบง​ปัน​ความ​รู​อัน​ลึก​ซึ้ง​เกี่ยว​กับ​การ​ทําอาหาร​เกาหลี​ให​แก​เชฟ​รุน​ใหม​ เพื่อ​สง​ตอ​วัฒนธรรม

และ​สูตร​อาหาร​เกาหลี​อัน​เป็น​เอกลักษณ​ให​แก​คน​รุน​หลัง​ตอ​ไป

เชฟ​โชพัฒนา​ทักษะ​การ​ทําอาหาร​จาก​ครัว​ของ​โรงแรม​หรู​หลาย​แหง​ใน​กรุง​โซล​ กอน​จะ​ได​รับ​การ​แตง​ตัง้​ให​เป็น​หัวหน า

เชฟ​ของ​สถาน​เอกอัครราชทูต​เกาหลีใต​ประจํากรุง​วอชิงตัน​ดี​ซี​ สหรัฐ​อเมริกา​ เชฟ​โชหวน​คืน​สู​มาตุภูมิ​ใน​ปี​ 2​549

พรอม​กับ​ทุมเท​ให​กับ​การ​วิจัย​อา​หาร​ การ​แสวงหา​วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น​ และ​การ​บม​เพาะ​เชฟ​รุน​ใหม​ที่​มี​พร​วรรค เธอ

สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ให​นักเรียน​ทําอาหาร​มากมาย​ใน​ฐานะ​ศาสตราจารย​แหง​มหา​วิ​ทยา​ลัย Woosong University และ

นัก​วิจัย​อาหาร​ของ Arumjigi Foundation องคกร​ไม​แสวงหา​ผล​กําไร​ที่​มีหน า​ที่​สง​เสริม​และ​อนุรักษ​วัฒนธรรม​เกา

หลี

ใน​ปี​ 2​562 ชีวิต​การ​ทํางาน​ของ​เชฟ​โชกาว​สู​ทิศทาง​ใหม​ เมื่อ​เธอ​ได​เป็น​เจาของ​รา​น Hansikgonggan ราน​อาหาร

เกาหลี​ติด​ดาว​มิ​ชลิ​นซึ่ง​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​ชาว​วัง​ เชฟ​โชเชิดชู​เทคนิค​การ​ทําอาหาร​เกาหลี​ที่​มี​มา​แต​โบ​รา​ณ แต​ใน

ขณะ​เดียวกัน​ก็​ดัดแปลง​สูตร​อาหาร​โดย​ใช​วัตถุดิบ​สมัย​ใหม​และ​การ​จัด​จาน​อยาง​สวย​งาม​ ราน​อา​หาร

Hansikgonggan จึง​สะทอน​ความ​คิด​สรางสรรค​ของ​เชฟ​โชใน​การ​พัฒนา​อาหาร​เกาหลี​อยาง​ไม​หยุด​ยัง้

เชฟ​โชก​ลา​วถึง​การ​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​วา​ “ดิฉัน​สอน​เชฟ​รุน​ใหม​มากมาย​ตลอด​ชีวิต​การ​ทํางา​น ​ดิฉัน​หวัง​วา

รางวัล​น้ี​จะ​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ให​เชฟ​หญิง​คน​อื่น​ ๆ ใน​เอเชีย​เดิน​หน า​ทําใน​สิ่ง​ที่​ตัว​เอง​รัก​ดวย​ความ​มุมานะ​ พ​รอม​กับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b5-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%ae%e0%b8%b5%e0%b8%8b%e0%b8%b8/


แบง​ปัน​ความ​รู​ให​แก​ผู​อื่น​ตอ​ไป”

ผู​ชนะ​รางวัล​เชฟ​หญิง​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ใน​ปี​กอ​น ๆ​ ประกอบ​ดวย​ ดวง​พร​ ทรง​วิ​ศว​ะ หรือ​เชฟ​โบ​ จาก​ประเทศ​ไทย​

(2556), หลาน​ชู​ เฉิน​ จาก​ไตหวัน​ (2557), วิก​กี้​ เห​ลา ​จาก​ฮอ​งก​ง (2558), มา​รกา​ริ​ตา​ ฟอเรส​ จาก​ฟิลิปปินส​

(2559), เม​ย โจ​ว จาก​ฮอ​งก​ง (2560), บง​กช​ สระ​ทอง​อุน​ หรือ​เชฟ​บี จาก​ประเทศ​ไทย​ (2561) และ​กา​ริ​มา​ อา​โร​รา​

จาก​ประเทศ​ไทย​ (2562)

ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​การ​โหว​ต Asia’s 50 Best Restaurants ได​ที่
https://www.theworlds50best.com/asia/en/voting/the-voting-system
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