
เฉลิม​ฉลอง​คริสตมาส​และ​คืน​วัน​สง​ทาย​ปี​อยาง​มี

สไตล​ที่​ โฮ​เท​ลมิ​วส แบ​งค็อก

แตง​ตัว​ให​เฉิด​ฉาย​ แลว​มา​ดื่มดํ่ากับ​บรรยากาศ​ของ​เทศกาล​คริสตมาส​และ​ปี​ใหม​ที่​ โฮ​เท​ลมิ​วส แบ​งค็อก​ ปี​น้ี​เรา

เตรียม​ความ​พิเศษ​มากมาย​ไว​คอย​ตอนรับ​คุณ​และ​คน​ที่​คุณ​รัก​ใน​ชวง​เทศกาล​ปลาย​ปี​ กับ​เมนู​อาหาร​เลิศ​รส​มากมาย​ที่

รังสรรค​โดย​เชฟ​และ​ทีม​ครัว​มาก​ความ​สามารถ​ของ​เรา​ และ​เสิรฟ​อยาง​วิจิตร​บรรจง​ใน​บรรยากาศ​ของ​เทศกาล

คริสตมาส​และ​ปี​ใหม​ใน​โทน​สี​ดํา เงิน​ และ​ทอง​ ที่​สงา​งาม​มี​สไต​ล

เฉลิม​ฉลอง​วัน​คริสตมาส​ 2​4-25 ธันวาคม​ 2​562

เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ ที่​ชัน้​ใต​ดิน​ – เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ ตอนรับ​คุณ​เขา​สู​บรรยากาศ​แหง​การ​เฉลิม​ฉลอง​ที่

ไม​เหมือน​ใคร​ พ​รอม​ดวย​ดินเนอร​สี่​คอรส​โดย​เอ็กเซ​คิว​ที​ฟเชฟ​ จู​ลิ​อา​โน​ แบร​ตา ที่​ประกอบ​ไป​ดวย​เมนู​อาทิ​ ฟัวก​รา

สเท​อรี​นม​าดา​เลียน​, พาส​ตาเสิรฟ​พรอม​ล็อบสเตอร​จาก​เมน​, ปลา​เก​ลเชอ​ร 51 ฟิเลตอบ​, รู​ลาด​ลูก​หมู​, เน้ือ​แกะ​รม

ควัน​ และ​ของ​หวาน​อยาง​ครีม​พัฟ​ไส​เชสตนัท ดื่มดํ่ากับ​คํ่าคืน​แหง​คริสตมาส​กับ​เรา​ พ​รอม​ดวย​อาหาร​อิตาเลียน​สูตร​ตน

ตํารับ​ และ​บทเพลง​โอ​เปรา​ใน​ราคา​ตัง้​แต​ 4,200 บาท​ตอ​ทา​น

บารเ​บต เดอะ​ สเต็ก​เฮา​ส บน​ชัน้​ 19 – สําหรับ​การ​เฉลิม​ฉลอง​ชวง​เทศกาล​ปี​น้ี​ คุณ​จะ​ได​พบ​กับ​เมนู​ซิก​เนเจอร​ของ

เชฟ​ไมเคิล โจ​เซฟ​ เบียโลสคอรส​คี​ นัน่​ก็​คือ​บีฟเวลลิงตัน​ ที่มา​พรอม​กับ​ซุป​ครีม​ทรี​ฟเฟิล, หอย​เชลล​จาก​ฮอกไกโด​,

ฟัวก​รา​สเท​อรี​น ​และ​คริสตมาส​พุดดิง้​แฟลม​เบ และ​เมนู​พิเศษ​ไก​งวง​อบ​ที่​จะ​เสิรฟ​เฉพาะ​คืน​วัน​คริสตมาส​ 2​5 ธันวาคม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%84/


เทา​นัน้​ มา​รวม​ฉลอง​คริสตมาส​กับ​เรา​ที่​สเต็ก​เฮา​สที่​ดี​ที่สุด​แหง​หน่ึง​ของ​กรุง​เทพ​ฯ จัด​อันดับ​โดย TripAdvisor ใน

ราคา​ตัง้​แต​ 3,400 บาท​ตอ​ทา​น

เฉลิม​ฉลอง​วัน​สง​ทาย​ปี​ 31 ธันวาคม​ 2​562

เม​ดิชี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ ที่​ชัน้​ใต​ดิน​ – สง​ทาย​ปี​เกา​ตอนรับ​ปี​ใหม​กับ​เมนู​อาหาร​อิตาเลียน​ตน​ตํารับ​และ​ดนตรี​โอ​เปรา​

รวม​เดิน​ทาง​เขา​สู​ปี​ 2​563 ไป​ดวย​กัน​กับ​ธีม​ตกแตง​สี​ฟ า​และ​สี​เงิน​ อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​ดินเนอร​หา​คอรส​และ​เมนู​อาทิ

ล็อบสเตอร​จาก​เมน​, อก​เป็ด​รม​ควัน​, รา​วิ​โอ​ลี​แบบ​โฮม​เมด, จอ​หนดอรี​ฟิเลต หรือ​เน้ือ​วา​กิวริบ​อาย​รม​ควัน​ ปิด​ทาย

ดวย​ของ​หวาน​สุด​พิเศษ​ใน​ราคา​ตัง้​แต​ 6,500 บาท​ตอ​ทา​น

บารเ​บต เดอะ​ สเต็ก​เฮา​ส บน​ชัน้​ 19 – ใน​โอกาส​พิเศษ​น้ี​ สเต็ก​เฮา​สสุด​หรู​เสิรฟ​สเต็ก​โท​มา​ฮอวคขนาด​ 1 กิโล​กรัม​

เคียง​คู​กับ​ซอส​ที่​มี​ให​เลือก​มากมาย​อาทิ​ซอส​เบียร​เนส, ซอส​รส​จัด​สไตล​ไทย​ และ​จาน​เคียง​อีก​มาก​มาย​ ยัง​มี​จาน​ซี

ฟ ูดยาง​แสน​เยา​ยวน​สําหรับ​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​อาหาร​ทะเล​ ไม​วา​คุณ​จะ​เลือก​เน้ือ​หรือ​ซี​ฟ ูด ทุก​จาน​เมน​คอรส​จะ​มา​พรอม​กับ

ลอบ​สเตอร​บิ​สกซึ่ง​เป็น​เมนู​ขึ้น​ชื่อ​ของ​เรา​ ปู​คอ​รนิ​ช และ​ของ​หวาน​ตาม​เทศกาล​มากมาย​เพื่อ​ปิด​ทาย​มื้อ​อาหาร​แสน

พิเศษ​ ใน​ราคา​ตัง้​แต​ 4,500 บาท​ตอ​ทา​น

เดอะ​สปี​คอี​ซี่​ รู​ฟท็อป บาร​ บน​ชัน้​ 2​4-25 – ให​รางวัล​ตัว​เอง​กับ​มื้อ​อาหาร​ซี​ฟ ูดสุด​พิเศษ​สง​ทาย​ปี​ และ​เพลิดเพลิน​กับ

กาม​ปู​อลา​สกา กุง​แม​น้ํา หอย​นางรม​นําเขา​ หอย​เชลล​และ​อื่นๆ​ อีก​มากมาย​ พ​รอม​ชม​พลุ​ตระการ​ตา​ฉลอง​ปี​ใหม​เหนือ

ทองฟ า​ยาม​คํ่าคืน​ของ​กรุง​เทพ​ฯ ใน​ราคา​ตัง้​แต​ 5,500 บาท​ตอ​ทา​น

โฮ​เท​ลมิ​วส แบ​งค็อก​ ตัง้​อยู​ใน​ยาน​หลังสวน​ที่​สงบ​รม​รื่น​ ใกล​กับ​สถานี​รถไฟฟ า​ชิด​ลม​ สําหรับ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม

หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ กรุณา​โทร​ 02-630-4000 หรือ​อี​เมล H7174-FB1@accor.com หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ออนไลน​พื่อรับ​สิทธิ

เออ​รลี​เบิ​รดร​าคา​พิเศษ​ที่​น่ี https://hotelmusebangkok.com/festive-promotions-in-bangkok/


