
เคเอ​ฟซี​ ฉลอง​ความ​สําเร็จ​ปี​จอ​ เปิด​ราน​ลําดับ​ที่​

700 พรอม​เผย​เคล็ด​ลับ​หลังค​รัว

เคเอ​ฟซี​ ฉลอง​ความ​สําเร็จ​ปี​จอ​ เปิด​ราน​ลําดับ​ที่​ 700 พรอม​เผย​เคล็ด​ลับ​หลังค​รัว

เคเอ​ฟซี​ ฉลอง​ความ​สําเร็จ​สง​ทาย​ปี​จอ​กับ​การ​เปิด​ราน​สาขา​ใหม​ลาสุด​สาขา​ที่​ 700 ราน​แบบ​นัง่​รับ​ประทาน​และ​ไดรฟ

ทรู​ เสิรฟ​ความ​อรอย​สะดวก​รวดเร็ว​แก​ลูกคา​ผู​สัญจร​ไป​มา​บน​ถนน​สวน​หล​วง​-พุทธ​สาคร​ อําเภอ​กระ​ทุม​แบ​น ​จังหวัด

สมุทร​สาคร​ ใน​สถานี​บริการ​น้ํามัน​ปตท.​ ดําเนิน​การ​ โดย​ บริษทั​ เรส​เท​อร​อง​ตส ดี​เวลลอปเมน​ท จํากัด (RD) พรอม

จัด​กิจกรรม​เปิด​ครัว​เผย​เคล็ด​ลับ​การ​ทําไก​ทอด​อรอย​และ​ได​มาตรฐาน​ตาม​แบบ​ฉบับ​ของ​ผู​พัน​แซ​นเดอร และ​แจก​กุง

โดนัท​ 700 ชิน้​ฟรี​แก​ลูกคา​ที่มา​ใช​บริการ​สาขา​ใหม​น้ี​อีก​ดวย

นาง​แวว​คนี​ย อัส​โสรัตน​กุล​ ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ เคเอ​ฟซี​ประเทศ​ไทย​ บริษทั​ ยัม เรส​เท​อร​อง​ตส อินเตอร​เนชัน่แนล​

(ประเทศ​ไทย​) จํากัด​ กลาว​วา​ “เคเอ​ฟซี​ ประเทศ​ไทย​ มี​ความ​ยินดี​ใน​การ​จัด​กิจกรรม​ฉลอง​ราน​เคเอ​ฟซี​ สาขา​ที่​ 700

ใน​วัน​น้ี​เป็น​อยาง​มาก​ ซึ่ง​ราน​น้ี​ดําเนิน​การ​โดย​บริษทั​ เรส​เท​อร​อง​ตส ดี​เวลลอปเมน​ท จํากัด​ (อา​รดี​) ความ​สําเร็จ​ของ

เคเอ​ฟซี​เกิด​ขึ้น​จาก​หลาย​ปัจจัย​สําคัญ​ ไม​วา​จะ​เป็นการ​ทํางาน​เพื่อ​พัฒนา​แบรนด​รวม​กัน​อยาง​มี​ประสิทธิภาพ​ระ​หวาง

เคเอ​ฟซี​และ​พันธ​มิตร​แฟรน​ไช​สทุก​ราย​ รวม​ถึง​การ​รักษา​มาตรฐาน​ครัว​และ​การ​สง​ตอ​ความ​อรอย​ของ​สูตร​ไก​ทอด

เคเอ​ฟซี​มายัง​เมนู​ไก​ทอด​คุณภาพ​ที่​ปรุง​สด​ใหม​เสมอ​ทุก​วัน​ใน​รา​น ​ซึ่ง​ถือ​เป็น​เคล็ด​ลับ​ของ​ความ​สําเร็จ​ที่​สําคัญ​ของ

เคเอ​ฟซี​ทัว่​โลก​ ใน​โอกาส​การ​ฉลอง​ความ​สําเร็จ​สง​ทาย​ปี​ใน​วัน​น้ี​ เคเอ​ฟซี​จึง​ยินดี​เผย​เคล็ด​ลับ​น้ี​ ดวย​การ​เปิด​ครัว​พา

ทุก​ทาน​เขาไป​เห็น​ความ​รัก​และ​ตัง้ใจ​ใน​การ​ทํางาน​ของ​ชาว​เคเอ​ฟซี​ใน​การ​รักษา​ความ​เป็น​หน่ึง​ดาน​มาตรฐาน​ความ

ปลอดภัย​ของ​อาหาร​และ​ครัว​ของ​เรา​ อัน​เป็น​ความ​ภาค​ภุมิ​ใจ​ของ​ชาว​เคเอ​ฟซี​ทุก​คน”

สําหรับ​กิจกรรม​เปิด​ครัว​เผย​เคล็ด​ลับ​ความ​สําคัญ​ใน​วัน​น้ี​ เป็นการ​ตอกยํ้าภาพ​ลักษณ​ของ​เคเอ​ฟซี​ใน​ฐานะ​แบรนด

ระดับ​โลก​ที่​ให​ความ​สําคัญ​ใน​มาตรฐาน​ดาน​คุณภาพ​และ​ความ​ปลอดภัย​ของ​อา​หาร​ โดย​ผู​จัดการ​ราน​เคเอ​ฟซี​จะ​เขา

รวม​เป็น​ผูนําชม​การ​เปิด​ครัว​เพื่อ​อธิบาย​และ​เผย​ให​ผู​เขา​รวม​งาน​ได​เห็น​ถึง​ขัน้​ตอน​การ​จัด​เตรียม​และ​ปรุง​ไก​ทอด​ทุก

ชิน้​ใน​ราน​ดวย​มือ​อยาง​พิถีพิถัน​ตาม​สูตร​ของ​ผู​พัน​แซ​นเดอรที่​สืบทอด​มา​เกือบ​ 80 ปี

ทัง้​น้ี​ ภายใน​ครัว​ราน​เคเอ​ฟซี​ ไก​สด​จะ​ถูก​จัด​สง​สด​ใหม​มา​ถึง​ครัว​ที่​ราน​สัปดาห​ละ​หลาย​ครัง้​ และ​จะ​ถูก​จัด​เตรียม​เพื่อ

การ​ปรุง​ใน​ราน​ตลอด​ทัง้​วัน​ตาม​ขัน้​ตอน​ความ​ปลอดภัย​ดาน​อาหาร​อยาง​เครงครัด​ โดย​ครัว​เคเอ​ฟซี​มี​ (1) การ​รักษา

ความ​สะอาด​ใน​ครัว​ที่​เรียก​ได​วา​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ (2) กระบวนการ​ปรุง​อาหาร​ที่​เป็น​เอก​ลักษณ​ โดย​ไก​ที่​จะ​นํามาท​อด​ตอง

ผาน​กระบวนการ​นวด​และ​การ​คลุก​เคลา​เครื่อง​เทศ​ 11 ชนิด​อัน​เป็น​สูตร​ลับ​ของ​ผู​พัน​แซ​นเดอรสให​เขา​กับ​เน้ือ​ไก​สด​
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กอน​ที่​จะ​นํามา​ชุบ​แป ง​ และ​นําไป​ทําให​สุก​ดวย​การ​ทอด​ดวย​ความ​รอน​ที่​อุณหภูมิ​คงที่​เพื่อ​รักษา​รสชาติ​ของ​ความ​อรอย

ที่​เรา​ตาง​คุน​เคย​กัน​ดี​เอา​ไว​ หลัง​จาก​นัน้​ ไก​ทอด​จะ​ถูก​เก็บ​ไว​ใน​ตู​อุน​เพื่อ​รอ​เสิรฟ​ความ​อรอย​ ซึ่ง​ขณะ​ที่​ไก​รอ​เสริฟ​จะ

ได​รับ​การ​ (3) ตรวจ​สอบ​มาตรฐาน​อาหาร​ไม​วา​จะ​เป็น​รูป​ลักษณะ​ภาย​นอก​ สี​ ควา​มกร​อบ​ และ​อุณหภูมิ​ภายใน​เน้ือ​ไก​

ซึ่ง​กระบวนการ​ทัง้หมด​เหลา​น้ี​จะ​เกิด​ขึ้น​ทุก​วัน​ใน​ราน​เคเอ​ฟซี​ ทุก​สาขา​ทัว่​ประเทศ​และ​ทัว่​โลก​ โดย​เฉลี่ย​ใน​แตละ

สาขา​พนักงาน​จะ​เตรียม​ไก​ 1,500-2,000 ชิน้​ตอ​วัน​ เคเอ​ฟซี​ ให​บริการ​ไก​ทอด​แก​ลูกคา​ประ​มา​ณ 800,000 ชิน้​ตอ​วัน​

หรือ​ 2​92,000,000 ชิน้​ตอ​ปี

“ถึง​แม​ เคเอ​ฟซี​จะ​ถูก​มอง​วา​เป็น​ราน​บริการ​อา​หาร​ดวน (Quick Service Restaurant) แต​เรา​ไม​เคย​ประนีประนอม

ให​กับ​ขัน้​ตอน​และ​มาตรฐาน​การ​ปรุง​ตาม​แบบ​ฉบับ​เคเอ​ฟซี​ ลูกคา​จึง​มัน่ใจ​ได​วา​จะ​ได​รับ​ประทาน​อาหาร​เมนู​ไก​ทอดที่

อรอย​และ​ปรุง​สด​ใหม​จาก​ครัว​ของ​เรา​เสมอ​”น​างแวว​คนี​ย กลาว​สรุป​อยาง​ภาค​ภู​มิ​ใจ


