
เคล็ดลับยางบารบีคิว สําหรับปารตี ้เอาทดอร ดวย

เตายาง ‘Nagold’ ไอเทมสายชิลลจาก เฮเฟเล

เคล็ดลับยางบารบีคิว สําหรับปารตี้เอาทดอร ดวยเตายาง ‘Nagold’ ไอเทมสายชิลลจาก เฮเฟเล

            ‘บารบคีวิ’ อาหารขึ้นชื่อสดุโดงดงั จากจดุเริม่ตนเน้ือสตัวเสยีบไมยางบนเตาถาน มาสูขัน้ตอนการปรงุที่ลํ้าลกึ

และซับซอนยิ่งขึ้น เพื่อดึงเอารสชาติหวานฉ่ําของเน้ือยางออกใหมากที่สุด แทรกไปดวยความเผ็ดหอมจากซอสหมัก

สูตรเฉพาะ ทานคูกับผักนานาชนิด ยางพอประมาณใหไดสัมผัสที่กรอบ เพิ่มกลิ่นชวนน้ําลายสอ คลุกเคลาเป็นรสชาติ

ความอรอยที่ปฏิเสธไมได วากันวาสิ่งที่ทําใหบารบีคิวมีความอรอยยิ่งขึ้น ก็คือตอนที่รอใหเน้ือยางสุกไดที่ บารบีคิว

ยุคหลังจึงกลายเป็นเมนูที่ขาดไมไดสําหรับปารตี้เอาทดอร เพราะชวงเวลาที่ทุกคนกําลังพักผอน สังสรรค นัง่ชิลล

ขณะที่เน้ือคอยๆ เปลี่ยนเป็นสีน้ําตาล คือสิ่งที่เขามาเติมเต็มรสชาติใหกับบารบีคิวอยางแทจริง

            จงึไมนาแปลกใจในครอบครวัคนรกัปารตี้แทบทกุกลมุ จะมีเตายางบารบคีวิเป็นตวัชโูรงในวนัพเิศษเสมอ เรยีก

ไดวาเจา ‘เตาบารบีคิว’ น่ีแหละ คือตัววัดขีดความสนุกในงานปารตี้ที่สําคัญไมแพความอรอยของบารบีคิวเลยทีเดียว

วันน้ี “เฮเฟเล ไทยแลนด” จึงขออาสาเป็นผูจัดปารตี้ไขทุกกลเม็ดเคล็ดลับ ของเตาบารบีคิว ‘Nagold’ BBQ

Smokeless Charcoal Grill เตาถานไมสําหรับปารตี้สายชิลล ที่จะยางบารบีคิวอีกกี่ไมก็ไมมีใครอดใจไหว!!

            วสัดุคณุภาพทนความรอนไดดี ขึ้นชื่อวาเตาบารบคีวิสายงานปารตี้ ก็คงตองมองไปถงึเวลาเคลื่อนยายเตาเพื่อ

แจกจายความอรอยใหทัว่ถึง สําหรับเตา Nagold ที่มีขนาดกะทัดรัด ผลิตจากเหล็กสแตนเลสสตีลกันความรอน ที่มี
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โครงสรางวัสดุถึง 2 ชัน้ ดังนัน้จึงเคลื่อนยายไดสะดวก นอกจากน้ีวัสดุเน้ือเหล็กสแตนเลสสตีลของเฮเฟเล ยังทน

ความรอนไดสูง และมีความทนทานที่ยอดเยี่ยม จะปารตี้บอยแคไหน หรือยางบารบีคิวมากเทาไรก็ไมมีหวัน่

            ตองปรงุงายยางสะดวก แมวาชวงเวลารอใหเน้ือยางสกุจะชวยเตมิความอรอยใหบารบคีวิไดดี แตหากวารอนาน

เกินไป จากรสชาติที่ใครก็อยากลิม้ลองคงกลายเป็นเมนูที่ทุกคนเบนหน าหนีเอาแน เตา Nagold จึงออกแบบติดตัง้

พัดลมภายใน เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการเปาลมหมุนเวียนและระบายความรอน ทําใหเตาใชระยะเวลาในการอุนไม

นาน อีกทัง้เชื้อเพลิงของเตายังเลือกใชไดทัง้ถานชารโคลหรือถานไมสีดํา ที่หาซื้อไดทัว่ไปและมีราคาไมสูง เมื่อ

ทํางานควบคูกับชองใสเชื้อเพลิงขนาดใหญ จุถานไดมากถึง 250 กรัม จึงทําใหเตารอนเร็ว พรอมยางบารบีคิวไดใน

3 นาที

            ถาจะใหฟูล อปุกรณเสรมิตองครบครนั เพราะเตาบารบคีวิเพยีงเตาเดยีวทาํใหเน้ือสกุได แตหากจะใหเน้ือสกุเรว็

และทัว่ถึง คงตองเลือกอุปกรณเสริมใหเหมาะกับเตาดวย โดยเฉพาะตะแกรงยางที่ตองมาคูกับเตาเสมอ เพื่อสง

ความรอนใหกับบารบีคิวทุกไมอยางทัว่ถึง และอีกหน่ึงตัวชวยสําคัญที่จะชวยประหยัดเวลาในการจุดถานไมและชวย

ใหเตาบารบีคิวรอนแรงมากยิ่งขึ้น คือ ‘ปืนจุดไฟเตาถาน’ จาก เฮเฟเล ตัวจุดไฟสําหรับงานปารตี้โดยเฉพาะ ดวยขัน้

ตอนการใชงานที่แสนสะดวก กะทัดรัด พกพางาย สรางความรอนไดรวดเร็ว เพียงเสียบปลัก๊และกดเปิดสวิตซ วัสดุ

ทําดวยอะลูมิเนียมที่มีคุณสมบัติป องกันความรอนและพลาสติกชนิดเบรคไลต มัน่ใจไดวาดามปืนจุดไฟจะไมเกิด

ความรอนและอันตรายระหวางใชงาน เพื่อใหบารบีคิวพรอมเสิรฟความอรอยแบบฟูลออฟชัน่ทุกงานปารตี้

            เมื่อเตาบารบคีวิอนุพรอม อปุกรณเสรมิครบครนั เน้ือหมกัอยางดี และผกัสดวางเรยีงรายนารบัประทาน ก็อยา

ลืมเตรียมความพรอมไปถึงการจัดเตรียมพื้นที่ เพื่อตัง้เตาบารบีคิวใหไกลจากบริเวณหน าตางบาน หรือหากบริเวณที่

จัดงานมีหลังคาคลุม ก็เช็คจุดวางเตาใหอยูใกลกับชายคา เพื่อใหควันลอยออกไปไดสะดวก และสําคัญที่สุด!! ไมควร

วางเตาใกลกับตนไมหรือกิ่งไม เพราะลมอาจพัดทําใหไฟลุกติดตนไมไดงายๆ นอกจากน้ีเพื่อปารตี้ที่สมบูรณแบบ

การตกแตงสถานที่ และการสรางบรรยากาศใหเคลาไปดวยเสียงเพลง และเครื่องดื่มแกวโปรด ก็เป็นอีกปัจจัยที่

สําคัญไมแพกัน แตสําหรับปารตี้เอาทดอรแลว คงไมมีอะไรสําคัญไปกวาบารบีคิวหอมๆ จากเตาบารบีคิว ‘Nagold’

อีกแลว เพราะงัน้ปารตี้ครัง้ตอไปลองเลือกใชเตาบารบีคิวและปืนจุดไฟเตาถานของเฮเฟเลดูสิ รับรองวาไมมีผิดหวัง

แนนอน

            เตาบารบคีวิ ‘Nagold’ BBQ Smokeless Charcoal Grill เตาถานไมสาํหรบัปารตี้สายชิลล มีขายแลววนัน้ีที่

ทางออนไลนกับเฮเฟเลโฮมที่ www.hafelehome.co.th และ Shopee: Hafele_Officialshop (Mall) สอบถาม
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