
เครื่อง​ป่ัน​ไอศกรีม​ดวย​ความ​เย็น​จาก​ระบบ​คอม​เพรส

เซอร​ ลืม​เกลือ​กับ​น้ําแข็ง​ไป​ได​เลย​ นวัตกรรม​ใหม

โดย​คน​ไทย​เพื่อ SME

ไอ​ติ​ม หรือ​ ไอ​ศก​รีม​ เป็น​ของ​โปรด​ของ​ใคร​หลาย​คน​ ไอศกรีม​มี​หลาก​หลาย​รส​ชา​ติ​ มี​หลาย​ประ​เภท​ และ​มี​หลาก

หลาย​วิธี​การ​ผลิต​ สําหรับ​บาน​เรา​นัน้​ ไอศกรีม​กะทิ​สด​ดู​จะ​เป็น​ไอศกรีม​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​ไม​น อย​ ไม​วา​วัน​เวลา​จะ​ผาน

ไป​กี่​ยุค​สมัย​ความ​นิยม​ก็​ไม​เคย​เปลี่ยน​ แถม​ยัง​มี​การ​ปรุง​แตง​ เติม​ไอ​เดีย​ใน​การ​ขาย​ สราง​ความ​แปลก​ใหม​ เรียก

ความ​สนใจ​จาก​ลูกคา​ได​ดี​อีก​ดวย

เดิมที​การ​ผลิต​ไอศกรีม​จะ​ตอง​ใช​น้ําแข็ง​อัด​ผสม​กับ​เก​ลือ​ เพื่อ​ให​เน้ือ​ของ​ไอศกรีม​แข็ง​ตัว​ แลว​นําไป​บรรจุ​ลง​ใน​ถัง​พัก

เพื่อ​รอ​จําหนอย​ ใน​ปัจจุบัน​ก็​ยัง​ทําเชน​นัน้​อยู​จํานวน​มาก​ ยกเวน​ระดับ​อุตสาหกรรม​ใหญๆ​ ที่​ใช​เครื่อง​ผลิต​จาก​ตาง

ประเทศ​ซึ่ง​มี​ราคา​แพง​ จึง​เกิด​ชอง​วาง​ระหวาง​ผู​ผลิต​ไอศกรีม​ระดับ​กลาง​ถึง​ราย​ยอย​ เครื่อง​ผลิต​ไอศกรีม​ตัว​น้ี​จึง​เกิด

ขึ้น​เพื่อ​รองรับ​ผู​ผลิต​ไอศกรีม​ระดับ​กลาง​ถึง​ราย​ยอย​ หรือ​ผู​ผลิต​ระ​ดับ SME สามารถ​เขา​ถึง​เครื่อง​ผลิต​ไอศกรีม​กึ่ง

อุตสาหกรรม​น้ี​ได

การ​ประดิษฐ​คิดคน​เครื่อง​ผลิต​ไอศกรีม​ดวย​ความ​เย็น​จาก​ ระบบ​คอม​เพรส​เซอร​ เกิด​ขึ้น​แทน​การ​ใช​ถัง​ป่ัน​แบบ​เกลือ

กับ​น้ําแข็ง​ เพื่อ​ความ​สะดวก​ รวด​เร็ว​ ลด​ตน​ทุ​น ​ลด​เวลา​ ลด​แรง​งา​น ​ลด​ขัน้​ตอ​น ​ทําให​การ​ผลิต​ไอ​ศก​รีม​ งาย​ขึ้น

เพียง​แค​เสียบ​ปลัก๊​ ลืม​เกลือ​กับ​น้ําแข็ง​ไป​ได​เลย​ อีก​ทัง้​ยัง​ทําให​สถาน​ที่​ใน​การ​ผลิต​ไอศกรีม​สะอาด​ได​มาตรฐาน​ดาน

การ​ผลิต​จาก​สาธารณสุข​อีก​ดวย​ เพราะ​ไม​ตอง​มี​น้ําแข็ง​กับ​เกลือ​ไหล​ออก​จาก​ถัง​ป่ัน​สง​ผล​ให​สถาน​ที่​ผลิต​เปียก​ตล​อด

เวลา

คุณ​สง​วน​ จันทร​ถา​ เจาของ​กิจ​การ​ “ไทย​สงวน​เครื่อง​เย็น​” จาก​ชาง​แอร​ที่​หลงใหล​เครื่อง​เย็น​ ผนวก​กับ​ความ​รู​เดิม

เกี่ยว​กับ​เครื่อง​ไป​ป่ัน​ไอ​ติ​มแบบ​โบ​รา​ณ จึง​ได​ไอ​เดีย​ประดิษฐ​เครื่อง​ผลิต​ไอศกรีม​ดวย​ความ​เย็น​จาก​คอม​เพรส​เซอร​

แทน​การ​ใช​เกลือ​กับ​น้ําแข็ง​ ทัง้​ยัง​ผลิต​ได​ครัง้​ละ​จํานวน​มาก​ถึง​ 19 กิโล​กรัม​ หรือ​ประมาณ​ 2​-3​เทา​ของ​ถัง​ผลิต​แบบ

เก​ลือ​ หลัง​จาก​ผลิต​เครื่อง​แรก​ได​สําเร็จ​ จึง​ได​พยายาม​ผลิต​เครื่อง​ตอ​มา​ และ​ปรับปรุง​ขึ้น​เรื่อย​ๆจน​มัน่​ใจ​ วา​ได​เครื่อง

ป่ัน​ไอศกรีม​ที่​ดี​ ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​ของ​ผู​ผลิต​ไอ​ศก​รีม​ เพราะ​สามารถ​แก​ปัญหา​ จุด​บกพรอง​ของ​ถัง​ผลิต​แบบ​เก

ลือ

คุณสมบัติ​ของ​เครื่อง​ผลิต​ไอ​ศครีม​ดวย​ความ​เย็น​จาก​ระบบ​คอม​เพรส​เซอร​ โดย​ฝีมือ​คน​ไทย​ สามารถ​ทําให​เกิด​ความ

เย็น​ทันที​หลัง​เปิด​เครื่อง​ใช​งา​น ​ระดับ​ความ​เย็น​ – 29 องศา​เซลเซียส​ (ของ​ตาง​ประเทศ​-9​องศา​เซลเซียส​) เหมาะ​สม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%ad%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a1%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%ad%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a1%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%ad%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a1%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%ad%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a1%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2/


กับ​สภาพ​อากาศ​ที่​รอน​จัด​ของ​ประเทศ​ไทย​ ใช​พลังงาน​ไฟฟ า​ครัง้​ละ​ 14-20 บาท​ ดวย​เวลา​ 2​0-45นา​ที​ (ขึ้น​อยู​กับ​ปริ

มา​ณ) ผลิต​ได​2-3เทา​ของ​ถัง​ผลิต​แบบ​เก​ลือ​ อุปกรณ​และ​อะไหล​ตางๆ​เป็น​ของ​ที่​ผลิต​ใน​ประเทศ​ไทย​ งาย​และ​สะดวก

ตอ​การ​ซอม​บํารุง​ รับ​ประ​กัน​1 ปี​และ​ดูแล​หลัง​ขาย​ให​ตล​อด

ศักยภาพ​ใน​การ​ทํางาน​ของ​เครื่อง​ป่ัน​ไอศกรีม​โดย​ฝีมือ​คน​ไทย​สามารถ​ป่ัน​ไอ​ศรี​มได​เนียน​ไม​เป็น​เกร็ด​น้ําแข็ง​ ขนาด

ความ​จุ​19 กิโล​กรัม​ น้ําหนัก​ตัว​เครื่อง​ 100 กิโล​กรัม​ ผลิต​จาก​สแตน​เลสแท​ ขนาด​ความ​หนา​ 2​ มิลลิเมตร​และ​3 มิลลิ

เมตร​ มี​ลอ​สําหรับ​เคลื่อน​ยาย​ ขนาด​ตัว​เครื่อง​ กวาง​ 75 เซน​ติ​เมตร​ ยาว​ 9​0 เซน​ติ​เมตร​ สูง​ 9​2 เซน​ติ​เมตร​ หลัง

เสียบ​ปลัก๊​เครื่อง​ทํางาน​ทัน​ที​ ไม​ตอง​รอ​เซ็ตเครื่อง​ให​เกิด​ความ​เย็น​ ไม​ตอง​บม​น้ําไอศกรีม​ใน​ตู​เย็น​ สามารถ​ป่ัน​หลัง

ตม​เน้ือ​ไอศกรีม​รอนๆ​ได​ทัน​ที​ เครื่อง​สามารถ​ป่ัน​ไอ​กรี​มให​เป็น​เน้ือ​แข็ง​จน​ตัก​ขาย​ได​โดย​ใช​เวลา​เพียง​20นา​ที​ หลัง

จาก​เครื่อง​ทํางาน​จบ​แลว​ มี​ป ุม​ควบคุม​ความ​เย็น​ใน​ตัว​เพื่อ​รักษา​อุณหภูมิ​ใน​ถัง​ให​คง​ความ​เย็น​ไว​ได​ หาก​ยัง​ไม​ตัก​ใส

ถัง​พัก​ ไอศกรีม​ก็​ไม​ละ​ลาย​ ดาน​การ​ทําความ​สะอาด​ภายใน​ถัง​ป่ัน​มี​ชอง​ระบาย​น้ําออก​(เหมือน​เครื่อง​ซัก​ผา​) เพื่อ​ความ

สะดวก​ใน​การ​ทําความ​สะ​อาด​ ใบพัด​ป่ัน​ภายใน​ถัง​ถอด​ลาง​ได​ เครื่อง​ทํางาน​อัตโนมัติ​ดวย​ระบบ​ตัง้​เวลา​ หลัง​จบ​การ

ทํางาน​จะ​มี​เสียง​เตือ​น

ใน​ภาวะ​ที่​เศรษฐกิจ​ซบ​เซา​ หลาย​คน​ตอง​ออก​จาก​งา​น ​มอง​หา​อาชีพ​ใหม​ บาง​คน​มอง​หา​อาชีพ​เส​ริม​ ธุรกิจ​ประเภท

อาหาร​จึง​เป็น​ทาง​เลือก​แรก​ การ​ผลิต​ไอ​ศก​รีม​ เป็น​อีก​หน่ึง​ชอง​ทาง​อาชีพ​ที่​หลาย​คน​ให​ความ​สน​ใจ​ นอกจาก​ผลิต​เพื่อ

ขาย​ปลีก​แลว​ ยัง​ผลิต​ขายสง​ให​กับ​ราน​อา​หาร​ โรง​เรียน​ จัด​เลีย้ง​ใน​งาน​ตางๆ​ นับ​วา​เป็น​โอกาส​ที่​นา​สนใจ​เลย​ที​เดียว​

สําหรับ​ผู​ที่​สน​ใจ​ แต​ยัง​ไมมี​ความ​รู​เรื่อง​ไอ​ศครีม​เรา​ยินดี​สอน​ให​ สอบถาม​เติม​เพิ่ม​เติม​โทร​ 094 539 2469 / 091

882 1476 หรือ​ดูรา​ยล​ะเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่ https://www.facebook.com/ไอ​เดีย​อา

ชีพ-511528159002060/timeline/


