
อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​เมนู​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​จาน​พิเศษ​ที่​ เม

ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ | โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก

ฤดู​การ​แหง​เทศกาล​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​ได​มา​ถึง​อีก​ครัง้​ ตัง้แต​วัน​น้ี​ – 20 ธันวาคม​ พ​.​ศ.​ 2560 น้ี​ เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​

บาร​ ที่​โฮ​เท​ล มิ​วส แบ​งค็อก​ เชิญ​คุณ​มา​รวม​อิ่ม​อรอย​ไป​กับ​ “เทศกาล​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​” ที่​คุณ​จะ​ได​ลิม้​ลอง​หลาก

หลาย​เมนู​ที่​รังสรรค​โดย​ มาสเตอร​เชฟ​นิ​โค​ลิ​โน ลัลลา ​เชฟ​ชาว​อิตาเลียน​มาก​ประสบ​การณ​ โดย​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา

จาก​วัตถุดิบ​หา​ยาก​ชนิด​น้ี​ มี​ชวง​เวลา​แค​เพียง​สอง​เดือน​เทานัน้​ที่​เป็น​ฤดูกาล​เก็บ​เกี่ยว​เห็ด​ทรัฟเฟิลสี​ขาว​จาก​แควน​อุ

มเบรีย (Umbria) ของ​ประเทศ​อิตาลี​ เมนู​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​นัน้​ถือ​เป็น​สุด​ยอด​เมนู​อา​หาร​ ที่​ได​รวม

เอา​กลิ่น​หอม​และ​รสชาติ​อัน​อรอย​ลํ้าของ​ราชินี​แหง​เห็ด​น้ี

ที่​ เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ ทุก​ทาน​สามารถ​เลือก​สัง่​หลาก​หลาย​เมนู​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​จาน​พิเศษ​ที่​ตัง้ใจ​ปรุง​โดย

มาสเตอร​เชฟ​นิ​โค​ลิ​โน ประกอบ​ไป​ดวย​เมนู​เน้ือ​นิ​ซัวรสปรุง​แบบ​ทา​รทา​ร ราด​ดวย​ครีม​ชีส​พา​เม​ชาน​และ​เห็ด

ทรัฟเฟิลขาว (niçoise beef tartare with Parmesan cream and white truffle) / เมนู​ริ​ซอ​ตโต​ซอส​ฟัก​ทอง​

เสิรฟ​พรอม​หอย​เชลล​และ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว (creamy risotto with pumpkin, scallops and white truffle) อีก​ทัง้

เมนู​เน้ือ​สัน​ใน​แอ​งกัสยาง​พรอม​กับ​เห็ด​ ราด​ดวย​ซอส​ตับ​หาน​กับ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว (melt-in-the-mouth grilled

Angus beef tenderloin with mushroom, foie gras sauce and white truffle) และ​เมนู​สปา​เก็​ตตีเ้สน​สด​ผัด

พรอม​เนย​หอม​กรุน​และ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​สด (homemade spaghetti with butter and fresh white truffle) และ

อีก​มาก​มาย

ลิม้​ลอง​รสชาติ​ความ​อรอย​ของ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​หลาก​เมนู​ ได​ใน​ราคา​เริ่ม​ตน​เพียง​จาน​ละ​ 750 บาท​++ หรือ​ คิด​ราคา

ตาม​น้ําหนัก​กรัม​ของ​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​ที่​ใช​เป็น​สวน​ผสม​ของ​เมนู​อาหาร​แตละ​จาน​ใน​รา​คา​ 450 บาท​++ ตอ​กรัม

กา​รัน​ตี​ดวย​รางวัล​ชนะ​เลิศ​หน่ึง​ใน​หอง​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​กรุง​เทพ​ฯ ถึง​สาม​ปี​ซอ​น ​เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ให

บริการ​อาหาร​จาก​แควน​ทัสคา​นี​รสชาติ​ตน​ตํารับ​ ภายใน​บรรยากาศ​อัน​สวย​งาม

เม​ดิซี่​ คิทเชน​ แอนด​ บาร​ เปิด​ให​บริการ​มื้อ​กลาง​วัน​ ตัง้แต​เวลา​12.​00 น.​ – 14.​30 น.​ และ​เปิด​ให​บริการ​อาหาร​มื้อ​คํ่า

ตัง้แต​เวลา​18.​00 น.​ – 23.​00 น.​

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ที่​ โทร​.​ 02 6304000 หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บไซต​ได​ที่
www.hotelmusebangkok.com
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