
อิ่ม​อรอย​กับ​เมนู​ตาม​ฤดูกาล​ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ

หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท เป็น​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​ได​รับ​การ​กา​รัน​ตี​ถึง​ความ​อรอย

หลาก​รางวัล​ และ​ลาสุด​กับ​รางวัล​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ยอด​เยี่ยม​ จาก​นิตย​สาร​ ไทย​แลนด​ แทตเลอ​ร เบส​ต เรส​เท​อร​อง​ต

2018 ซึ่ง​ใน​ปี​น้ี​หอง​อา​หาร​คิสโสะ​ได​นําความ​อรอย​จาก​ ปลา​ซัน​มะ​ ปลา​อา​ยุ​ และ​ไข​หอย​เมน​ นํามาส​ราง​สรรค​เป็น​เมนู

รสชาติ​ตน​ตํารับ​แบบ​ญี่ป ุน​แทๆ​ ที่​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​ตลอด​เดือน​กรกฏ​าคม​ถึง​สิง​หา​คม​น้ี

“ปลา​ซัน​มะ” (Japanese Pacific Saury) ปลา​ชนิด​น้ี​เป็น​อาหาร​ยอด​นิยม​ประจําฤดู​ใบไม​รวง​ ถึง​ขัน้​วา​นําตัว​อักษร​คัน

จิ​ที่​ใช​เขียน​ชื่อ​ปลา​ชนิด​น้ี​มา​ใช​เป็น​ตัว​อักษร​คัน​จิ​ของ​คําวา​ “ฤดู​ใบไม​รวง​” ใน​ภาษา​ญี่ป ุน​เลย​ที​เดียว​ ใน​ชวง​น้ี​ของ​ปี​

ปลา​ซัน​มะ​จะ​อุดม​สมบูรณ​มาก​และ​ยัง​มี​เน้ือ​เยอะ​กวา​ใน​ชวง​ฤดู​รอน​อีก​ดวย​ ซึ่ง​ใน​ครัง้​น้ี​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ขอ

นําเสนอ​เมนู​ยอด​นิยม​เชน​ ซา​ชิ​มิ​ปลา​ซัน​มะ​ ปลา​ซัน​มะ​ตม​ซีอิว๊​ ขาว​ป้ัน​หน า​ปลา​ซัน​มะ

“ปลา​อา​ยุ” (Ayu) ปลา​แม​น้ําที่​มี​รสชาติ​อรอย​และ​มี​กลิ่น​ที่​หอม​หวา​น ​สามารถ​นํามา​ทําเป็น​อาหาร​อรอย​ได​หลาก​หลาย

เมนู​ ไม​วา​จะ​เป็น​ปลา​อายุ​ยาง​เก​ลือ​ ปลา​อายุ​ยาง​มิ​โสะ​ จึง​เป็น​ที่​นิยม​มาก​ๆ และ​ถือวา​เป็น​ปลา​ที่​มีชื่อ​เสียง​ใน​จัง​หวัด

กิฟุ​ ประเทศ​ญี่​ป ุน

“ไข​หอย​เมน” (Uni) สี​เหลือง​ทอง​เน้ือ​นวล​ มี​รส​หวาน​ชุม​น้ําและ​มี​ความ​ละมุ​น ​ถูก​นํามา​ปรุง​อาหาร​และ​เสิรฟ​อยาง

แพร​หลาย​เป็น​ที่​นิ​ยม​ โดย​ครัง้​น้ี​ทาง​หอง​อาหาร​ได​สัง่​ตรง​ไข​หอย​เมน​จาก​ฮอกไกโด​มา​รังสรรค​เป็น​อาหาร​ญี่ป ุน​รวม

สมัย​ ที่​มี​รสชาติ​และ​หน าตา​ที่​โดด​เดน​เพื่อ​เอาใจ​คน​ชอบ​ไข​หอย​เมน​เป็น​พิเศษ​ อาทิ​ เน้ือ​วา​กิวมวน​ไข​หอย​เมน​ ขาว

หน า​ไข​หอย​เมน​เสิรฟ​พรอม​ซา​ชิ​มิ​หลาก​ชนิด​ ไข​หอย​เมน​ทอด​กรอบ​เทมปุระ​ เป็น​ตน

ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​ลิม้​รส​เมนู​อาหาร​ตาม​ฤดู​กาล​ “ปลา​ซัน​มะ​ ปลา​อา​ยุ​ และ​ไข​หอย​เมน​”ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ชัน้​ 8

โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​ แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​และ​มื้อ​เย็น​ 18.​00 –

22.​30 น.​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02 207 8000 หรือ​อี​เม​ล

kisso.bangkok@westin.com หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซต​คิสโซ​ะได​ที่ www.kissojapaneserestaurant.com และ

ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ทาง facebook.com/kissobangkok

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%a4%e0%b8%94%e0%b8%b9/

