
อาหาร​จนี​กวางตงุ​ฉบบั​ตน​ตาํรบั​ โดย​มาสเตอร​เชฟ​ ปี

เตอร​ ซาง​ จาก​ฮอ​งก​ง ณ หอง​อา​หาร​ เดอะ​ เม​ยฟลาว

เวอร​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ

โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​ชวน​ทาน​ที่​ชื่น​ชอบ​อาหาร​จี​น ​มา​ลิม้​รส​ความ​อรอย​ใน​สไตล​กวางตุง​แทๆ​ โดย​ฝีมือ

ระดับ​มาสเตอร​เชฟ​ผู​มีชื่อ​เสียง​ระดับ​โลก​ “ปี​เตอร​ ซาง​” ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​จีน​ชัน้​สูง​ ซึ่ง​จะ​มา​โชว​ฝีมือ​การ​ปรุง

อาหาร​สไตล​กวางตุง​แทๆ​ ให​ลิม้​รส​กัน​ระหวาง​วัน​ที่​ 11-20 พฤษภาคม​น้ี​ ที่​หอง​อาหาร​จี​น ​เดอะ​ เม​ยฟลาว​เวอร​

โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ

มาสเตอร​เชฟ​ปี​เตอร​ ซาง​ ชาว​ฮอ​งก​ง อา​ยุ​ 60 ปี​ ผู​ครํ่าหวอด​ใน​วงการ​อาหาร​จีน​มา​ทัง้​ชีวิต​ของ​เขา​ จน​ทําให​เขา​เป็น​ที่

รูจัก​อยาง​แพร​หลาย​ไป​ทัว่​โลก​ จน​กระทัง่​ลา​สุด​ ได​รับ​การ​ยกยอง​ให​เป็น​หน่ึง​ใน​ 2​0 เชฟ​แหง​เอ​เชีย​หรือ Asian Top

20 Chef โดย favorable impression media ซึ่ง​เป็น​นิตยสาร​ไลฟ ​สไตล​ ที่​มี​ยอด​จําหนาย​สูง​ใน​หลาย​ประเทศ​แถบ

เอเชีย​อยาง​ มา​เก​า ฮอ​งก​ง สิงคโปร​ จีน​และ​มาเลเซีย​ อีก​ดวย​ นอกจาก​น้ี​ มาสเตอร​เชฟ​ ปี​เตอร​ ซาง​ ยัง​ได​มี​โอกาส

โชว​ศิลปะ​การ​ปรุง​อาหาร​ของ​เขา​ ใน​งาน​พิธี​สําคัญ​ๆ ที่​มี​ผูนําระดับ​สูง​ของ​หลาย​ประเทศ​เขา​รวม​ และ​ ได​ลิม้​รส​ฝีมือ

ของ​เขา​มา​แลว​ อาทิ​ มา​รกา​เร็ต แทชเชอ​ร, เนลสัน​ แมน​เดล​า, อดีต​ประธานาธิบดี​ บุ​ช แหง​สหรัฐ​อเมริกา​ และ​อีก

มาก​มาย

และ​ที่​น่ี​ ณ หอง​อาหาร​จี​น ​เดอะ​ เม​ยฟลาว​เวอร​ เชฟ​ซาง​ มี​ความ​ตัง้ใจ​และ​ภูมิใจ​ที่​จะ​นําเสนอ​เมนู​ที่​แสน​อรอย​และ

ยัว่ยวน​ชวน​ให​น้ําลาย​สอ​ ไม​วา​จะ​เป็น​ มะเขือ​เทศ​เชอ​รรี่​ใน​ซอส​บวย​, ซุป​สี่​กษตัริย​, กุง​ผัด​ไข​ขาว​และ​หอย​เชลล​แหง​,

หมู​อบ​จักร​พร​รดิ ์(สัง่​ลวง​หน า​ 1 วัน​), เตาหู​ผัก​โขม​ทรง​เครื่อง​, ปู​ไข​ผัด​ขาว​หา​สี​, เน้ือ​แกม​วัว​ตุน​ และ​อื่นๆ​ อีก​มาก​

รวม​ทัง้​ของ​หวาน​อยาง​ รังนก​ลอย​แกว​ และ​บัวลอย​คลุก​งา​ เพื่อ​ปิด​ทาย​มื้อ​อรอย​ของ​ทุก​ทา​น

กวางตุง​เป็น​หน่ึง​ใน​แปด​ชนิด​ของ​อาหาร​จีน​ตน​ตํารับ​ ซึ่ง​มี​ความ​ละเอียด​ออน​ใน​การ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​ที่​สด​ใหม​รวม​ทัง้

วัตถุดิบ​แบบ​แหง​หรือ​หมัก​ดอง​ เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​ที่​เขม​ขน​ยิ่ง​ขึ้น​ ซึ่ง​บาง​ครัง้​ ใน​อาหาร​หน่ึง​จาน​อาจ​จะ​ใช​วัตถุดิบ​ชนิด

เดียวกัน​แต​เป็น​แบบ​ทัง้​สด​และ​แหง​ก็​ได​ นอกจาก​น้ี​อาหาร​จีน​สไตล​กวางตุง​มัก​ไม​นิยม​ใช​ประเภท​สมุนไพร​สด​มา​เป็น

เครื่อง​ปรุง​ เหมือน​อยาง​ใน​ประเทศ​อื่นๆ​ แถบ​เอ​เชีย​ อาหาร​จีน​ประเภท​น่ึง​และ​ผัด​ ยัง​คง​เป็น​วิธี​ที่​นิยม​มาก​ที่สุด​ของ

การ​ปรุง​อา​หาร​ แต​อาหาร​จีน​กวางตุง​ยัง​มี​การ​ตุน​และ​ทอด​ เพื่อ​ความ​หลาก​หลาย​ของ​รสชาติ​อีก​ดวย

หอง​อา​หาร​ เดอะ​ เม​ยฟลาว​เวอร​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​ชวน​ทุก​ทาน​มา​สัมผัส​อาหาร​จีน​สไตล​กวางตุง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%b8%e0%b9%89%e0%b8%87%e0%b8%89%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%95%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%b8%e0%b9%89%e0%b8%87%e0%b8%89%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%95%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%b8%e0%b9%89%e0%b8%87%e0%b8%89%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%95%e0%b9%89/


โดย​ฝีมือ​ระดับ​มาสเตอร​เชฟ​ ปี​เตอร​ ซาง​ ได​ตัง้แต​วัน​ที่​ 11-20 พฤษภา​คม​ ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่า และ​สําหรับ​

แฮนด​พิกไวน​ดิน​เนอ​ร (Handpicked Wine Dinner) ใน​วัน​ที่​ 11 พฤษภา​คม​ หาก​ทาน​จอง​และ​ชําระ​เงิน​ภายใน​วัน​ที่​

7 พฤษภา​คม​ จะ​ได​รับ​สิทธิ ์​ “ม​า 4 จาย​ 3” ราคา​ไวน​ดินเนอร​ทาน​ละ​ 3,500 บาท​++

โปรด​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​โตะ​ได​ที่​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ โทร​ 02 200 9000 ตอ​ 2​345

อี​เมล​ล: dtbkdining@dusit.com เว็บ​ไซ​ต: www.dusit.com/dtbk, www.facebook.com/dusitthani


