
อา​รโน​ลด ดง​เก​ล แหง​รา​น La Vague d’or มอบ

ประสบ​การณ ​ ณ โรงแรม​สุ​โข​ทัย

โรงแรม​สุ​โข​ทัย กรุง​เทพ​ฯ (The Sukhothai Bangkok) ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​มา​ลิม้​รส​ความ​อรอย​สไตล​ฝรัง่เศส​-

เมดิเตอรเรเนียน​มี​ ที่​รังสรรค​โดย​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รระ​ดับ​ 3 ดาว​ เชฟ​ อา​รโน​ลด ดง​เกล (Arnaud Donkele) ซึ่ง​มี​ให

บริการ​ทัง้​เซต​มื้อ​กลาง​วัน​และ​เซต​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​ ระหวาง​วัน​ที่​ 9​-14 มกราคม​ 2​559 ที่​หอง​อาหาร​ลา ​สกา​ลา

เชฟ​อา​รโน​ลด ดง​เกล (Arnaud Donkele) เป็น​เชฟ​หนุม​ผู​มาก​ความ​สามารถ​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​สไตล​ฝรัง่เศส

เมดิเตอรเรเนียน​และ​ยัง​เป็น​เชฟ​ที่​มีอายุ​น อย​ที่สุด​ใน​วงการ​ดาว​เกียรติยศ​มิ​ชลิ​นที่​ได​รับ​ดาว​ถึง​ 3 ดวง​ดวย​กัน​ เชฟ​มี

หอง​อาหาร​ของ​ตนเอง​ชื่อ​วา La Vague d’or ตัง้​ใน​อยู​ใน​โรง​แรม Residence de la Pinede เมือง​แซง​ตโต​รแป​ซ

ประเทศ​ฝรัง่เศส​ เชฟ​เลา​วา​ตนเอง​ได​เรียน​รู​ศาสตร​การ​ปรุง​อาหาร​จาก​เชฟ​ผู​มีชื่อ​เสียง​อยาง​เชฟ​มิ​เชล​ เก​รา​รด

(Michel Guérard) และ​ เชฟ​อแลง​ ดู​กาส(Alain Ducasse) หอง​อา​หาร Louis XV de Monaco และ​หอง​อาหาร

พลาซา​ แอ​ทธิ​นี​ ใน​กรุง​ปา​รี​ส ซึ่ง​ทัง้​สอง​ทาน​ได​ถายทอด​วิชาการ​ปรุง​อาหาร​ยัง​รวม​ไป​ถึง​ความ​เป็น​ระเบียบ​ เพราะ

นอกจาก​รสชาติ​อาหาร​แลว​ควร​จะ​คํานึง​ถึง​การ​บริการ​อยาง​ไร​ที่​ติ​ที่​แขก​ผู​มี​เกียรติ​พึง​ได​รับ​เมื่อ​เขา​มา​รับ​ประทาน​อา

หาร

เชฟ​อา​รโน​ลดได​สราง​รูป​แบบ​การ​ปรุง​อาหาร​สไตล​ฝรัง่เศส​เมดิเตอรเรเนียน​ขึ้น​กอน​ราน​อาหาร​อื่น​ โดย​เชฟ​มี​เทคนิค

พิเศษ​มากมาย​ใน​การนําวัตถุดิบ​สด​ใหม​จาก​มหาสมุทร​มา​บรรจง​รังสรรค​ขึ้น​ ทัง้น้ี​เมนู​ของ​เชฟ​ยัง​มี​เคล็ด​ลับ​กน​ครัว

จาก​แควน​โปร​วอ​งซ (Provence) ใน​ขณะ​เดียวกัน​ก็​มี​การ​แทรก​เสนห​รสชาติ​อัน​โดด​เดน​ของ​ความ​หอม​ของ​สมุนไพร

ได​เป็น​อยาง​ดี​ เชฟ​ขอ​นําเส​นอ’​ซิ​โต​รพ​าสตา’ (Zitone Pasta) ประกอบ​ไป​ดวย​ทรัฟเฟิล ฟัวก​รา​สนํามาส​อด​ไส​ใส​ใน

เสน​พาส​ตา ซึ่ง​ถือ​ได​วา​เป็น​เมนู​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​เป็น​อยาง​มาก​ นับ​เป็น​โอกาส​พิเศษ​ที่​เชฟ​อา​รโน​ลดได​ตอบ​รับคําเชิญ

ของ​โรงแรม​สุ​โข​ทัย กรุง​เทพ​ฯ และ​บิน​ตรง​มา​ปรุง​อาหาร​มื้อ​สุด​พิเศษ​แด​ลูกคา​ทุก​ทา​น

9 มกราคม​ 2​560 ณ หอง​อาหาร​ลา ​สกา​ลา

เซต​อาหาร​คํ่า 8,500++ ตอ​ทา​น

10-14 มกราคม​ 2​560 ณ หอง​อาหาร​ลา ​สกา​ลา

เซต​อาหาร​กลาง​วัน​ 4,200++ ตอ​ทา​น

เซต​อาหาร​คํ่า 8,500++ ตอ​ทา​น

สนใจ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ

ฝาย​ประชาสัมพันธ​และ​สื่อสาร​องค​กร

โรงแรม​สุ​โข​ทัย กรุง​เทพ​ฯ
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โทร​.​ 02 344 8888 ตอ​ 8603 หรือ​ 8671

อี​เม​ล : marcom@sukhothai.com


