
‘อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​’ ​ผง​ทําไอศกรีม​แบบ​งาย​

เอาใจ​คน​รัก​ไอ​ศก​รีม

บริษทั​ “อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ (ประเทศ​ไทย​) จํากัด​” รุก​ตลาด​ผลิตภัณฑ​สําหรับ​ทําขนม​หวาน​สําเร็จรูป​เป็น​ครัง้​แรก​ ดวย

การ​สง​ ผลิตภัณฑ​สําหรับ​ทําไอศกรีม​ชนิด​ผง​ อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​ใหม​ที่​ยัง​ไม​เคย

มี​มา​กอน​ใน​ประเทศ​ไทย​ เอาใจ​คน​รัก​ไอศกรีม​ที่​ตองการ​ทําไอศกรีม​รับ​ประทาน​เอง​ได​งายๆ​ ที่​บา​น ​ชู​จุด​เด​น ​“ทํางาย​

แถม​ยัง​ได​สนุก​กับ​การ​ทําไอศกรีม​ดวย​นม​ที่​คุณ​เลือก​ได​เอง​” โดย​ไม​จําเป็น​ตอง​มี​เครื่อง​ทําไอ​ศก​รีม​ เพียง​แค​ผสม​กับ

นม​สด​ ตี​ให​เขา​กัน​แลว​นําไป​แช​แข็ง​ ก็​สามารถ​รับ​ประทาน​ได​ทัน​ที​ มี​ให​เลือก​อรอย​ถึง​ 3 รส​ชา​ติ​ คือ​ รส​นม​ ช็อก​โก​แล

ต และ​ สตรอ​เบอร​รี่

ทัง้​น้ี​ ผลิต​ภัณฑ​ อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​ จะ​ชวย​เพิ่ม​ความ​หลาย​หลาย​ให​ผลิตภัณฑ​ของ​บริษทั​เพื่อ​ขยาย​ฐาน​ลูกคา​ไป

ยัง​เซ​กเมน​ตใหมๆ​ โดย​บริษทั​พบ​วา​ตลาด​ผลิตภัณฑ​สําหรับ​ทําขนม​หวาน​และ​เบเกอร​รี่​สําเร็จรูป​ใน​ประเทศไทย​แมวา

จะ​ยัง​มี​ขนาด​เล็ก​แต​มี​แนว​โนม​เติบโต​สูง​ เน่ืองจาก​คน​รุน​ใหม​นิยม​หัน​มา​ทําขนม​หวาน​รับ​ประทาน​เอง​มาก​ขึ้น​ สวน​ที่

เลือก​ออก​ผลิตภัณฑ​สําหรับ​ทําไอศกรีม​เน่ือง​ดวย​เป็น​ของ​หวาน​ที่​มี​ความถี่​ใน​การ​บริโภค​สูง​ อีก​ทัง้​สภาพ​อากาศ​ที่

รอนต​ลอด​ปี​ของ​ประเทศ​ไทย​ ไอศกรีม​จึง​เป็น​ที่​นิยม​รับ​ประ​ทา​น ​และ​ยัง​พบ​วา​ตลาด​ไอศกรีม​แบบ​ซื้อ​กลับ​ไป​รับ

ประทาน​ที่​บา​น (take home ice cream) มี​แนว​โนม​เติบโต​อยาง​ตอ​เน่ือง​ใน​ชวง​ 2​-3​ ปี​ที่​ผาน​มา​ จึง​เล็ง​เห็น​โอกาส

ทางการ​ตลาด​ ยิ่ง​หลัง​จาก​ได​นําผลิตภัณฑ​ไป​ให​ผู​บริโภค​ได​ทดลอง​ใช​ พ​บวา​สวน​ใหญ​มี​การ​ตอบ​รับ​ที่​ดี​ เน่ือง​ดวย​ผลิต

ภัณฑ​ ‘อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​’ ​สามารถ​ทําได​งาย​ เพราะ​ไม​ตอง​ใช​เครื่อง​ทําไอ​ศก​รีม​ สวน​ผสม​ที่​ใช​มี​เพียง​นม​พรอม

ดื่ม​ ซึ่ง​สามารถ​หา​ซื้อ​ได​งาย​ สําหรับ​อุปกรณ​ที่​ผู​บริโภค​ตองเต​รี​ยม​ มี​แค​ตระกรอ​มือ​ หรือ​หาก​ไม​มี​ ก็​สามารถ​ใช​สอม​ตี

แทน​ได​ จาก​นัน้​นําไป​แช​ใน​ชอง​แข็ง​ใน​ตู​เย็น​ที่​อุณหภูมิ​ประ​มา​ณ -20 ถึง​ -30 องศา​เซลเซียส​ จน​กระทัง่​ไอศกรีม​แข็ง

ตัว​ ก็​รับ​ประทาน​ได​ทัน​ที

สําหรับ​จุด​เดน​ของ​ผลิต​ภัณฑ​ นอกจาก​สามารถ​ทําได​งาย​แลว​ ผู​บริโภค​ยัง​สามารถ​กําหนด​รสชาติ​ไอศกรีม​ได​เอง​ โดย

ใช​ ‘อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​ รส​นม​’ ​ที่​สามารถ​ดัดแปลง​เป็น​ไอศกรีม​รสชาติ​อื่นๆ​ได​ ขึ้น​อยู​กับ​นม​ที่​นําไป​ผสม​ เชน​

ผสม​กับ​นม​รส​กาแฟ​ ก็​จะ​ได​เป็น​ไอศกรีม​รส​กาแฟ​ รวม​ทัง้​ยัง​สามารถ​ใส​สวน​ผสม​อื่นๆ​ เชน​ อัลม​อนด คุกกี้​บด​ และ​ใช

แม​พิมพ​ทําไอศกรีม​เป็น​รูป​ทรง​ตางๆ​ เพื่อ​สรางสรรค​ไอศกรีม​ใน​แบบ​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ ผู​บริโภค​จึง​ได​รับ​ทัง้​ความ​สนุก

และ​ความ​อรอย​ใน​คราว​เดียว​กัน

สําหรับ​กลยุทธ​ดาน​การ​ตลาด​ ใน​ชวง​แรก​เนน​เจาะ​กลุม​แม​ที่​มี​ลูก​อายุ​ประ​มา​ณ 5-12 ปี​ เพราะ​พบ​วา​ กลุม​ที่​รับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%99%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%8a%e0%b8%b0-%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%99%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%8a%e0%b8%b0-%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b8/


ประทาน​ไอศกรีม​มาก​ที่สุด​คือ​กลุม​เด็ก​ โดย​มุง​เนน​สราง​การ​รับ​รู​เกี่ยว​กับ​ผลิตภัณฑ​ผาน​ทาง​สื่อ​ออนไลน​ ลาสุด​ได​มี

การ​ปลอย​คลิป​ ‘ทําไอศกรีม​เอง​ได​งายๆ​ ที่​บา​น ​กับ​ อา​ยิโน​ะโม​ะโตะ​ มิ​รา​กุ​’ ​ผาน​ทาง​ยู​ทู​ปและ​เฟซบุค​ แฟน​เพจ

Miraku DIY ซึ่ง​ก็ได​รับ​การ​ตอบ​รับ​ที่​ดี​จาก​ผู​บริโภค​ ดาน​ชอง​ทางการ​จัด​จําหนาย​ ชวง​แรก​จะ​จําหนาย​ที่​ซู​เปอร​และ

ไฮเปอร​มารเก็ต​กอ​น ​สําหรับ​ผู​ที่​สน​ใจ​ สามารถ​หา​ซื้อ​สินคา​ได​แลว​ที่​ เท​สโก​โลตัส​ ฟ ูดแลนด​ โฮม​เฟรช​มา​รท กู​รเม

ตมารเก็ต​ และ​ ท็อปสซู​เปอร​มา​รเก็ต


