
“อา​ซา​ฮี ซุปเปอร​ดร​าย” รวม​เนรมิต​ชวง​เวลา​อัน​แสน

พิเศษ​ กับ​กิจกรรม​เอ็กซ​คลูซี​ฟดินเนอร​ปารตี ้​ ใน​แคม

เปญ “HAVE A SUPER DAY”

ดื่มดํ่ารส​สัมผัส​ของ​สุนทรี​ยะ​แหง​สุด​ยอด​เมนู​อาหาร​ระดับ​อินเตอร​เนชั่นแนล​ โดย​สุด​ยอด​เชฟ​กระทะ​เห​ล็ก

 

อา​ซา​ฮี โดย​ บริษัท​ บุญรอด​เท​รด​ดิง้ จํากัด​ เนรมิต​ชวง​เวลา​สุด​แสน​พิเศษ​ใน​กิจกรรม​ดินเนอร​ปารตี ้​สุด

เอ็กซ​คลูซี​ฟ ภาย​ใต​แคมเปญ​ “HAVE A SUPER DAY เปลี่ยน​ทุก​วัน​ให​เป็น​วัน​พิเศษ​ กับ​อา​ซา​ฮี ซุป​เปอร​

ดร​าย (ASAHI SUPER DRY)” พรอม​ชวน​รวม​ดื่มดํ่าประสบการณ ​ความ​ลงตัว​กับ​สุด​ยอด​เมนู​อาหาร​ระดับ

อิน​เตอร​ ที่​ผาน​การ​รังสรรค​มา​อยาง​ตัง้ใจ​ครัง้​แรก​ใน​ประเทศไทย​เพื่อ​กิจกรรม​ใน​ครัง้​นี้​โดย​เฉ​พา​ะ โดย​สุด

ยอด​เชฟ​กระทะ​เหลก็​ระดบั​ตาํนาน​อยาง​เชฟ​จาํนง​ค นิ​รงัสรรค​และ​เชฟ​สิ​ทธิ​ภทั    โพธิ์ ​สวย​ ปิด​ทาย​ภาพ​ความ

ประทับ​ใจ​ดวย​มิ​นิ​คอนเสิรต​สุด​มัน​จาก​ศิลปิน​ชัน้​นําของ​เมือง​ไทย​ นําโดย​ บุ​ริ​นท​ร และ​ดิ โอ​ล สคูล​ ออ​ล

สตา​ร, ตู​ – ภพ​ธร​ สุนทร​ญาณ​กิจ​ และ​แทททู​คัล​เลอ​ร ณ ราน​บอ​ททอม​ อัพ ทอง​หลอ

นาย​วรวุฒิ​ ภิรมย​ภักดี ผู​อํานวย​การ​กิจกรรม​การ​ตลาด​และ​ธุรกิจ​สัมพันธ​ บริษัท​ สิงห​ คอรปอเรชั่น​ จํากัด

 กลาว​วา​ “แคมเปญ​ “HAVE A SUPER DAY เปลี่ยน​ทุก​วัน​ให​เป็น​วัน​พิเศษ​ กับ​อา​ซา​ฮี ซุป​เปอร​ ดร​าย

(ASAHI SUPER DRY)” เป็น​แคมเปญ​ที่​ตองการ​สื่อสาร​วา​ชวง​เวลา​พิเศษ​สามารถ​เกิด​ขึ้น​ได​อยาง​งาย​ดาย​ เพียง

แค​คุณ​ลอง​ปรับ​เปลี่ยน​มุม​มอง​ วิธี​คิด​ และ​แนวทาง​ใน​การ​ดําเนิน​ชี​วิ​ต ให​ลอง​มอง​หาความ​สุข​จาก​สิ่ง​ตางๆ​ รอบ​ตัว​

เพียง​เทา​น้ี​หน่ึง​วัน​ธรรม​ดา​ ก็​สามารถ​กลาย​เป็น​ชวง​เวลา​อัน​แสน​พิเศษ​ได​งาย​ดาย​ ซึ่ง​จาก​แคมเปญ​ดัง​กลาว​น้ี​ นับ​วา

เป็น​แนวคิด​ใหม​ของ​การ​สื่อสาร​ทางการ​ตลาด​ ที่ทาง​แบรนด​ตองการ​สื่อสาร​ให​ผู​บริโภค​รับ​รู​ถึง​ความ​เป็น​มิตร​ ควา

มเป็น​กัน​เอง​ เพื่อ​สราง​ความ​ใกล​ชิด​และ​ความ​ผูก​พันธ​กับ​แบรนด​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​”

“สําหรับ​กิจกรรม​ดินเนอร​ปารตี้​ใน​ครัง้​น้ี​ นับ​วา​เป็น​กิจกรรม​เปิด​ตัว​แคมเปญ​ HAVE A SUPER DAY เปลี่ยน​ทุก

วัน​ให​เป็น​วัน​พิเศษ​กับ​อา​ซา​ฮี ซุปเปอร​ดร​าย (ASAHI SUPERDRY)” อยาง​เป็น​ทาง​การ​ ซึ่ง​เป็นการ​นําเสนอ

อีก​หน่ึง​มุม​มอง​ใน​การ​สราง​ชวง​เวลา​พิเศษ​งายๆ​ ดวย​การ​เปิด​ประสบการณ​การ​ดื่มดํ่าอาหาร​เลิศ​รส​ ที่​คุณ​สามารถ​ทําได

ใน​ชีวิต​ประจําวัน​กับ​คน​พิเศษ​รอบ​ตัว​คุณ​ ซึ่ง​ไฮไลทพิเศษ​ของ​กิจกรรม​น้ี​ คือ​ การนําเสนอ​ดินเนอร​คอรส​เมนู​ระดับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%ae%e0%b8%b5-%e0%b8%8b%e0%b8%b8%e0%b8%9b%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%a3%e0%b9%88/
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อินเตอร​เนชัน่แนล​ โดย​เมนู​ทัง้หมด​ลวน​เป็น​เมนู​ที่​ผาน​การ​คิดคน​และ​รังสรรค​มา​เป็น​พิเศษ​ครัง้​แรก​ใน​โลก​เพื่อ

กิจกรรม​ใน​ครัง้​น้ี​โดย​เฉ​พา​ะ โดย​สุด​ยอด​เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ชื่อ​ดัง​ อยาง​เชฟ​จํานง​ค นิ​รัง​สรรค​ และ​เชฟ​สิ​ทธิ​ภัท โพธิ ์

สวย​ และ​นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​ศิลปิน​ชัน้​นําอีก​มาก​มาย​ ไม​วา​จะ​เป็น​ บุ​ริ​นท​ร และ​ ดิ โอ​ล สคูล​ ออ​ล สตา​ร ตู​ – ภพ​ธร​

สุนทร​ญาณ​กิจ​ และ​แทททู​คัล​เลอ​ร มา​รวม​ปิด​ทาย​ชวง​เวลา​อัน​สุด​แสน​พิเศษ​ใน​ครัง้​น้ี​ ให​เป็น​ภาพ​ความ​ทรง​จําสุด

ประทับ​ใจ​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​” นาย​วรวุฒิ​ กลาว​ทิง้​ทา​ย

 

เชฟ​สิ​ทธิ​ภัท โพธิ์ ​สวย​ หน่ึง​ใน​เชฟ​ผู​รังสรรค​เมนู​อาหาร​สุด​พิเศษ กลาว​วา​ “สําหรับ​เมนู​อาหาร​ใน​คํ่าคืน​น้ี​

เป็นการ​คิดคน​และ​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ที่​เนน​การ​ตอบ​โจทย​รสนิยม​การ​รับ​ประทาน​ที่​แตก​ตาง​กัน​ของ​แตละ​บุคคล​ ผาน

การ​ใช​วัตถุดิบ​ชัน้​ดี​ตางๆ​ เพื่อ​ให​ได​อาหาร​ที่​มี​รูป​ รส​ กลิ่น​ สี​ และ​เน้ือ​สัมผัส​ที่​หลาก​หลาย​ ผสน​ผสาน​ความ​คิด

สรางสรรค​และ​ประสบการณ​สวน​ตัว​ จน​กลาย​เป็น​ดินเนอร​คอรส​ 5 เมนู​ที่​ไม​เคย​ปรากฏ​ที่ไหน​มา​กอ​น ​ที่​ให​ผูรับ

ประทาน​สามารถ​ดื่มดํ่ากับ​อรรถรส​ของ​อาหาร​เลิศ​รส​จน​กลาย​เป็น​ชวง​เวลา​สุด​พิเศษ​ที่​ยาก​จะ​ลืม​เลือน​ โดย​เริ่ม​ตน​ที่

เมนู​เรียก​น้ํายอย​กับ​เมนู​ Seared Hokkaido Scallop with Mango Mousse and Herb Salsa ซึ่ง​เมนู​น้ี​ใช

หอย​เชลล​นําเขา​จาก​ฮอกไกโด​มา​เซี​ยรให​ได​สี​ทัง้​สอง​ขาง​ ทําให​เน้ือ​ดาน​นอก​มี​ความ​แน​น ​แต​ใน​ขณะ​เดียวกัน​รักษา

ความ​นุม​ของ​ดาน​ใน​ไว​ ดวย​กลิ่น​หอม​ของ​หอย​เชลล​น้ี​เขา​กัน​ได​ดี​กับ​มูสม​ะมวง​และ​ตัด​ความ​หอม​หวาน​อม​เปรีย้ว​ดวย

ซัลซา​สมุน​ไพร​ ตาม​มา​ดวย​คอรส​ที่​ 2​ กับ​ Rocket Salad with Imported King Crab, Berries Jam and

Berries Emulsion ซึ่ง​จุด​เดน​ของ​เมนู​น้ี​อยู​ที่​การ​ใช​คิง​แค​รปเก​รด​พรี​เมี่​ยม​นําเขา​ มา​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​แลว​แกะ

เอาแต​เน้ือ​มา​ใช​กับ​สลัด​ร็อคเก็​ต โดย​จาน​น้ี​จะ​มี​เน้ือ​สัมผัส​ที่​หลาก​หลาย​ ควา​มแนน​จาก​เน้ือ​ปู​ ควา​มกร​อบ​จาก​ไช​เทา

ดอง​ ควา​มนุม​นวล​จาก​แยม​บลูเบอร​รี่​และ​เบอร​รี่​อิมัลชัน่”

 

“ตอ​มา​กับ​เมนู​ที่​มีชื่อ​วา​ Parmesan-Baked Chicken Thigh with French Moral and Carrot White

Truffle Puree เป็นการ​นําสะโพก​ไก​ทอด​ดวย​ไฟ​ออน​จน​หอม​ แลว​นําไป​อบ​พรอม​ชีส​พาร​มี​ซาน​ให​รสชาติ​เค็ม​เล็ก

น อย​และ​มี​ความ​มัน​ใน​ตัว​หนอย​ๆ ซึ่ง​อรอย​ลงตัว​กับ​ซอส​แค​รรอ​ทพิวเรที่​มี​รสชาติ​กลม​กลอม​ สามารถ​เขา​กัน​ได​ดี​กับ

อา​ซา​ฮี ซุปเปอร​ดร​าย เสิรฟ​พรอม​กับ​แครอท​อบ​ บล็อค​คอ​ลี่​ลวก​ และ​เห็ด​ยาง​ ที่​ให​เน้ือ​สัมผัส​และ​อรรถรส​ที่​หลาก

หลาย​ โดย​เฉพาะ​อยาง​ยิ่ง​กับ​การ​ผสม​ผสาน​กัน​ระหวาง​ของ​เห็ด​นานา​ชนิด​ ทัง้​เห็ด​มอ​รอ​ลและ​เห็ด​ไวท​ทรัฟเฟิลจาก

ฝรัง่เศส​ และ​เห็ด​พอ​ริ​ชิ​นี​กับ​เห็ด​แค​ปจาก​อิตาลี​อีก​ดวย​ ตาม​มา​ดวย​เมนู​ที่​ 4 กับ​ Pan-fried Imported Snowfish

with French Moral and White Truffle Lobster Cream ซึ่ง​เมนู​น้ี​เป็นการ​นําปลา​หิมะ​มาท​อด​จน​ได​สี

เหลือง​ทอง​ เสิรฟ​คู​กับ​ซอส​ครีม​กุง​ที่​เคี่ยว​เป็น​เวลา​นาน​ทําให​ได​รสชาติ​ที่​เขม​ขน​ กลม​กลอม​ ที่มา​พรอม​กับ​เห็ด​มอ​รอ

ลและ​เห็ด​ไวท​ทรัฟเฟิลจาก​ฝรัง่เศส​ และ​เห็ด​พอ​ริ​ชิ​นี​กับ​เห็น​แค​ปจาก​อิตาลี​ จาก​รสชาติ​ที่​เขม​ขน​น้ี​เอง​ ทําให​อา​ซา​ฮี

ซุปเปอร​ดร​ายเขา​มา​มี​บทบาท​ใน​การ​สราง​สมดุล​ให​รสชาติ​อาหาร​เบาบาง​ลง​ได​อยาง​ดี​เยี่ยม​”

 



“ปิด​ทาย​ดวย​เมนู​ของ​หวาน​กับ​ Cheese Cake with Caramelized Beer Sauce ซึ่ง​ถือวา​เป็น​เมนู​ที่​ทาทาย

ความ​สามารถ​ที่สุด​กับ​โจทย​ตอง​เสิรฟ​ขนม​หวาน​คู​กับ​เบียร​ ฉะนัน้​เชฟ​จึง​รังสรรค​ออก​มา​ใน​รูป​ของ​ชีส​เคก​ที่​มี​รสชาติ

เปรีย้ว​อม​หวา​น ​และ​ใช​ซอส​เบียร​คารา​เมล​ที่​มี​ความ​ขม​อม​หวาน​เล็กๆ​ เป็น​ตัว​ตัด​รส​ชา​ติ​ และ​ดวย​ความ​หอม​หวาน

เฉพาะ​ตัว​ของ​ซอส​ชนิด​น้ี​ จึง​เขา​กัน​ได​อยาง​ลงตัว​กับ​เบียร​ดํา โดย​เทคนิค​การ​รับ​ประทาน​อยู​ที่​การ​ดื่ม​เบียร​ตาม​ขนม

หวา​น ​เพราะ​กลิ่น​เบียร​คารา​เมล​ยัง​คง​อบ​อวน​อยู​ใน​ปาก​ผู​ทา​น ​เมื่อ​ดื่ม​เบียร​ตาม​กลิ่น​และ​รส​ของ​เบียร​จะ​ถูก​ผสม​จน

เขา​กัน​ และ​ผูรับ​ประทาน​จะ​ไมรู​สึก​วา​ขนม​จาน​น้ี​หวาน​จน​เกิน​ไป​นัน่​เอง​”

 

ภายใน​งาน​ยัง​ได​รับ​เกียรติ​จาก​ดารา​และ​เซ​เลบ​ริ​ตีช้ัน้​นําเขา​รวม​งาน​อยาง​คับ​คัง่​ อาทิ​ เจน​สุ​ดา​ ปาน​โต​ พิตตา ณ

พัทลุง​ ชาคริต​ – วิ​ริ​ฒิพา​ แยม​นาม​ พี​เค ปิยะ​วัฒน เข็ม​เพ​ชร​ มี่​ – มิ​ลิ​น ​ยุว​จรัส​กุล​ รอง​ – จิตต​สิงห​ สม​บุญ​ มธุ​ริน​ พ

สวงศ​ มนตร​ลดา​ พ​งษพา​นิ​ช ดวง​พร​ บุญ​ยะ​จินดา​ มา​รติ​น ​ฮุนตระ​กูล​ วิ​สา​ข อัม​ระ​นันทน​ เป็น​ตน

 

สามารถ​อัพเดท​ขอมูล​ขาว​สาร​ กิจกรรม​ตางๆ​ และ​โปร​โม​ชัน่สุด​พิเศษ​กับ​แคมเปญ​ “HAVE A SUPER DAY

เปลี่ยน​ทุก​วัน​ให​เป็น​วัน​พิเศษ​กับ​อา​ซา​ฮี ซุป​เปอร​ ดร​าย (ASAHI SUPER DRY)” ได​แลว​ที่​แฟน​เพจ​

www.facebook.com/asahisuperdrybeer และ Instagram : Asahibeerclub

http://www.facebook.com/asahisuperdrybeer%20%20%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0
http://www.facebook.com/asahisuperdrybeer%20%20%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0

