
อลังการ​งาน​แฟน​ตา​ซี​ เปิด​โฉม​ใหม​ ณ หอง​อาหาร

ญี่ป ุน​ “ทา​คู​มิ”

เมื่อ​พูด​ถึง​อาหาร​ญี่ป ุน​แลว​ถือวา​เป็น​เมนู​อาหาร​ติดปาก​เหลา​นัก​ชิม​คน​ไทย​มา​หลาย​ปี​ ใน​ชวง​แรก​นัน้​อาจ​เป็น​รสชาติ​ที่

เหมือน​ตนฉบับ​จาก​ญี่ป ุน​ แต​หลัง​จาก​นัน้​ได​คอยๆ​ ทําการ​ปรับ​รสชาติ​ให​ถูกปาก​คน​ไทย​มาก​ขึ้น​จน​กระทัง่​เป็น​เมนู​อีก

ประเภท​ที่​เหลา​นัก​ชิม​ตาง​หลงใหล​ไป​ตาม​ๆ กัน​ โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ จึง​ปลุก​กระแส

ธุรกิจ​อาหาร​ญี่ป ุน​ให​กลับ​มา​คึกคัก​อีก​ครัง้​กับ​การ​พลิก​โฉม​ครัง้​ใหญ​สําหรับ​ “ทา​คู​มิ” หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม

หน่ึง​เดียว​ที่​ตัง้​อยู​ใจกลาง​ยาน​ธุรกิจ​เสน​รัช​ดา​ภิเษก ซึ่ง​ได​ฤกษ​ดี​จัด​งาน​เปิด​ตัว​โฉม​ใหม​อยาง​ยิ่ง​ใหญ​ ดวย​รูป​ลักษณ​ที่

ทัน​สมัย​ เรียบ​หรู​ ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต “ภาพ​ลักษณ ​ใหม​ที่​ไฉไล​และ​เมนู​ใหม​ที่​ยอด​เยี่ยม​  —Great New Look

and Great New Menu” ตอบ​สนอง​ไลฟ ​สไตล​คน​รุน​ใหม​ที่​ตองการ​สัมผัส​อาหาร​ญี่ป ุน​ชัน้​เยี่ยม​และ​บริการ​ชัน้​เลิศ​

ซึ่ง​อาหาร​ญี่ป ุน​ของ​ที่​น่ี​จัด​เป็น​รูป​แบบ​บุฟเฟต​ตาม​สัง่​ที่​ให​เลือก​อิ่ม​ได​แบบ​ไม​อัน้​ เรียก​วา​อยาก​ทาน​เมนู​ญี่ป ุน​อะไร​ก็​มี

ให​เลือก​ทาน​กัน​เต็ม​ที่

ภายใน​งาน​ได​รับ​เกียรติ​จาก​ มร​.​ชิ​เกะ​คะ​ส ุซา​โต เอกอัครราชทูต​วิสามัญ​ผู​มี​อํานาจ​เต็ม​แหง​ญี่ป ุน​ ประจําประเทศ

ไทย​ เป็น​ประธาน​ พ​รอม​ดวย​ ดิลก​ มหา​ดํารงค​กุล ประธาน​คณะ​กรรมการ​บริษทั​ เลอ​ คองคอรด​ โฮเต็ล​ จํากัด​,

กฤษฎา​ – วิภา​วรรณ​ มหา​ดํารงค​กุล,

Mr. Meinhard Huck – President Swissôtel Hotels & Resorts และ​ Mr. Aiden McAuley – Regional

VP, Asia Pacific Swissôtel Hotels & Resorts ทามกลาง​แขก​ผู​มี​เกียรติ​และ​เหลา​เซ​เลบ​ริ​ตีท้ี่​มีชื่อ​เสียง​รวม​เป็น

สักขี​พยาน​ที่​พรอมใจ​กัน​มา​รวม​งาน​อยาง​คับ​คัง่

วิภา​วรรณ​ มหา​ดํารงค​กุล กรรมการ​ผู​จัดการ​บริษทั​ เลอ​ คองคอรด​ โฮเต็ล​ จํากัด​ เปิด​เผย​วา​ “ทา​คู​มิ​” เปรียบ​เส​มือ

น ​“สุด​ยอด​ผู​เชี่ยวชาญ​ทาง​ดาน​อาหาร​ญี่ป ุน​” ที่​สะทอน​ให​เห็น​วา​เมื่อ​เขา​มา​รับ​ประทาน​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​ทา​คู​มิ​แหง​น้ี​จะ

ได​ลิม้​รส​อาหาร​ญี่ป ุน​ระ​ดับ

พรี​เมี่​ยม​ที่​รังสรรค​จาก​ฝีมือ​ของ​เชฟ​ผู​มาก​ประสบการณ​ พ​รอม​ดวย​วัตถุดิบ​ที่​สด​ที่​สุด​ ดี​ที่สุด​ที่​นําเขา​จาก​ญี่ป ุน​โดย​ตรง​

สําหรับ​เมนู​จาน​เดน​ที่ทาง​ราน​แนะ​นํา ได​แก​ ปู​น่ิม​ทอด​กร​อบ​ มิ​นิ​โรล​ทู​นา​ ซูชิ​หน า​รวม​ เทมปุระ​กุง​ทอด​กรุบ​กร​อบ​

เสริม​ทัพ​ดวย​เมนู​แคลิฟอรเนีย​แซลมอน​มา​กิ

ซุป​กา​ และ​ปลา​หิมะ​ยาง​เก​ลือ​ และ​อีก​มากมาย​ที่​ขอ​กา​รัน​ตีความ​สด​ สะ​อาด​ และ​คุณภาพ​วัตถุดิบ​ชัน้​เยี่ยม​ดวย​เก​รด

พรี​เมี่​ยม
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รวม​สัมผัส​ประสบการณ​ใหม​ สวรรค​ของ​นัก​ชิม​ใจกลาง​เมือง​กรุงเทพ​มหา​นคร​ ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ “ทา​คู​มิ​” โรง​แรม

สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ ได​แลว​วัน​น้ี​ ตัง้​อยู​ชัน้ G เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​เวลา​ 11.​30 น.​ – 14.

30 น.​ และ​มื้อ​เย็น​เวลา​ 18.​00 น.​ – 22.​30 น.​ ติดตอ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ โทร​.​

02-694-2222 ตอ​ 1560


