
อรอย​ลํา้กับ​พาส​ตากระ​เป า​….​แบบ​ฉบับ​เชฟ​อิตา​ลี

เชฟ​โร​แบ​โต​ พ​านา​ลิ​โอ​ ผู​มีชื่อ​เสียง​ใน​การ​ทําพาส​ตาได​อยาง​อรอย​เลิศ​ เพราะ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่​สุด​ นําเขา​จาก

ประเทศ​อิตาลี​ และ​ใน​ชวง​เดือน​กุมภาพันธ​น้ี​ เชฟ​โร​แบร​โต​ ภูมิใจ​เสน​อ caccavelle พาส​ตาที่​มี​ขนาด​ใหญ​ที่สุด​ รู

ปทรง​คลาย​กับ​ภาชนะ​ใส​ของ Caccavelle Alla Rustica จาน​เดน​ที่​รวม​บวบ​สวน​ผสม​อยาง​ ซู​กิน่ี​,ไส​กร​อก​อิตา​เลี่ยน​,

ชีส​รม​ควัน​, ซอส​เบชา​เมล​, พา​เม​ซาน​ชีส​และ​ไวน​ขาว​ ใช​เสน​พาส​ตาเป็น​เสมือน​ภา​ชนะ​ ผัด​สวน​ผสม​ทุก​อยาง​ใส​ลง​ไป​

แลว​นําไป​อบ​ แปลก​แต​อรอย​กวา​ที่​คุณ​เคย​สัมผัส​ ใน​ราคา​เพียง​ 450 บาท​ เทา​นัน้

หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ ลูป เท​อรเรซ แอนด​ บาร​ ชัน้​ 8 โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซส

เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ตัง้​แต​ 6.​30 น.​ – 22.​30 น.​

สํารอง​ที่​นัง่​โทร​ 02 216 3700 ตอ​ 2​0818
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