
อรอย​ฟินสุด​แรง​กับ​หอย​นางรม​นําเขา​ ปรุง​ 8 แบบ​ 8

สไตล​ พ​รอม​รับ​ลม​สุด​ชิ​ลล ที่​ครู​แชมเปญ​บา​ร

นัง่​ชิ​ลลรับ​ลม​ ชม​วิว​ใจกลาง​เมือง​ ที่​ ครู​แชมเปญ​บาร​ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดฯ เซ็นทรัล​เวิลด​ สัมผัส​ไลฟ ​สไตล​สุด​ชิ

ค ณ สถาน​ที่​แฮ​งคเอา​ทอัน​ดับ​ 1 ใน​กรุง​เทพ​ ที่มา​พรอม​เครื่อง​ดื่ม​เก​ และ​อาหาร​ทาน​เลน​สุด​ครี​เอ​ท ที่​คัด​สรร​จาก

วัตถุดิบ​เกรด​พรีเมียม​นําเขา​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ มา​ปรุง​แตง​อยาง​พิถีพิถัน​ให​คุณ​ได​อิ่ม​อรอย​กับ​เมนู​ของ​วาง​น อง​ใหม​

หอย​นางรม​นําเขา​หลาก​สาย​พันธุ​ อา​ทิ Irish Harty, Pacific Rock, Australian Coffin Bay และ French Fine de
Claire

ปรุง​แตง​รส​ชา​ติ​ 8 แบบ​ 8 สไตล​ โดย​แบง​เป็น​รับ​ประทาน​สด​ 3 แบบ​ มี​ทัง้​หอย​นางรม​สด​, หอย​นาง​รม​บลัด​ดี้​แมรี่​

ชูรส​ชาติ​ของ​น้ําทะเล​, หอย​นาง​รม “a la diable” ซอส​มะเขือ​เทศ​และ​ซอส​สไตล​เอ​เชีย​ และ​เลือก​ทาน​หอย​นางรม​ปรุง

สุก​อีก​ 5 สไตล​ ทัง้​ หอย​นางรม​ชุด​เกล็ด​ขนมปัง​เขียว​ทอด​ กระเทียม​ชมพู​และ​น้ํามัน​มะ​กอก​, หอย​นางรม​รา​วิ​โอ​ลี​น่ึง​

ปรุง​รส​ดวย​มะเขือ​เทศ​ซอส​ซัลซา​และ​เนย​รส​มะ​นาว​, หอย​นาง​รม Sabayon (อบ​)เติม​ดวย​กระเทียม​และ​ราด​ดวย​ซอส

ฮอนแลน​เดส, หอย​นางรม​อบ​ใส​ซอส​มะเขือ​เทศ​โฮม​เมด​และ​เบคอน​กร​อบ​ และ​หอย​นางรม​อบ​เสิรฟ​บน​ผัก​โขม​ออน

ปรุง​รส​ดวย​พา​เม​ซาน​ชีส

สุด​ฟินไป​กับ​หอย​นาง​รม​ 6 ชิน้​ พ​รอม​เครื่อง​ดื่ม​แนะ​นํา 1 แกว​ ใน​ราคา​เพียง​ 799++ บาท​ / เซ็ท ทุก​วัน​ศุกร​และ​เสาร​

ที่​ครู​แชมเปญ​บาร​ ชัน้​ 59 โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดและ​บางกอก​คอนเวนชัน​เซ็น​เตอร​ เซ็นทรัล​เวิลด​ เปิด​ตัง้แต​เวลา​

17.​00 – 01.​00 น.​

สนใจ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​ โทร​.​ 0 2100 6255 หรือ​ อี​เม​ล: diningcgcw@chr.co.th

ติดตาม​ขาวสาร​ของ​ครู​แชมเปญ​บาร​ได​ที่

เว็บ​ไซ​ต: http://champagnecru.com

เฟส​บุค: CRU Champagne Bar

อิน​สตา​แก​รม: cruchampagnebar
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