
อรรถรสความสําเร็จขามพรมแดน “แกสโตรโนมี ได

นิง ซีรีส” ณ เซ็นทาราแกรนด หัวหิน

หัวหิน, ประเทศไทย – 2 ธันวาคม 2562: รวมสรางสรรคความยิ่งใหญแหงวงการอาหารเมืองหัวหินสงทายปลายปี

โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน นําทีม 3 สุดยอดนักปรุงอาหารมากฝีมือจาก 3 วัฒนธรรม

บรรจงรังสรรคอรรถรสขามพรมแดน ผานอาหารคํ่าสุดเอ็กซคลูซีฟที่จัดขึ้นเพื่อปิดทาย แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส

(Gastronomy Dining Series) ประจําปี 2562

เคลาลมหนาวแหงวสันตฤดูในบรรยากาศอันผอนคลายของเมืองหัวหิน โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา

หัวหิน นําโดย มร. ยัน ไวไชท (ซายสุด) รองผูจัดการทัว่ไปประจําโรงแรม และ เชฟสตีเฟน ฮอฟเฟอร (ขวาสุด)

เอ็กเซ็กคิวทีฟเชฟ รวมตอนรับ 3 สุดยอดเชฟมากฝีมือที่รวมตัวกันอยางยิ่งใหญในมื้ออาหารคํ่าสุดพิเศษ ที่จัดขึ้น

เป็นมื้อปิดทาย แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส (Gastronomy Dining Series) ประสบการณการรับประทานอาหารอัน

แปลกใหมแหงเมืองหัวหิน ที่ทางโรงแรมฯไดจัดขึ้นอยางตอเน่ืองตลอดทุกสัปดาหในเดือนพฤศจิกายนที่ผานมา โดย

นําเสนอรสชาติและรสสัมผัสขามพรมแดนที่ถูกจําลองขึ้นอยางงดงามผานอาหารคํ่ามื้อพิเศษ บรรจงรังสรรคโดย 3

สุดยอดเชฟมากฝีมือแหง 3 วัฒนธรรม จาก 3 ประเทศ เพื่อถายทอดรสสัมผัสที่ชวนหลงใหลจากการผสมผสาน

เอกลักษณทางดานรสชาติในแบบตะวันตกและตะวันออกที่แตกตางกันเขาไวอยางลงตัว ทัง้ อรรถรสตะวันตกอยาง

สเปน อรรถรสตะวันออกอยางญี่ป ุน และอรรถรสกลมกลอมอยางไทย
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ทัง้น้ี ยัน ไวไชท ไดกลาวเพิ่มเติมเกี่ยวกับ แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส วา การเปิดประสบการณการรับประทานอาหาร

ครัง้ใหม หรือ แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส ที่โรงแรมเซ็นทาราแกรนด หัวหินไดจัดขึ้นในครัง้น้ี ถือเป็นกาวแรกแหง

ความสําเร็จตอวงการอาหารเมืองหัวหิน ที่นอกจากจะสงเสริมการทองเที่ยวของเมืองแลว ยังชวยเสริมสรางภาพ

ลักษณ “เมืองหัวหินเป็นเลิศดานอาหาร” หน่ึงในยุทธศาสตรเชิงรุกดานการทองเที่ยวของเทศบาลเมืองหัวหินและ

การทองเที่ยวแหงประเทศไทยประจําปี 2562 อีกทัง้การนําเสนอและรูปแบบกิจกรรมที่เนนความหลากหลายของ

การปรุงอาหารจากหลากวัฒนธรรม หรือ “อรรถรสขามพรมแดน” ยังชวยสรางสีสันและยกระดับวงการอาหารเมือง

หัวหินใหเป็นเมืองทองเที่ยวระดับนานาชาติสูสายตานักทองเที่ยวทัว่โลกอยางแทจริง

สําหรับอาหารมื้อพิเศษ มื้อคํ่า 5 คอรส แหงดินแดนอาทิตยอุทัย ที่จัดขึ้นลาสุดน้ี โรงแรมเซ็นทาราแกรนด หัวหินได

รับเกียรติจาก มาสเตอร เชฟฮิโรชิ มัสซึดะ อดีตเชฟกระทะเหล็กมากฝีมือ ผูมาเยือนเมืองหัวหินเพื่อนําเสนอเอก

ศิลป แหงรสชาติจากดินแดนอาทิตยอุทัย พรอมนําแรงบันดาลใจจากประสบการณการเดินทางทัว่โลก มาถายทอด

เป็นอาหารคํ่า 5 คอรส ที่ทุกจานอาหารขับกลอมรสชาติอันเป็นเอกลักษณของแตละวัตถุดิบของญี่ป ุนใหเขากันได

อยางลงตัว โดยผสานอรรถรสแบบตะวันออกของประเทศญี่ป ุนขนานแทที่ มาสเตอร เชฟฮิโรชิ มัสซึดะ นําเสนอเป็น

ครัง้แรกในเมืองหัวหิน สําหรับ แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส เพื่อรวมสงทายประสบการณรับประทานมื้อพิเศษในครัง้น้ี

จากภาพ ซายไปขวา

1. ยัน ไวไชท รองผูจัดการทัว่ไป โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน

2. ธรธร จินดาภู เชฟ เดอ คูซีน โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน

3. ซานโดร อากีเรลา เอ็กเซ็กคิวทีฟเชฟ หองอาหารอูโนมาส โรงแรมเซ็นทาราแกรนดฯ เซ็นทรัลเวิลด

4. ฮิโรชิ มัสซึดะ อดีตมาสเตอรเชฟอาหารญี่ป ุน แหงเชฟกระทะเหล็ก ประเทศไทย

5. สตีเฟน ฮอฟเฟอร เอ็กเซ็กคิวทีฟเชฟ โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน
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