
อยา​ปลอย​ให​วีค​เอน​ดนี้​ผาน​ไป​โดย​ไม​ได​กิน​อะไร​ดีๆ

ชวน​คุณ​มา​อรอย​กับ​เทศ​กาล “Rock Salmon”

นําอาหาร​คุณภาพ​อยาง​ปลา​แซลมอน​ที่​สง​ตรง​จาก​นอรเวย​มา​เสิรฟ​กัน​ใน​เม​นู

ปลา​แซลมอน​ยาง​กับ​ซอส​แอ​ปเป้ิล ชิน้​ปลา​แซลมอน​ยาง​โรย​ดวย​แบลคโอ​ลี​ฟสับ​หยาบ​เสิรฟ​คู​กับ​ซอส​แอ​ปเป้ิลและ

น้ําสลัด​บัล​ซา​มิ​กเพิ่ม​ความ​เปรีย้ว​เรียก​ความ​สดชื่น​ตาม​มา​ดวย​ความ​อรอย​แบบ​เอ​เชีย

ลาบ​ปลา​แซลมอน​กับ​ปอ​เป๊ียะ​ขาว​เห​นี​ยว อรอย​เบาๆ​กับ​เน้ือ​ปลา​แซลมอน​แต​รสชาติ​เขม​ขน​ หอม​กลิ่น​ขาว​คัว่​ ตอง

ทาน​คู​กับ​ปอ​เป๊ียะ​ขาว​เหนียว​ที่​เพิ่ม​รส​สัมผัส​ระหวาง​กิน​ทําให​เมนู​น้ี​ยิ่ง​โดด​เดน​ขึ้น​ไป​อีก​พลาด​ไม​ได​กับ​เม​นู

ขาว​ซอย​ปลา​แซ​ลม​อน ​เมนู​ทาง​เหนือ​ที่​มี​เน้ือ​ปลา​แซลมอน​ชิน้​โต​วาง​อยู​บน​เสน​บะหมี่​เห​ลือ​ง เวลา​ทาน​ให​ราด​ซอส

พรอม​เครื่อง​เคียง​ลง​ไป​คลุก​เคลา​บีบ​มะนาว​สุดทาย​เพื่อ​เพิ่ม​ความ​หอม​สดชื่น​สุดทาย​กับ​เมนู​ที่​เชฟ​ปรุง​และ​เลือก​เครื่อง

เทศ​อยาง​พิถิพิถัน

ปลา​แซลมอน​อบ​กับ​ผัก​สไตล​ฝรัง่เศส​ อุดม​ไป​ดวย​เครื่อง​เทศ​ อบ​จน​เขา​เน้ือ​จน​หอม​กรุน​ อยู​ใน​กระดาษ​ไข​ ไฮไลทอยู

ที่​ตอน​เปิด​ทาน​กลิ่น​จะ​หอม​ฟ ุง​ยัว่​น้ําลาย​เป็น​ที่​สุด

ทุก​เมนู​ราคา​เดียว​  280++ ตลอด​เดือน​กร​กฎ​าคม

ที่​หอง​อาหาร​วิวัน​ดา​ คู​ซี​น ​โรงแรม​เบส​ทเวสเทิรนพ​ลัสแวน​ดาแก​รน​ด
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