
อมารีชวนมาสัมผัสประสบการณ ดินเนอรสุดพิเศษที่

หัวหิน และเกาะสมุย

กรุงเทพฯ 20 กรกฎาคม 2561 – นอกจากเลนน้ําในสระวายน้ํา สัมผัสลมทะเลเย็นๆ และใหคลื่นซัดสาดเทาเบา ๆ

ขณะเดินเลนริมชายหาด การเดินทางไปพักผอนริมทะเลในฝันไมอาจสิน้สุดลงได หากไมไดลิม้รสเมนูแสนอรอย ณ

รานอาหารในทองถิ่นนัน้ อมารี แบรนดหลักที่บริหารจัดการโดยออนิกซ ฮอสพิทาลิตี ้กรุป เชิญชวนนักทองเที่ยวสาย

กิน มาเติมเต็มความสุขในการทองเที่ยวริมชายหาดดวยเมนูจานเด็ดจากหองอาหารที่มีเอกลักษณเฉพาะตัวทัง้สอง

แหง ณ โรงแรมในเครืออมารี ไดแก เมนูซีฟ ูดปรุงสดใหมสไตลไทยฟิวชัน่ที่ชอรไลน บีช คลับ (Shoreline Beach

Club) ที่อมารี หัวหิน และอาหารอิตาเลียนแบบดัง้เดิมที่หองอาหารเปรโก (Prego) ณ อมารี เกาะสมุย

อิ่มอรอยเหมือนชาวอิตาเลียนที่เปรโก

เปรโก ตัง้อยูติดกับถนนเลียบหาดเฉวง เป็นหองอาหารที่อยูเคียงคูกับอมารี เกาะสมุยมายาวนาน ใหบริการเมนูซึ่ง

รังสรรคโดยเชฟ มารโค บอสคาอินี ที่พรอมพานักทองเที่ยวไปลิม้รสชาติความอรอยแบบอิตาเลียนที่แทจริง ดวย

วัตถุดิบที่มีคุณภาพดีที่สุด และนําเขาจากประเทศบานเกิดของเชฟเอง เริ่มตนดินเนอรครัง้น้ีดวยบูราตา เฟรสกา

(Burrata Fresca) (ราคา 417 บาทสุทธิ) ประกอบดวยมะเขือเทศสดและชุมฉ่ํา เสริฟ์พรอมกับบูราตาชีสที่นําเขามา

แบบสดใหม รีซอตโตก็เป็นอีกหน่ึงเมนูของที่น่ีซึ่งไมควรพลาด โดยกัลโล ไกด (Gallo Guide) ไดยกให รีซอตโต

สูตรเด็ดของเชฟมารโค เป็นหน่ึงในรีซอตโต 100 เมนูที่อรอยที่สุดในโลก นอกจากน้ีสําหรับผูที่ชื่นชอบรสเขมเข

นจากทาเลจจิโอชีสและรสชาติที่มีเอกลักษณของเห็ดทรัฟเฟิล เชฟมารโคขอแนะนําใหลิม้ลองรีซอตโต ทาเลจจิโอชีส

และเห็ดทรัฟเฟิล (Risotto Taleggio e Tartuffo) (ราคาเริ่มตนที่ 417 บาทสุทธิ) ปิดทายดินเนอรแสนอรอยน้ีดวย

ทีรามิส ุ(Tiramisu) (ราคา 300 บาทสุทธิ) สูตรพิเศษของเชฟ หอมหวานและเขมขนดวยโกโกและเอสเปรสโซ พ

รอมดวยมาสคารโปเนชีสรสหวานมัน

สําหรับผูที่ตองการลิม้รสเมนูอาหารอิตาเลียนแสนอรอยที่หองอาหารเปรโก สามารถสํารองที่นัง่ผานทางโทรศัพท

+66 (0) 7730 0306, +66 (0) 7730 0317 อีเมล pregohost.samui@amari.com หรือผานทางเว็บไซต
www.prego-samui.com.

ชอรไลน บีช คลับ : ลิม้รสเมนูซีฟ ูดสไตลไทยฟิวชัน่ริมทะเล

หากคุณกําลังมองหารานอาหารซีฟ ูดพรอมบรรยากาศที่งดงามของทะเลและทองฟ า หองอาหารชอรไลน บีช คลับที่

อมารี หัวหินมีครบตามความตองการ ชอรไลน บีช คลับ ตัง้อยูริมหาดเขาตะเกียบ ใหบริการอาหารหลากหลายเมนู

ทัง้ไทยและนานาชาติ โดยใชวัตถุดิบสดใหมที่ไดจากทองทะเล เมนูเด็ดของคนทองถิ่นคือ หอยเชลลผัดพริกสดไข

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81/


แมงดากับใบชะคราม ที่ประกอบดวยหอยเชลลและไขแมงดาสด ๆ ผัดกับกระเทียม หัวหอม เติมรสจัดจานดวยพริก

สด เพิ่มกลิ่นและรสที่มีเอกลักษณจากใบชะคราม (ราคา 560 บาทสุทธิ) หรือเลือกลิม้รส ซีฟ ูด ฟรอม เดอะ กริลล

(Seafood from the Grill) (ราคา 1,450 บาทสุทธิ) ที่ประกอบดวยกัง้ กุงลายเสือ ปลาหมึก ปลากะพง หอยแมลงภู

นิวซีแลนดยาง เสิรฟพรอมขาวผัดไข สลัดผัก กับซอสสูตรเด็ดกวาสามแบบ ไดแก น้ําจิม้ทะเล ซอสบารบีคิวรสเผ็ด

และซอสมายองเนสกระเทียม เป็นอีกหน่ึงเมนูยอดนิยมเมื่อมาเยือนที่น่ี ปิดทายดวยของหวานแสนอรอยอยางครีม

บรูเลกาแฟมะพราวออน (Young Coconut and Coffee Crème Brûlée) (ราคา 190 บาทสุทธิ) คัสตารดนุม ๆ

หอมหวานดวยรสกาแฟและมะพราว ราดดวยน้ําตาลคาราเมลกรอบ เสิรฟพรอมกับสตรอเบอรี่และไอศกรีมวนิลา

นอกจากเมนูซีฟ ูดสุดรังสรรคแลว ชอรไลน บีช คลับ ยังใหบริการอาหารนานาชาติและค็อกเทลอีกมากมายให

เลือกสรรอีกดวย สําหรับขอมูลเพิ่มเติมและการสํารองโตะ สามารถติดตออมารี หัวหิน โทร +66 (0) 3261 6600


