
อนันตรา เชียงใหม รีสอรท แอนด สปา แปลงโฉมโค

โลเนียลเฮาสอันเลื่องชื่อ ใหเป็นหองอาหารและบาร

สุดเกในชื่อ The Service 1921 Restaurant & Bar

อนันตรา เชียงใหม รีสอรท แอนด สปา แปลงโฉมอาคารทรงโคโลเนียลของโรงแรมใหเป็นหองอาหารสุดเกที่ไดรับ

แรงบันดาลใจมาจากโคโลเนียลเฮาสและสายลับในยุคอดีต ในชื่อ เดอะ เซอรวิส 1921 เรสเตอรองต แอนด บาร
(The Service 1921 Restaurant & Bar)

อาคารทรงโคโลเนียลซึ่งตัง้อยูใกลกับริมแมน้ําปิงอันเงียบสงบในพื้นที่ของ อนันตรา เชียงใหม รีสอรท แอนด สปา

สรางขึ้นในปีพ.ศ. 2458 (ค.ศ. 1915) ซึ่งในสมัยนัน้รัฐบาลอังกฤษเป็นผูครอบครองที่ดินผืนน้ี โดยไดเปิดใชอาคารโค

โลเนียลน้ีเป็นสถานกงสุลอังกฤษประจําเชียงใหมในปี พ.ศ. 2464 (ค.ศ. 1921) ตัวอาคารไดรับการออกแบบให

เหมาะกับสภาพอากาศของเมืองรอน โดยสรางระเบียงไวรอบตัวอาคารเพื่อรับลมจากแมน้ํา โดยใชอาคารน้ีเป็นที่

พํานักของครอบครัวกงสุล สํานักงาน หองพิจารณาคดี ศูนยขาราชการ และยังมีโรงเลีย้งชางในพื้นที่ของสถานกงสุล

อีกดวย ในสมัยนัน้อาคารโคโลเนียลแหงน้ีจึงมีโอกาสไดตอนรับแขกมากมาย ทัง้ชาวอังกฤษที่อาศัยอยูในจังหวัด

เชียงใหม ที่มาติดตองานราชการ หรือขอความชวยเหลือจากสถานกงสุล โดยแขกผูมาเยือนตางมีโอกาสได

เพลิดเพลินกับอาหารเครื่องดื่ม ณ หองรับประทานอาหาร รวมถึงกิจกรรมอื่นๆที่เกิดขึ้น อาทิ เลนกีฬาคริกเก็ต ณ

สนามหญา หรือรวมงานปารตี้ฉลองวันครบรอบวันเกิดของกษตัริยอังกฤษซึ่งนับเป็นงานสําคัญประจําปี

เดอะ เซอรวิส 1921 จะพาแขกผูมาเยือนยอนเวลาไปสูยุคสมัยนัน้ดวยบรรยากาศการตกแตงที่เป่ียมไปดวยเสนห

ของสถาปัตยกรรมในแบบโคโลเนียล พรอมเพิ่มความตื่นเตนเราใจใหกับผูมาเยือนดวยการแปลงโฉมหองอาหารและ

บารแหงน้ีใหกลายเป็นสํานักงานของสายลับอังกฤษในยุคอดีต โดยผูออก แบบไดสรางจินตนาการและตกแตงให

แตละหองเป็นเสมือนพื้นที่กิจกรรมตางๆสําหรับสายลับ

ผูมาเยือนจะไดสัมผัสกับบรรยากาศที่ชวนใหคนหาตัง้แตยางกาวเขาสูตัวอาคาร สูทางเดินที่เชื่อมตอหองตางๆ การ

ตกแตงภายในดึงความสวยงามของการตกแตงในสมัยกอน สะทอนผานพื้นและผนังไม ผืนพรมลวดลายโบราณ

เครื่องประดับไมสัก โคมไฟและพัดลมสไตลวินเทจ ลูกโลก และโบราณวัตถุ ประกอบกับอุปกรณตางๆ ของสายลับ

อาทิ แฟ มงานลับ เอกสารลับอักษรเบลล และตารางรหัสมอรส เติมความหรูหราใหกับหองดวยโทนสีเทอรควอยซ พ

รอมความคลาสสิคของตูสไตลโคโลเนียล รวมถึงเกาอี้และโซฟาหนังที่จัดวางไวอยางลงตัว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c/


แมบรรยากาศจะแฝงไปดวยความลึกลับ เดอะ เซอรวิส 1921 นับเป็นหองอาหารและบารที่เหมาะกับเป็นสถานที่

พบปะสังสรรคและงานสังคมสุดเก ชัน้ลางของหองอาหารมีบารพรอมเกาอี้ทรงสูง ประตูดานขางเปิดสูระเบียงโดย

รอบที่มีที่นัง่เรียงรายใหไดหยอนใจ หองสําหรับเก็บไวนมีไวนนานาชนิดทัง้ไวนโลกเกาและโลกใหมใหนักดื่มไดเลือก

สรร และยังเหมาะอยางยิ่งสําหรับการชิมไวน หรือจัดไวนดินเนอรในแบบสวนตัว

ชัน้บนของหองอาหาร มีหองสําหรับชิมวิสกี้โดยเฉพาะ (private whiskey tasting room) เชื่อมกับหองรับประทาน

อาหาร 2 หอง ตูหนังสือติดผนังไดรับการออกแบบใหเปิดเป็นประตูลับสูหองรับประทานอาหารสวนตัว ตกแตงใหได

บรรยากาศของบริษทัสัมปทานไมของอังกฤษในยุคนัน้ ระเบียงที่ลอมรอบชัน้บนยังมีโตะสําหรับรับประทานอาหารที่

เปิดโอกาสใหแขกไดสัมผัสความสดชื่นของธรรมชาติระหวางมื้ออาหารไดอยางเต็มที่

เดอะ เซอรวิส 1921 รวบรวมเมนูจานอรอยทัง้อาหารไทย จีน และเวียดนาม ปรุงโดยทีมเชฟผูที่มีความเชี่ยวชาญใน

อาหารประจําชาตินัน้ๆ โดยมีเมนูไฮไลท อาทิ สลัดเป็ดยาง เสิรฟพรอมแอปเป้ิลเขียวสไลซ ขิง ใบสะระแหน คลุก

เคลาดวยน้ําสลัดพริกมะนาว (Duck Breast Salad with Green Apple, Ginger, Mint, Goat Cheese and Chili

Lime Dressing) สลัดเน้ือปูหิมะ เสิรฟพรอมมะเขือยาวเผา ในน้ําสลัดรสเปรีย้วอมหวานสไตลเวียดนาม (a

Vietnamese Grilled Eggplant and Snow Crab Meat Salad with Sweet and Sour Dressing) บะหมี่ดันดัน

สูตรเฉิงตู หมูสับ น้ํามันพริกเสฉวน ในซอสสูตรพิเศษของเชฟ (Chinese Cheng Du DanDan Noodle Specialty
of Minced Pork, Sichuan Chili Oil and Chef’s

Special Sauce) และ แกงขนุนออนซี่โครงหมู สูตรไทยลานนา (Northern Thai Style Braised Pork Spare Rib

with Young Jack Fruit) โดยเชฟไดเลือกใชสวนผสมหลากหลายผสานกับซอสรสเลิสไตลเอเชีย สําหรับอาหาร

ประเภทผัด เมนูเสน และขาวผัดตางๆ ในขณะที่เมนูน่ึง ป้ิง ยาง มีใหเลือกอรอยทัง้เน้ือสัตวและอาหารทะเลหมัก

ซอสสูตรพิเศษประจําหองอาหาร

ในสวนของเครื่องดื่ม เดอะ เซอรวิส 1921 มีเครื่องดื่มนานาชนิดใหไดเลือกสรร ทัง้ค็อกเทลสูตรพิเศษในสไตลเอเชีย

ไวน และแชมเปญชัน้ดี โดยมีมิกซโซโลจิสต และไวนกูรู คอยใหคําแนะนําในการเลือกสรรเครื่องดื่ม นอกจากน้ียังมี

วิสกี้ชนิดตางๆ รวมถึงซิการคิวบาที่จัดเก็บไวในกลอง humidor สําหรับเก็บซิการเป็นอยางดีเพื่อรักษารสชาติที่ดีที่

สุด เพิ่มบรรยากาศของสังสรรคในแบบสายลับดวยขาวของเครื่องใช อาทิ แผนรองจานที่ถอดแบบมาจากซองเอก

สารลับ MI6 จานรองแกวในแบบโปสตการดภาพไทยวินเทจ รวมไปถึงภาชนะอาหารที่สะทอนสัมผัสของเอเชีย อาทิ

จานเซรามิก ถาดไม ตะกราติ่มซํา ชอน กระทะ และหมอดินเผา

เพิ่มความรื่นเริงดวยเสียงเพลงซาวดแทร็คจังหวะเราใจ โดยมีทีมพนักงานที่แตงกายในชุดยูนิฟอรมสไตลวินเท

จคอยใหบริการอยางใกลชิดเพื่อใหแขกผูมาเยือนไดสัมผัสประสบการณการพบปะสังสรรคและการรับประทานอาหาร

ที่แตกตาง หรูหรา และประทับใจ

ประเภทอาหาร: จีนเสฉวน ไทย และเวียดนาม



เวลาเปิดปิด: 11.30 – 14.30 น. (มื้อกลางวัน)

18.00 – 23.00 น. (มื้อเย็น)

11.30 – 01.00 น. (เครื่องดื่ม และอาหารทานเลน)

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม หรือสํารองที่นัง่ ไดที่

โทร.053 253 333 อีเมล chiangmai@anantara.com หรือเยี่ยมชมเวบไซตไดที่ www.anantara.com


