
หอง​อา​หาร​ มอน​โด​ จุด​ประกาย​คํ่าคืน​ของ​คุณ​ดวย

โปร​โม​ชั่นใหม​ “บับบา​ลิ​เชีย​ส”

รสชาติ​อาหาร​และ​รส​สัมผัส​ที่​เยา​ยวน​ชวน​ทาน​ของ​เมนู​ทา​ปาส​แบบ​ดัง้เดิม​ของ​ชาว​สเปน​ ถูก​รวบรวม​เขา​ไว​ดวย​กัน​ใน

โปร​โม​ชัน่ใหม​ของ​หอง​อาหาร​มอน​โด​ บับบา​ลิ​เชีย​ส มี​ให​บริการ​ทุก​เย็น​วัน​ศุกร​และ​เสาร​ที่​หอง​อาหาร​มอน​โด​ เลา

นจและ​บาร​สไตล​โม​เดิรนข​อง​โรง​แรม​ ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ

เมนู​ใหม​ของ​หอง​อาหาร​มอน​โด​ ‘บับบา​ลิ​เชีย​ส’​ ให​บริการ​อาหาร​ทา​ปาส​ทัง้​เสิรฟ​รอน​และ​เย็น​แบบ​ไม​จํากัด​ ใน​ราคา​ 9

75 บาท​สุ​ทธิ​ (รวม​เครื่อง​ดื่ม​น้ําอัด​ลม​ น้ําผล​ไม​ และ​ม็อก​เท​ล)

อาหาร​ทา​ปาส​แบบ​ดัง้​เดิม​ ประกอบ​ดวย​ เมดิเตอรเรเนียน​ ซา​ลพิคอ​ล (กุง​แม​น้ํา, หอย​แมลง​ภู​และ​ปลาหมึก​หมัก

แชมเปญ​และ​น้ําสม​สายชู​หมัก​จาก​น้ําผึ้ง​จาก​จังหวัด​เชียงใหม​ พ​รอม​ดวย​มะเขือ​เทศ​เชอ​รี่​ หัว​หอม​แดง​ และ​ผัก​สวน

ครัว​), กราฟ​ลัก​ซและ​คา​เวี​ยร (แซ​ลมอน​แล​บาง​หมัก​กับ​ชีส​ฝรัง่เศส​จาก​นม​แพะ​, ดิจอง​มัสตารด​, อารู​กู​ลา​ และ​ คา​เวี

ยร), ไอ​บีเรียน​แฮม​และ​แมน​เชโก​ (ไอ​บีเรียน​แฮม​ เสิรฟ​พรอม​ แมน​เชโก​ชีส​ บน​ขนมปัง​กร​อบ​, ซอส​มะเขือ​เทศ​สด​

และ​ มะกอก​คา​ลา​มา​ตา), อก​เป็ด​และ​อิตาเลียน​ชีส​ (อก​เป็ด​รม​ควัน​เสิรฟ​กับ​ ชีส​โพ​รโว​โลเน, ฮา​ริ​ซา​, กง​ฟีกระ​เทียม​,

พริก​หยวก​อบ​เตา​หิน​ และ​ หัว​หอม​ผัด​) , คร็อก​เก (กอน​เกล็ด​ขนมปัง​ทอด​ไส​ เห็ด​พอ​รชิ​นี​ เติม​รส​ดวย​ พ​ริก​ไทย​ และ​

จันทน​เทศ​) และ​ ปลาหมึก​ยักษ​และ​ฟัวก​รา​ส (หนวด​ปลาหมึก​แอตแลนติก​ยักษ​ยาง​เสิรฟ​พรอม​ฟัวก​รา​ส ยี่หรา​ตุน​

และ​ บัล​ซา​มิ​ก)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b9%82%e0%b8%94-%e0%b8%88%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b9%82%e0%b8%94-%e0%b8%88%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%b2/


เมนู​ใหม​ของ​เซฟ​เอ็น​ริ​เก นัน้​ยัง​ประกอบ​ดวย​ เน้ือ​วัว​วา​กิวอ​อสเต​รเลียน​ยาง​เสิรฟ​กับ​ทรัฟเฟิลเอ​สพู​มา, หอม​แดง​

และ​เห็ด​ยาง​, กุง​แม​น า​สไตล​อา​คิโย (กุง​แฟลช​ฟราย​กับ​กระเทียม​และ​มะกอก​เสิรฟ​พรอม​กระ​หลํ่าดอก​ และ​ น้ําสกัด​มิ

โซ​ะขาว​) และ​ มอน​โด​บรา​วา​ส (กง​ฟีมัน​ฝรัง่​กับ​น้ํามัน​มะกอก​ไส​โชริ​โซ​, ซอส​รส​เผ็ด​สูตร​พิเศษ​จาก​บรา​วา​ และ​ ชีส

นําเขา​)

สําหรับ​แขก​ที่​อยาก​จะ​เพิ่ม​สีสัน​ให​กับ​ประสบการณ​มื้อ​อาหาร​ทา​ปาส​ ที่​หอง​อาหาร​มอน​โด​ สามารถ​เลือก​แพ็คเกจ​เครื่อง

ดื่ม​เพิ่ม​เติม​ ประกอบ​ดวย​ แซง​เก​รี​ย ค็อกเทล​ เบียร​ ไวน​ และ​สปารค​กลิง้​ โร​เซ (ราคา​สุทธิ​รวม​ 1,199 บาท​)

แพ็คเกจ​แชมเปญ​ นําเสนอ​แบ​รน​ด Ernest Rapeneau ชัน้​ยอดจาก​หมูบาน​ที่​มีชื่อ​เสียง​ โอ​ตวิ​ลแล​ร (โดย​พระ​ใน​นิ

กาย​เบเนดิก​ติ​น ​ดอม​เปริ​ญอง​ ได​พัฒนา​ศิลปะ​ดาน​การ​ผลิต​แชมเปญ​ที่​โบสถ​ เซนต​ปี​เตอร​) ราคา​สุทธิ​อยู​ที่​ 1,625

บาท

โปร​โม​ชัน่ ​บับบา​ลิ​เชีย​ส มี​ขาย​ที่​หอง​อาหาร​มอน​โด​ ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 – 23.​00 น.​ ตัง้แต​เดือน​กรกฎาคม​น้ี​เป็น​ตน​ไป

หอง​อา​หาร​ มอน​โด​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 1 โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ ซอย​สุขุมวิท​ 2​4 สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม

หรือ​จอง​โตะ​ได​ที่​ 02 620 6666 หรือ​อี​เมล bkksu.fb@hilton.com


