
หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​ ชวน​คุณ​ลิม้​ลอง​เมนู​เน้ือ​ดร​าย-

เอ​จ เก​รด​พรี​เมี่​ยม

หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​ โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ นําเสนอ​เน้ือ​วัว​ ดร​าย-​เอ​จ เก​รด​พรี​เมี่​ยม​หลาก​หลาย​สไตล​

เอาใจ​คน​รัก​เมนู​เน้ือ​ให​เลือก​อิ่ม​อรอย​ได​ตลอด​เดือน​เมษายน​น้ี

หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​ ชัน้​ 2​8โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ แหลง​รวม​เมนู​อาหาร​อิตาลี​ขนาน​แท​ที่​คน​รัก​อา​หาร

อิตา​เลี่ยน​รูจัก​ดี​ นําเสนอ​เมนู​หลาก​รูป​แบบ​ที่​ปรุง​จาก​เน้ือ​วัว​เก​รด​พรี​เมี่​ยม​บม​แบบ​ ดร​าย-​เอ​จ ซึ่ง​เป็น​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​

เพื่อ​มอบ​ชวง​เวลา​พิเศษ​สําหรับ​คน​รัก​เมนู​เน้ือ​โดย​เฉพาะ​ตัง้​แต​ 1-30 เมษายน​ 2​560 น้ี

เน้ือ​วัว​บม​แบบ​ ดร​าย-​เอ​จ ถือ​เป็น​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​และ​หา​ยาก​ ซึ่ง​หา​ชิม​ได​เฉพาะ​ใน​ราน​สเต็ก​ระดับ​บน​ใน​บาง​ประเทศ

เทา​นัน้​ เน่ืองจาก​การ​บม​เน้ือ​ตอง​ใช​เวลา​หลาย​สัปดาห​เพื่อ​ให​ได​รสชาติ​ตาม​ตอง​การ​ กระบวนการ​บม​เริ่ม​จาก​การ​คัด

สรร​ชิน้​เน้ือที่​สวย​งาม​ มี​ไข​มัน​กระจาย​ตัวอยาง​สมํ่าเสมอ​ นํามา​เก็บ​รักษา​ใน​หอง​ที่​มี​อุณหภูมิ​ตํ่าเกือบ​ถึง​จุด​เยือก​แข็ง​

และ​รอ​ให​เน้ือ​เกิด​กระบวนการ​บม​ตาม​ธรรม​ชา​ติ​ โดย​เอนไซม​ใน​เน้ือ​จะ​ทําหน าที่​ยอย​เสนใย​โปร​ตี​น ​ทําให​เน้ือ​มี​ความ

นุม​ เป่ียม​ดวย​รสชาติ​และ​กลิ่น​ที่​หอม​เขม​ขน​กวา​เน้ือ​วัว​ปกติ​หลาย​เทา​ เหมาะ​สําหรับ​นํามา​ปรุง​เป็น​เมนู​ชัน้​เลิศ​หลาก

หลาย​รูป​แบบ

ตลอด​เดือน​เมษายน​น้ี​ หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​นําเสนอ​เมนู​สไตล​เม​ดิเต​อเรเนียน​รส​เลิศ​อัน​โดง​ดัง​ ซึ่ง​ใช​เน้ือ​วัว​ชัน้​ดี​ที่

เลีย้ง​บน​ทุง​หญา​ตาม​ธรรม​ชา​ติ​ และ​บม​แบบ​ดร​าย-​เอ​จจน​ได​รสชาติ​ที่​เขม​ขน​อยาง​ลง​ตัว​ นํามา​ปรุง​โดย​ฝีมือ​พอ​ครัว​มือ

หน่ึง​เพื่อ​มอบ​ประสบการณ​แหง​รสชาติ​อัน​นา​ประทับ​ใจ​ กับ​เมนู​ชัน้​เลิศ​อยาง​ สเต็ก​เน้ือ​ซี่โครง​แบบ​ ดร​าย-​เอ​จ กระทะ

รอน​ อบอวล​ดวย​กลิ่น​หอม​สมุนไพร​อา​รทิโชก​และ​โรส​แมรี่​ เสิรฟ​กับ​มัน​ฝรัง่​ปรุง​รส​, สเต็ก​ทา​รทา​รแบบ​ ดร​าย-​เอ​จ

เสิรฟ​พรอม​บีทรู​ทด​อง​กับ​เลมอน​หรือ​เคเปอร​เบอร​รี่​, หรือ​ สเต็ก​เน้ือ​ ดร​าย-​เอ​จ เสิรฟ​กับ​ซอส​เห็ด​พู​เร​รส​เลิศ​ กับ​มัน

ฝรัง่​ปรุง​รส​และ​ซุป​เน้ือ​เขม​ขน​*

“หาก​คุณ​คิด​วา​รูจัก​อาหาร​และ​ไวน​อิตา​เลี่ยน​ดี​แลว​ ลอง​คิด​ใหม​อีก​ครัง้​ เพราะ​แอ​ทติ​โก​คือ​แหลง​รวม​เซอรไพรส​ที่​คุณ

อด​ไม​ไดที่​จะ​แบง​ปัน​สิ่ง​น้ี​แก​เพื่อน​ๆ ของ​คุณ​” เชฟ​ แมทติ​โอ​ เวริ​นี​ กลา​ว

หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​ให​คุณ​รื่นรมย​กับ​รสชาติ​ของ​เมนู​ปรุง​จาก​เน้ือ​บม​ ดร​าย-​เอ​จ รส​เลิศ​ ใน​บรรยากาศ​ที่​สวยงาม​สไตล

ทัสคาน​ของ​อิตาลี​ บน​ระเบียง​ชัน้​ 2​8 ทามกลาง​ทัศนียภาพ​อัน​งดงาม​ภาย​ใต​ทองฟ า​ของ​มหานคร​กรุง​เทพ​ฯ ที่​จะ​มอบ

ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​ชัน้​เลิศ​แก​คุณ​ โดย​เฉพาะ​คน​รัก​เน้ือ​ หาม​พลาด​เมนู​เน้ือ​บม​ ดร​าย-​เอ​จ ดวย​ประการ​ทัง้​ปวง​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8/


กรุณา​ติดตอ​จอง​โตะ​ลวง​หน า​เพื่อ​สํารอง​โซน​ที่​ดี​ที่สุด​สําหรับ​มื้อ​อาหาร​ใน​ความ​ทรง​จําของ​คุณ​ ที่​หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​

ชัน้​ 2​8โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

(*เมนู​อาหาร​อาจ​มี​การ​เปลี่ยนแปลง​ตาม​ความ​ความ​สามารถ​ใน​การ​ให​บริการ​)

# # #
เกี่ยว​กับ​ แอ​ทติ​โก

หอง​อาหาร​แอ​ทติ​โก​ตัง้​อยู​บน​ชัน้​ 2​8 มอบ​บริการ​อาหาร​สไตล​ทัสคาน​จาก​อิตาลี​ อาทิ​ พ​าสตา ยอ​คคี​ อัน​ตี​พาส​ตี​ และ

สเต็ก​เน้ือ​นําเขา​หลาก​ชนิด​ รับ​ประทาน​คู​กับ​ไวน​ชัน้​เลิศ​ทัง้​สไตล​ทัสคาน​แท​และ​สไตล​อิตา​เลี่ยน​ แอ​ทติ​โก​นําเสนอ

บรรยากาศ​แบบ​ทัศ​คาน​ดวย​การ​ตกแตง​สถาน​ที่​ให​มี​ทัง้​โซน​ใน​รม​และ​กลาง​แจง​ รวม​ถึง​ระเบียง​กลาง​แจง​แบบ​เปิด​โลง​

2​ โซน​เพื่อ​ให​แขก​สามารถ​ชื่นชม​กับ​แสง​สี​ของ​มหานคร​กรุง​เทพ​ฯ ได​อยาง​เต็ม​ตา​ ผู​มา​เยือน​สามารถ​เดิน​ทาง​มา​ได

อยาง​สะดวก​สบาย​ดวย​รถไฟ​ฟ า​บีที​เอ​ส สถานี​อโศก​หรือ​รถไฟฟ า​ใต​ดิน​ สถานี​สุขุม​วิ​ท แอ​ทติ​โก​เปิด​บริการ​มื้อ​อาหาร

กลาง​วัน​เฉพาะ​วัน​จันทร​-เส​าร เวลา​ 12.​00 – 14.​30 น.​ และ​บริการ​มื้อ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ เวลา​ 18.​00 – 23.​00 น.​ หาก

ตองการ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติดตอ​ผาน​อี​เมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ​โทร​ศัพท​ +66(0) 2

302 3333

เกี่ยว​กับ​โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

เรดิสัน​บลู เป็น​หน่ึง​ใน​แบรนด​โรงแรม​ชื่อ​ดัง​ระดับ​โลก​ ดวย​มาตรฐาน​การ​บริการ​ที่​ทัน​สมัย​ เต็ม​ไป​ดวย​สี​สัน​ และ​ความ

นา​ประทับ​ใจ​ กา​รัน​ตี​โดย​ปรัชญา​การ​ให​บริการ​แบบ Yes I Can! โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ ประกอบ​ไป

ดวย​หอง​พัก​ 2​90 หอง​ พ​รอม​การ​ตกแตง​แนว​รวม​สมัย​ มี​หอง​จัด​ประชุม​และ​อุปกรณ​อํานวย​ความ​สะดวก​อยาง​ครบ

ครัน​ รวม​ถึง​หอง​อา​หาร​ บาร​ สถาน​ที่​และ​กิจกรรม​เพื่อ​ความ​ผอน​คลาย​ ตัง้​อยู​ใจกลาง​ยาน​ธุรกิจ​บน​ถนน​สุขุม​วิ​ท ใกล

กับ​ศูนย​ประชุม​นานา​ชา​ติ​ แวดลอม​ดวย​ยาน​อาหาร​และ​แหลง​บันเทิง​ระ​ดับ​ไฮเอน​ด และ​ไม​ไกล​จาก​สถานี​รถไฟ​ฟ า​

รถไฟ​ใต​ดิน​ และ​แอร​พอรต​ ลิงค​ พ​รอม​สรรพ​เพื่อ​ตอนรับ​ทัง้​นัก​ธุรกิจ​และ​แขก​ที่​เสาะ​หา​ประสบการณ​การ​เขา​พัก​อยาง

มี​สไตล​ ดู​ขอมูล​เกี่ยว​กับ​โรง​แรม​เรดิสัน​บลูได​ที่ www.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

ติดตอ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:

อาภา​พร​รณ​ วรมิต​ร

ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​ประชา​สัมพันธ​, โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ

อี​เมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร​ศัพท​: 02- 302-3333 มือ​ถือ​: 087-499- 6585

เว็บ​ไซ​ต: http://www.venuesbkk.com

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com โทร​: 080-304-8870



เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com


