
หอง​อา​หาร​แฌม ชวน​คุณ​ฉลอง​วัน​แม​ดวย

ประสบการณ ​มือ้​อาหาร​ฝรั่งเศส​ชัน้​เลิศ​กับ​แคมเปญ​

“แฌม มา​มอง​”

หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ จัด​ราย​การ​ “แฌม มา​มอง (J’AIME

MAMAN)” นําเสนอ​ประสบการณ​มื้อ​อาหาร​ฝรัง่เศส​ชัน้​สูง​ภาย​ใต​แนวคิด​ของ​สุด​ยอด​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​รระดับ​ 2​ ดาว​

ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ใน​รูป​แบบ​ของ​บริการ​เซ็ตอ​าหาร​สุด​หรู​แบบ 5-course ซึ่ง​ออกแบบ​รายการ​อาหาร​โดย​หัวหน า​พอ

ครัว​ เชฟ​เอ​เม​อริ​โก​ ติ​โต​ เซ​สติ​ เพื่อ​สื่อ​ถึง​รสชาติ​อัน​นุม​ละมุน​ละไม​และ​สัมผัส​แหง​รัก​อัน​เป่ียม​ดวย​ความ​หวง​ใย​ ที่​จะ

ทําให​คุณ​แม​ทุก​ทาน​รูสึก​ถึง​ความ​อบอุน​ภายใน​บาน​และ​ความ​รัก​ที่​ใน​ครอบครัว​ได​อยาง​เต็ม​เป่ียม​ นําเสนอ​ใน​ราคา

ทาน​ละ​ 2​,500 บาท​สุทธิ​ พ​รอม​โปร​โม​ชัน่พิเศษ​ “ม​า 4 จาย​ 3” เพื่อ​มอบ​ความ​คุม​คา​สูง​สุด​ ระหวาง​วัน​ที่​ 12-14

สิงหาคม​ 2​560 น้ี​เทา​นัน้

ชุด​อาหาร​ประ​กอบ​ดวย Verbena Scented Lobster Bisque served with Pineapple (ซุป​ล็อบสเตอร​เขม​ขน​กลิ่น

เวอร​บิ​นา​เสิรฟ​กับ​สับ​ปะ​รด​) สวน​อาหาร​เรียก​น้ํายอย​อีก​สอง​จา​น ​ได​แก Shellfish Juice And Italian Basil Gelée

With Clam, Tomato And Lemon Confit (วุน​จาก​เน้ือ​หอย​และ​อิตาเลียน​เบซิ​ล เสิรฟ​พรอม​หอย​ลาย​ มะเขือ​เทศ

และ​เลมอน​) และ Michel Lorain Signature Quail And Foie Gras Tourte (พาย​นก​กระทา​และ​ฟัวก​รา​สสูตร​ซิก

เนเจอร​ของ​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต) สวน​จาน​หลัก​สามารถ​เลือก​ได​จาก​ 3 เมนู​ ทัง้ Bouillabaisse-Style Rock Fish

With Saffron-Scented Fennel Purée (ปลา​ร็อคฟิชเสิรฟ​สไตล​ซุป​เน้ือ​ปลา​เขม​ขน​คู​กับ​ครีม​พู​เร​ยี่หรา​และ​หญา​ฝรัน่

) หรือ Braised Pork Shank And Cheeks Parmentier With Homemade Ravioli And Carrot And Apple

Purée (ปาม​อง​เตี​ยเน้ือ​สวน​ขา​และ​แกม​หมู​อบ​ เสิรฟ​คู​กับ​รา​วิ​โอ​ลี​และ​ครีม​พู​เร​แครอท​กับ​แอปเปิล​) หรือ Stuffed

Sous-Vide Quail With Braised Garden Vegetables And Tomato Water Gastrique Jus (นก​กระทา​ยัด​ไส​ผัก

อบ​และ​ซอส​มะเขือ​เทศ​หมัก​) สําหรับ​เมนู​อาหาร​หวาน​ได​แก​ ไอศกรีม​นม​พิชตา​ชิ​โอ​กับ​แมน​ดา​ริน​ซอ​รเบทมา​รเบิล​

เสิรฟ​กับ​ขนม​ตู​เลแยม​สม​และ​ดาร​กช็อก​โก​แลต

โปร​โม​ชัน่ ​“ม​า 4 จาย​ 3” ไม​สามารถ​ใช​รวม​กับ​โปร​โม​ชัน่อื่น​ ๆ รวม​ถึง​รายการ​ที่​นําเสนอ​โดย​ธนาคาร​ที่​ออก​บัตร

เครดิต​ ราย​การ​ “แฌม มา​มอง​” ให​บริการ​ 2​ เวลา​ คือ​มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่า 18.​00 – 22.​00 น.​

ระหวาง​วัน​ที่​ 12-14 สิงหาคม​ 2​560 ใน​ราคา​ทาน​ละ​ 2​,500 บาท​สุ​ทธิ​ รวม​บริการ​เครื่อง​ดื่ม​ชา​-ก​าแฟ โดย​ลูกคา​ทาน​ที่​

4 จะ​ได​รับ​ชุด​อาหาร​โปร​โม​ชัน่ฟรี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/


หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ตัง้​อยู​ภายใน​โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ

สํารอง​โตะ​ กรุณา​ติดตอ​หมาย​เลข​ 02 119 4899 อี​เมล reserve@jaime-bangkok.com และ​ติดตาม​ขาวสาร​ไดที่

เว็บ​ไซ​ต www.jaime-bangkok.com

###

เกี่ยว​กับ​ หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต

หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ณ โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ เป็น​หอง​อาหาร​ชัน้​หรู​ซึ่ง​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​หมู

นัก​ชิม​ระดับ​สูง​ของ​กรุง​เทพ​ฯ และ​เป็น​ทาง​เลือก​ใหม​ของ​ผู​ที่​ตองการ​สัมผัส​กับ​รสชาติ​ของ​เมนู​ชัน้​เลิศ​ภายใน​หอง

อาหาร​ชัน้​นํา ใจกลาง​เมือง​ กอ​ตัง้​โดย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต สุด​ยอด​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร และ​ควบคุม​คุณภาพ​อาหาร​โดย​

เชฟ​เอ​เม​อริ​โก​ เซ​สติ​ ซึ่ง​ผาน​การ​ฝึกฝน​อยาง​เขม​งวด​โดยตรง​จาก​เชฟ​ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต และ​เชฟ​ชัน้​นําระดับ​โลก

อีก​หลาย​คน​ หอง​อา​หาร​แฌมน​ําเสนอ​ประสบการณ​ใหม​แหง​บริการ​มื้อ​อาหาร​ฝรัง่เศส​ใน​รูป​แบบ​ที่​ทัน​สมัย​ หาก​ยัง​คง

รสชาติ​ชัน้​เลิศ​ดัง้เดิม​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ดวย​บริการ​เป็น​เลิศ​นับ​ตัง้แต​กาว​แรก​ที่​แขก​มา​เยือน​กับ​การ​ตอนรับ​อยาง

อบอุน​จาก​มา​รี​น ​โลรอง​ต ผู​จัดการ​และ​บุตร​สาว​ของ​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต เมื่อ​เขา​สู​ภายใน​หอง​อา​หาร​ ผู​มา​เยือน​จะ

สัมผัส​ได​ถึง​การ​ตกแตง​ที่​สวยงาม​ใน​สไต​ล “Upside Down” เพื่อ​สรางสรรค​บรรยากาศ​แหง​มื้อ​อาหาร​ที่​แปลก​ใหม

อยาง​ที่​ไม​เคย​สัมผัส​จาก​ที่​ใด​มา​กอ​น ​หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต เป็น​ราน​อาหาร​โดย​ ฌอง​-มิ​เชล​

โลรอง​ต แหง​แรก​ใน​เอ​เชีย​ มุง​เนน​การนําเสนอ​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​ที่​เป็น​เลิศ​และ​นา​ประทับ​ใจ​เพื่อ​นัก​ชิม​ตัว

จริง​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ 2​ ชวง​เวลา​ คือ​มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่า 18.​00 – 22.​00 น.​ พรอม​ทัง้​ยัง​มี

บริการ​อาหาร​มื้อ​สาย​ทุก​วัน​อาทิตย​สุดทาย​ของ​เดือน​ใน​เวลา​ 12.​00 – 15.​00 น.​ โดย​สามารถ​ติดตอ​สํารอง​โตะ​ได​ที่​

โทร​ศัพท​ 02 119 4899 หรือ​อี​เมล reserve@jaime-bangkok.com


