
หอง​อา​หาร​อิตา​เลีย​น La Scala โรงแรม​สุโขทัย

ตอนรับ​เชฟ​อัม​เบอ​โต​ บอ​มบา​นา​ เชฟ​ชื่อ​ดัง​ เจาของ

มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดาว​ รังสรรค​เมนู​เลิศ​ 2​3-24 พ.​ค.​นี้

เชฟ​ เดวิด​ แทม​บูริ​น่ี​ เชฟ​ประจําหอง​อา​หาร​อิตา​เลี่​ยน La Scala พรอม​ตอน​รับ​ เชฟ​ อัม​เบอ​โต​ บอ​มบา​นา​ เชฟ​ชื่อ​ดัง

เจาของ​มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดาว​ แหง​หอง​อา​หาร 8 1/2 Otto e Mezzo BOMBANA ประเทศ​ฮอ​งกง

โรงแรม​สุ​โข​ทัย กรุง​เทพ​ รวม​กับ Gastronauts, ภูมิใจ​นําเส​นอ​ ภาค​ตอ​ของ​มหา​กาพย​ความ​อรอย​ผาน​การ​รังสรรค

จาก​เชฟ​ชื่อ​ดัง​ระดับ​โลก​ชาว​อิตา​เลี่ยน​ทอ​ยา​ง Maestros della Scala ที่​จัด​ขึ้น​อยาง​เอ็กคลูซี​ฟ ณ หอง​อา​หาร​อิตา

เลี่ยน​ สุด​หรู​อยา​ง La Scala ของ​โรงแรม​สุ​โข​ทัย กรุง​เทพ

ชวง​เวลา​เกือบ​ 10 ปี​ที่​ผาน​มา​ หอง​อา​หาร​อิตา​เลีย​น La Scala ได​เป็น​ผู​ริเริ่ม​และ​กอ​ตัง้​ การ​รังสรรค​อาหาร​อิตาเลียน

ผาน​การ​รวม​มือ​กัน​ระ​หวา​ง Chef de cuisine ของ​หอง​อา​หาร​ และ​ เชฟ​ชื่อ​ดัง​ประจําหอง​อาหาร​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​

โดย​ปี​น้ี​ ควา​มพิเศษ​ที่​มี​มาก​ขึ้น​ จะ​ทําให​แขก​ผู​มา​เยือน​ได​รับ​ประทาน​อาหาร​ตน​ตํารับ​ฉบับ​อิตาเลียน​แทๆ​ ดวย​การ

เชิญ​เชฟ​ชาว​อิตาเลียน​ มา​รวม​กัน​รังสรรค​ผล​งาน​ชิน้​เอก​เทา​นัน้​ โดย​เริ่ม​จาก​เชฟ​หญิง​ คริ​สตี​นา​ บา​วเวอร​แมน​ จาก

หอง​อาหาร​ชื่อ​ดัง​เจาของ​มิ​ชลิ​นสตา​รอยา​ง Glass Hostaria สง​ตรง​จาก​กรุง​โรม​ ประ​เทศ​อิตา​ลี

นอกจาก​น้ี​ เชฟ​ประจําหอง​อาหาร​อยาง​ เชฟ​ เดวิด​ แทม​บูริ​น่ี​มี​ความ​ภูมิ​ใจ​ ที่​จะ​ได​ตอน​รับ​ เจาของ​ตํานาน​เห็ด

ทรัฟเฟิลขาว​ มิ​ชลิ​นสตา​ร 3 ดาว​ อยาง​ เชฟ​ อัม​เบอ​โต​ บอ​มบา​นา​ แหง​หอง​อา​หาร 8 1/2 Otto e Mezzo

BOMBANA สง​ตรง​จาก​ฮอ​งก​ง ซึ่ง​นอกจาก​จะ​ได​ มิ​ชลิ​นสตา​ร ถึง​ 3 ดาว​แลว​ ยัง​ติด​อันดับ​ที่​ 13 ของ 50 Best

Restaurants ใน​ปี​น้ี​อีก​ดวย​ เชฟ​ อัม​เบอ​โต​ บอ​มบา​นา​ จะ​รังสรรค​อาหาร​รส​เลิศ​ทามกลาง​บรรยากาศ​หรูหรา​ตาม​แบบ

ฉบับ Fine dining ให​ได​ลิม้​ลอง​กัน​ ใน​วัน​ที่​ 2​3 และ​ 2​4 พฤษภาคม​ 2​018 ทัง้​มื้อ​อาหาร​กลาง​วัน​ และ​มื้อ​อา​หาร​เย็น

23 พฤษภาคม​ 2​561

มื้อ​อาหาร​กลาง​วัน​ และ​ มื้อ​อาหาร​เย็น​ 6 คอรส​ เซต​เม​นู

14,600 บาท​สุ​ทธิ​ รวม wine pairing
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