
หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ขอ​นําเสนอ​เมนู

หอย​เชลล​สุด​พิเศษ​ตลอด​เดือน​มีนาคม​นี้​ที่​หอง​อา​หาร

บิก๊ฟิช แอนด​ บา​ร

ใน​เดือน​มีนาคม​น้ี​ หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ขอ​เอาใจ​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​รสชาติ​หวาน​ฉ่ําของ​หอย​เชลล​ตัว​โต​ ดวย

เมนู​หอย​เชลล​สุด​พิเศษ​จาก​ฝีมือ​ของ​เชฟ​อเล็ก​ซาน​เดอร ฮอรวัท ที่​หอง​อาหาร​สุด​โร​แมน​ติก​ริม​ทะเล​ บิก๊ฟิช แอนด​ บา

ร

อาหาร​ทะเล​ชัน้​เลิศ​อยาง​หอย​เชลล​ที่​มี​เน้ือ​สัมผัส​เนียน​นุม​และ​ให​รสชาติ​หวาน​อรอย​ เป็น​ที่​โปรดปราน​ของ​บรรดา​เชฟ

และ​นัก​ชิม​ทัว่​โลก​ เพราะ​ไม​วา​จะ​เอา​มา​ยาง​ใน​กระ​ทะ​ อบ​กับ​ชีส​ ผัด​หรือ​ทอด​ หรือ​แมแต​เสิรฟ​แบบ​สดๆ​สไตล​เซ​บิ​เซก็

อรอย​เลิศ​รส

เชฟ​อเล็ก​ซาน​เดอร และ​ทีม​เชฟ​ของ​หอง​อา​หาร​บิก๊ฟิช แอนด​ บาร​ จึง​ได​คัด​สรร​หอย​เชลล​คุณภาพ​เยี่ยม​นําเขา​จาก

อเมริกา​ และ​ ฮอกไกโด​ มา​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​ให​เกิด​เป็น​เมนู​ 4 แบบ​ เสิรฟ​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​ตลอด​เดือน​มีนาคม​น้ี​ เมนู

แรก​ที่​หาม​พลาด​ก็​คือ​ เซ​บิ​เชหอย​เชลล​ ซึ่ง​ใช​หอย​เชลล​สด​นําเขา​จาก​อเมริกา​คลุก​เคลา​ใน​น้ําผล​ไม​รส​เปรีย้ว​ เพิ่ม

รสชาติ​ดวย​มะ​พราว​ สม​โอ​ เฟนเนล และ​มิ​โซ​ะจน​เกิด​เป็น​ความ​ลงตัว​ของ​รสชาติ​ที่​กลม​กลอม​ (รา​คา​ 690++ บาท​ตอ

จาน​) หรือ​ถา​หาก​คุณ​ชื่น​ชอบ​รสชาติ​แบบ​ไทย​ๆ เชฟ​ของ​เรา​ขอ​แนะ​นํา เมนู​ผัด​ฉา​หอย​เชลล​รส​จัดจา​น ​ที่​นําเอา​หอย

เชลล​จาก​อเมริกา​มา​ผัด​กับ​เครื่อง​ปรุง​เผ็ด​รอน​แบบ​ไทย​แท​ ใส​พริก​ไทย​ออน​ พ​ริก​ และ​โหระพา​ (ราคา​ 9​50++ บาท​ตอ
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จาน​)

นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​หอย​เชลล​เน้ือ​นุม​จาก​ฮอกไกโด​ ที่​เชฟ​นํามา​ยาง​ใน​กระทะ​จน​เหลือง​ทอง​ เสิรฟ​พรอม​กับขาว​ริ​ซอ​ตโต

กับ​หญา​ฝรัน่​ เบคอน​รม​ควัน​สไตล​อิตาเลียน​ และ​หนอ​ไม​ฝรัง่​ (รา​คา​ 1,600++ บาท​ตอ​จาน​) และ​อีก​หน่ึง​เมนู​ยอด

นิยม​ที่​คุณ​ตอง​ลอง​ คือ​หอย​เชลล​ฮอกไกโด​กร​าแตง​ หอย​เชลล​ฮอกไกโด​ตัว​ใหญ​อบ​กับ​ชีส​ กระ​เทียม​ ผักชี​ฝรัง่​ เบบี้

สปิแนช และ​มัน​ฝรัง่

ลิม้​ลอง​รสชาติ​เมนู​หอย​เชลล​เน้ือ​หวาน​ฉ่ําทัง้​ 4 จา​น ​ได​ทุก​วัน​ตลอด​เดือน​มีนาคม​น้ี​ ที่​หอง​อา​หาร​บิก๊ฟิช แอนด​ บาร​

ตัง้แต​เวลา​ 17.​00 ถึง​ 2​2.​30 น.​ สํารอง​ที่​นัง่​สําหรับ​มื้อ​คํ่าแสน​วิเศษ​ของ​คุณ​ได​ที่​ +66 (0) 32 904 666 ตอ​ 4522

สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​วางแผน​การ​พัก​ผอน​ของ​คุณ​ที่​หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ คลิก๊.​

หรือ​ติดตอ​เรา​ผาน​ชอง​ทาง​เห​ลา​น้ี

เว็บ​ไซ​ต www.huahinmarriott.com

เฟซบุก www.facebook.com/Huahinmarriott

อิน​สตา​แก​รม https://www.instagram.com/huahinmarriott

หรือ​เพิ่ม​เรา​เป็น​เพื่อน​ใน​ไลน @huahinmarriott


