
“หอย​นางรม​ฮิ​โร​ชิ​มา” ยาง​ซอส​เนย​กระ​เทียม​ เน้ือ

หวา​น ​ตัว​ใหญ​…เต็ม​คํา

“นิ​กุย​ะ” (NIKUYA By OISHI) ยา​กินิ​กุ​ตํารับ​โอ​ซา​กาแท​ เอาใจ​เหลา​สาวก​ป้ิง​ยาง​ สัง่​นําเขา​สุด​ยอด​วัตถุดิบ​แดน

อาทิตย​อุทัย​ ซึ่ง​ได​แก​ “หอย​นางรม​ฮิ​โร​ชิ​มา” ที่​เติบโต​ขึ้น​ดวย​สาร​อาหาร​อัน​มี​คุณคา​สูง​ เน้ือ​หวา​น ​ตัว​ใหญ​…เต็ม​คํา

ครัน้​พอ​จะ​รับ​ประทาน​ก็​เพียง​แค​ยาง​เผา​ไฟ​แบบ​กลาง​ ๆ ออน​ ๆ แต​พอ​สุก​ แลว​จะ​รับ​ประทาน​เลย​ก็​ได​ หรือ​จะ​จิม้​กับ

น้ําจิม้​ซี​ฟ ูดดวย​ก็​เด็ด​ โดย​จัด​เป็น​เมนู​สัง่​พิเศษ​หรือ​อา​ ลา ​คา​รท (A La Carte) เสิรฟ​สด​เนน​ ๆ พรอม​ซอส​เนย

กระเทียม​รสชาติ​เขม​ขน​ 4 ตัว​ รา​คา​ 379 บาท​ ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 พ.​ค.​ 61 – 31 ก.​ค.​ 61 (ดวน​ !!! สินคา​มี​จํานวน​จํากัด​)

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​คลิก​แฟน​เพจ​โอ​อิชิ​ฟ ูดสเต​ชัน่: www.facebook.com/OishiFoodStation หรือ​คนหา​สาขา

ใกล​บาน​คุณ​คลิก​โอ​อิชิ​ฟ ูดดอทคอม: www.oishifood.com

หมาย​เห​ตุ​: ยก​เว​น ​นิ​กุ​ยะ​ สา​ขา​ บุรี​รัมย​ คาส​เซิล
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