
หลาก​อาหาร​จาน​เก​ลือ​ รส​สัมผัส​แสน​ละมุน​สไตล​อา

รติ​ซา​น ​จาก​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ ณ โรงแรม​เซ็น

ทา​รา​แก​รน​ด หัว​หิน

หัว​หิน​, ประเทศ​ไทย​ – วัน​ที่​ 4 มีนาคม​ 2​563: พรอม​มอบ​ความ​แปลก​ใหม​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ตะวัน​ตก​ โรงแรม​เซ็น​ทา

รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​ หัว​หิน​ ชวน​ทุก​ทาน​ลิม้​ลอง​อาหาร​จาน​เดน​จาก​ หอง​อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ ใน

โปร​โม​ชัน่ลา​สุด​ อา​รติ​ซา​น ​ซี​ ซอ​ลท สเปเชีย​ลส (Artisan Sea Salt Specials) ที่​นําเสนอ​รสชาติ​แสน​ละมุน​ของ​

เกลือ​ทะเล​ ปรุง​เป็น​อาหาร​จาน​เดน​สไตล​ “คอส​โม​โพ​ลิ​แทน​” ชวน​รับ​ประทาน​ตลอด​เดือน​มี​นา​คม​น้ี

สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่าตลอด​ทุก​วัน​ใน​เดือน​มีนาคม​และ​เมษายน​น้ี​ หอง​อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ ณ

โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​ หัว​หิน​ ขอ​นําเสนอ​เมนู​ อะ ลา ​คา​รท ลาสุด​ใน​โปร​โม​ชัน่ ​อา​รติ​ซา​น ​ซี​

ซอ​ลท สเปเชีย​ลส (Artisan Sea Salt Specials) ที่​เชฟ​ธร​ธร​ จินดา​ภู​ เชฟ​ เดอ คู​ซีน (Chef de Cuisine) มาก​ความ

สามารถ​ประจําหอง​อา​หาร​ ได​นํา เกลือ​ทะเล​ มา​ผสม​ผสาน​กับ​สมุนไพร​และ​เครื่อง​เทศ​ ปรุง​แตง​กลิ่น​และ​รส​ให​เกิด

ความ​หลาก​หลาย​ดาน​รส​ชา​ติ​ สรางสรรค​เป็น​อาหาร​จาน​เกลือ​รายการ​เดน​ชวน​รับ​ประ​ทา​น ​เคลา​กลิ่น​อาย​ตะวัน​ตกใน

สไตล​ “คอส​โม​โพ​ลิ​แทน” (Cosmopolitan) อยาง​ลง​ตัว

ลิม้​ลอง​ความ​แปลก​ใหม​จาก​เมนู​แนะ​นํา อาทิ​ สเต็ก​ปลา​แซ​ลมอน​ปรุง​รส​เกลือ​ทะเล​สูตร​โหระพา​มะ​นาว​ มอบ​ความ​เค็ม

ละมุน​เคลา​ความ​หอม​ใบ​โหระพา​และ​ความ​สดชื่น​ของ​มะนาว​ซิซิเลียน​สี​เหลือง​สด​ เสิรฟ​พรอม​สลัด​ผัก​เพื่อ​สุขภาพ
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b7%e0%b8%ad-%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b7%e0%b8%ad-%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1/


สไตล​เอ​เชีย​ สเต็ก​เน้ือ​วา​กิวแฮ​งเก​อร (Wagyu Hanger) ปรุง​รส​เกลือ​ทะเล​สูตร​ไวน​แดง​และ​โรส​แมรี่​ มอบ​มิติ​แหง

รสชาติ​ที่​น ุม​ละมุ​น ​แต​แฝง​ความ​เขม​ของ​ไวน​แดง​ชัน้​เยี่ยม​ กรุน​กลิ่น​หอม​สมุนไพร​จาก​โรส​แมรี่​สด​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​

เสิรฟ​คู​ซอส​และ​อาหาร​จาน​เคียง​ที่​คุณ​โปรด​ปราน​ และ​ที่​พลาด​ไม​ได​ เน้ือ​อกไก​อบ​ปรุง​รส​เกลือ​ทะเล​สูตร​สม​ยู​ซุและ​ใบ

ไท​ม จาน​เดน​ที่​เพิ่ม​รส​สัมผัส​อัน​ออน​นุม​ของ​เน้ือ​สวน​อก​ไก​ ดวย​กลิ่น​หอม​สดใส​เคลา​ความ​หวาน​อม​เปรีย้ว​ของ​ผล​สม​ยู

ซุ และ​กลิ่น​หอม​สดชื่น​เฉพาะ​ตัว​ใบ​ไท​ม ตาม​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ที่​รับ​ประกัน​ความ​อรอย​แปลก​ใหม​ตลอด​มื้อ​ เคลา

บรรยากาศ​รมิ​ทะเล​หวัหนิ​แสน​สวยงาม​ที่​โค​สตบชีคลบั​และ​บิ​สโทร​ กา​รนั​ตี​มื้อ​อาหาร​แสน​ประทบั​ใจ​ ไม​ซํ้าใคร​อยาง​แน

นอน

อา​รติ​ซา​น ​ซี​ ซอ​ลท สเปเชีย​ลส (Artisan Sea Salt Specials) จาก​หอง​อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร

พรอม​ให​บริการ​ทุก​ทาน​สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่าตลอด​ทุก​วัน​ ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 มี​นา​คม​ ถึง​ 30 เมษายน​ 2​563 น้ี

ใน​ราคา​เริ่ม​ตน​ 2​90++ บาท
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