
หลาก​รสชาติ​ความ​สําเร็จ​แหง​วงการ​อา​หาร​ “หัว​หิน​

เชฟ​เทเบิล​” ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท

และ​วิลลา​ หัว​หิน

หัว​หิน​, ประเทศ​ไทย​ – 18 พฤศจิกายน​ 2​562: ปิด​ทาย​อยาง​สวยงาม​กับ​ประสบการณ​รับ​ประทาน​อาหาร​ครัง้​พิเศษ​

“หัว​หิน​ เชฟ​เทเบิล​” ดวย​นัก​ปรุง​อาหาร​มาก​ฝี​มือ​ ธร​ธร​ จินดา​ภู​ แหง​โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​

หัว​หิน​ ถายทอด​ประสบการณ​และ​ความ​หลงใหล​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ตอ​แขก​ผู​มี​เกียรติ​อยาง​สวยงาม​ผาน​อาหาร​มื้อ​คํ่าสุด

เอ็กซ​คลูซี​ฟ เมื่อ​เร็วๆ​น้ี

รวม​สราง​สีสัน​แหง​วงการ​อาหาร​เพื่อ​ยก​ระ​ดับ​ ”หัว​หิน​ เมือง​ทอง​เที่ยว​” อยาง​แท​จริง​ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน

ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​ หัว​หิน​ นําโดย​ มร​.​ ยัน​ ไว​ไช​ท (ขวา​สุด​) รอง​ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ และ​ พีร​เดช​ เจริญ​ดิเรก​ทรัพย​

(ซาย​สุด​) ผู​จัดการ​ฝ าย​สื่อสาร​การ​ตลาด​และ​ประชาสัมพันธ​ประจําโรง​แรม​ฯ รวม​ใหการ​ตอนรับ​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ใน

โอกาส​สําคัญ​ เชฟ​เทเบิล​ มื้อ​คํ่า 4 คอรส​ สไตล​คอส​โม​โพ​ลิ​แทน​ ที่​จัด​ขึ้น​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​กิจ​กร​รม​ “หัว​หิน​ เชฟ​เท

เบิล” (Hua Hin Chef’s Table 2019) ภาย​ใต​การ​สนับสนุน​ของ​ เทศบาล​เมือง​หัว​หิน​ โดย​นพ​พร​ วุฒิ​กุล​ (นายก

เทศมนตรี​เมือง​หัว​หิน​) และ​ การ​ทอง​เที่ยว​แหง​ประเทศ​ไทย​ โดย​ โศร​ยา​ หอม​ชื่น​ (ผู​อํานวย​การ​การ​ทอง​เที่ยว​แหง

ประเทศ​ไทย​ สํานักงาน​ประจวบ​คีรี​ขันธ​)

การ​จัด​กิจ​กร​รม​ “หัว​หิน​ เชฟ​เทเบิล​” ประจําปี​ 2​562 มี​วัตถุประสงค​เพื่อ​สง​เสริม​การ​ทอง​เที่ยว​ และ​เพื่อ​สนับสนุน
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ความ​สามารถ​ใน​การ​รังสรรค​อาหาร​จาก​วัตถุดิบ​ที่​มี​ใน​ทอง​ถิ่น​เมือง​หัว​หิน​ มาส​ราง​สรรค​และ​นําเสนอ​ใน​รูป​แบบ​ตางๆ​ที่

หลาก​หลาย​สู​สายตา​นัก​ทอง​เที่ยว​ ซึ่ง​การ​ทอง​เที่ยว​แหง​ประเทศไทย​สํานักงาน​ประจวบ​คีรี​ขันธ​ เนน​ความ​สําคัญ​ใน

ดาน​ยุทธศาสตร​เชิง​รุกข​อง​การ​ทอง​เที่ยว​เชิง​อา​หาร​ โดย​ใช​อาหาร​จาก​แหลง​ผลิต​วัตถุดิบ​โดยตรง​มา​เป็น​ตัว​สง​เสริม

การ​ทอง​เที่ยว​สู​เมือง​หัวหิน​ให​เกิด​ภาพ​ลักษณ​ “เมือง​หัวหิน​เป็น​เลิศ​ดาน​อา​หาร​” โดย​ใน​ปี​ลาสุด​น้ี​ หัว​หิน​ เชฟ​เทเบิล​

ได​ระดม​เชฟ​ฝีมือ​ดี​ใน​เมือง​หัวหิน​จํานวน​ทัง้​สิน้​ 13 ทา​น ​ทัง้​จาก​โรงแรม​ระ​ดับ​ 5 ดาว​ ราน​อาหาร​ยอด​นิ​ยม​ และ

ศูนยการคา​ชื่อ​ดัง​ มา​รวม​ตัว​กัน​เพื่อ​ถายทอด​ประสบการณ​ใน​เสน​ทาง​สาย​เชฟ​ เป็น​มื้อ​อาหาร​สุด​พิเศษ​เพื่อ​ดึงดูด​นัก

ทอง​เที่ยว​ให​เขา​มา​สัมผัส​กับ​บรรยากาศ​ของ​เมือง​หัวหิน​ใน​มุม​มอง​ดัง​กลา​ว

สําหรับ​อาหาร​คํ่ามื้อ​พิเศษ​ใน​รูป​แบบ​ “เชฟ​ เท​เบิล” (Chef’s Table) ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด หัวหิน​ที่​จัด​ขึ้น​ใน

ครัง้​น้ี​ และ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​ แก​สโต​รโน​มี​ ได​นิง​ ซี​รี​ส (Gastronomy Dining Series) จาก​ทาง​โรง​แรม​ ถือ​เป็นการ

ปิด​ทาย​ความ​สําเร็จ​ของ​กิจ​กร​รม​ “หัว​หิน​ เชฟ​เทเบิล​” ประจําปี​ 2​562 อยาง​งด​งาม​ โดย​เชฟ​ธร​ธร​ จินดา​ภู​ ผู​ชํ่าชอง

ดาน​การ​สราง​คู​รสชาติ​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ นําเสนอ​การ​ปรุง​อาหาร​ใน​สไตล​ “คอส​โม​โพ​ลิ​แทน​” พลาง​ขับ​กลอม​ความ​สด

ใหม​ของ​วัตถุดิบ​อาหาร​ทะเล​ที่​คัด​สรร​มา​อยาง​พิถีพิถัน​ บรรจง​รังสรรค​เป็น​อาหาร​จาน​เด​น ​4 คอรส​ชวน​รับ​ประ​ทา​น

แตง​แตม​ดวย​ประสบการณ​และ​ความ​หลงใหล​ใน​ปรุง​อาหาร​ยาวนาน​กวา​ 2​ ทศวรรษ​เขา​ไว​ดวย​กัน​อยาง​ลง​ตัว​ เป็น​มื้อ

พิเศษ​ที่​ตอกยํ้าภาพ​ลัก​ษการ​ทอง​เที่ยว​เมือง​หัวหิน​อยาง​แท​จริง
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