
หลากรสชาติความสําเร็จแหงวงการอาหาร “หัวหิน

เชฟเทเบิล” ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรท

และวิลลา หัวหิน

หัวหิน, ประเทศไทย – 18 พฤศจิกายน 2562: ปิดทายอยางสวยงามกับประสบการณรับประทานอาหารครัง้พิเศษ

“หัวหิน เชฟเทเบิล” ดวยนักปรุงอาหารมากฝีมือ ธรธร จินดาภู แหงโรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา

หัวหิน ถายทอดประสบการณและความหลงใหลในการปรุงอาหารตอแขกผูมีเกียรติอยางสวยงามผานอาหารมื้อคํ่าสุด

เอ็กซคลูซีฟ เมื่อเร็วๆน้ี

รวมสรางสีสันแหงวงการอาหารเพื่อยกระดับ ”หัวหิน เมืองทองเที่ยว” อยางแทจริง โรงแรมเซ็นทาราแกรน

ดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน นําโดย มร. ยัน ไวไชท (ขวาสุด) รองผูจัดการทัว่ไป และ พีรเดช เจริญดิเรกทรัพย

(ซายสุด) ผูจัดการฝ ายสื่อสารการตลาดและประชาสัมพันธประจําโรงแรมฯ รวมใหการตอนรับแขกผูมีเกียรติใน

โอกาสสําคัญ เชฟเทเบิล มื้อคํ่า 4 คอรส สไตลคอสโมโพลิแทน ที่จัดขึ้นเป็นสวนหน่ึงของกิจกรรม “หัวหิน เชฟเท

เบิล” (Hua Hin Chef’s Table 2019) ภายใตการสนับสนุนของ เทศบาลเมืองหัวหิน โดยนพพร วุฒิกุล (นายก

เทศมนตรีเมืองหัวหิน) และ การทองเที่ยวแหงประเทศไทย โดย โศรยา หอมชื่น (ผูอํานวยการการทองเที่ยวแหง

ประเทศไทย สํานักงานประจวบคีรีขันธ)

การจัดกิจกรรม “หัวหิน เชฟเทเบิล” ประจําปี 2562 มีวัตถุประสงคเพื่อสงเสริมการทองเที่ยว และเพื่อสนับสนุน
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ความสามารถในการรังสรรคอาหารจากวัตถุดิบที่มีในทองถิ่นเมืองหัวหิน มาสรางสรรคและนําเสนอในรูปแบบตางๆที่

หลากหลายสูสายตานักทองเที่ยว ซึ่งการทองเที่ยวแหงประเทศไทยสํานักงานประจวบคีรีขันธ เนนความสําคัญใน

ดานยุทธศาสตรเชิงรุกของการทองเที่ยวเชิงอาหาร โดยใชอาหารจากแหลงผลิตวัตถุดิบโดยตรงมาเป็นตัวสงเสริม

การทองเที่ยวสูเมืองหัวหินใหเกิดภาพลักษณ “เมืองหัวหินเป็นเลิศดานอาหาร” โดยในปีลาสุดน้ี หัวหิน เชฟเทเบิล

ไดระดมเชฟฝีมือดีในเมืองหัวหินจํานวนทัง้สิน้ 13 ทาน ทัง้จากโรงแรมระดับ 5 ดาว รานอาหารยอดนิยม และ

ศูนยการคาชื่อดัง มารวมตัวกันเพื่อถายทอดประสบการณในเสนทางสายเชฟ เป็นมื้ออาหารสุดพิเศษเพื่อดึงดูดนัก

ทองเที่ยวใหเขามาสัมผัสกับบรรยากาศของเมืองหัวหินในมุมมองดังกลาว

สําหรับอาหารคํ่ามื้อพิเศษในรูปแบบ “เชฟ เทเบิล” (Chef’s Table) ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด หัวหินที่จัดขึ้นใน

ครัง้น้ี และเป็นสวนหน่ึงของ แกสโตรโนมี ไดนิง ซีรีส (Gastronomy Dining Series) จากทางโรงแรม ถือเป็นการ

ปิดทายความสําเร็จของกิจกรรม “หัวหิน เชฟเทเบิล” ประจําปี 2562 อยางงดงาม โดยเชฟธรธร จินดาภู ผูชํ่าชอง

ดานการสรางคูรสชาติที่ไมเหมือนใคร นําเสนอการปรุงอาหารในสไตล “คอสโมโพลิแทน” พลางขับกลอมความสด

ใหมของวัตถุดิบอาหารทะเลที่คัดสรรมาอยางพิถีพิถัน บรรจงรังสรรคเป็นอาหารจานเดน 4 คอรสชวนรับประทาน

แตงแตมดวยประสบการณและความหลงใหลในปรุงอาหารยาวนานกวา 2 ทศวรรษเขาไวดวยกันอยางลงตัว เป็นมื้อ

พิเศษที่ตอกยํ้าภาพลักษการทองเที่ยวเมืองหัวหินอยางแทจริง
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