
หลักสูตร “ทารต ขนมอบสุดคลาสสิค” ที่ วิทยาลัยดุ

สิตธานี

ทารต ไดถือกําเนิดขึ้น โดยการดัดแปลงมาจากพาย แตทารตใหความเป็น High Cuisine คือมีความหรูหรา หน าตา

สวยงามงามกวาพาย มีความประดิดประดอย ใสใจทุกรายละเอียด

เนนความอรอยตัง้แตตัวครัสท ไปจนถึงไส และมักเป็นของหวาน เชนผลไม หรือคัสตารด

ทารตใหความรูสึกหรูหรา สวยงาม บรรจงสราง มีความประดิดประดอย เนนรสชาติที่อรอย มีการบาลานซระหวาง

สัดสวนและรสของฐานที่เป็นครัสทและตัวไส ทารตจึงมักอรอยทัง้ครัสทและไส อาจจะมีไขมันหรือน้ําตาลมากกวา

ดวยความที่ทารตเนนการบาลานซของรสชาติ ดังนัน้ฐานครัสทจะบางและไสทารตมักจะเตีย้ ไมสูงมาก เพื่อใหกินกับ

ฐานแลวใหความรูสึก “พอดี” ไมมากหรือน อย เมื่อเนนความสวยงาม พิมพสําหรับทารตเป็นพิมพที่ถอดกนได เวลา

เสริฟ์ขนม สามารถตกแตงบนจานไดอยางสวยงาม

วิทยาลัยดุสิตธานี ไดจัดใหมีการเปิดสอนในหลักสูตร “ทารต ขนมอบสุดคลาสสิค” ขึ้นมาเพื่อเรียนรูการทํา ทารตที่

จะทําใหผูเรียนไดเพลิดเพลินไปกับทารต 3 แบบ 3 สไตล ที่มีเอกลักษณเฉพาะตัว ฝึกสอนอยางละเอียดในทุกขัน้
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ตอนและเทคนิคการลงมือปฏิบัติ โดยอาจารยผูเชี่ยวชาญดานการทําเบเกอรี่ เมนูตาง ๆ ที่ผูเรียนจะไดเรียนรูอยาง

ละเอียดประกอบไปดวย คาราเมลช็อกโกแลตทารต (Caramel Chocolate Tart) เลมอนเมอรแรงทารต (Lemon

Meringue Tart) ช็อกโกแลตมูสราสเบอรี่เจลลี่ทารต (Chocolate Mousse and Raspberry Jelly Tart)

หลักสูตร “ทารต ขนมอบสุดคลาสสิค” เป็นหลักสูตรการอบรม 1 วัน เปิดสอนในวันที่เสารที่ 28 มีนาคม 2563 เริ่ม

เรียนตัง้แตเวลา 09.00 – 16.00 น. ที่ วิทยาลัยดุสิตธานี ในราคาอบรมเพียงแคทานละ 5,990 บาท

หมายเหตุ: ราคาน้ีรวมวัตถุดิบ ผากันเป้ือน เอกสารประกอบการสอน และภาษีมูลคาเพิ่มแลว

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโปรแกรมที่ กรุณาติดตอสํานักบริการวิชาการ วิทยาลัยดุสิตธานี โทร.

0-2721-8469-72 หรืออีเมล training@dtc.ac.th


