
“หลักสูตร​การ​ทําอาหาร​ไทย​ฟิวชั่น

เรียน​ทาน​ผู​สน​ใจ

โรงเรียน​การ​โรงแรม​และ​ทอง​เที่ยว​รี​เจน​ท ชะ​อํา (RHS) รวม​กับ​สมาคม​เชฟ​แหง​ประเทศ​ไทย​ ขอ​นําเส​นอ​ “หลักสูตร

อาหาร​ไทย​ฟิวชัน่” ใน​วัน​อังคาร​ที่​ 17 พฤศจิกายน​ 2​558 เวลา​ 09.​00-16.​30 น.​ จัด​ขึ้น​ ณ โรงเรียน​การ​โรงแรม​และ

ทอง​เที่ยว​รี​เจน​ท ชะ​อํา (RHS) หาด​ชะ​อํา จ.​ เพชร​บุ​รี

โดย​การ​อบรม​ครัง้​น้ี​ ผู​เขา​อบรม​จะ​ได​เรียน​รู​ใน​ความ​เป็น​มา​ของ​อา​หาร Fusion สูตร​เมนู​อาหาร​ใหมๆ​ ใน​แบบ Fusion

รวม​ถึง​ลงมือ​ปฏิบัติ​จริง​กับ​เมนู​สุด​พิเศษ​ ได​แก​ แกง​ไก​ลา​ซัน​ญา คัว่​กลิง้​โค​รเก็​ต และ​แถม​พิเศษ​!! สาธิต​การ​ทําพาส

ตาเสน​สด​ และ​สปา​เก​ตตี ้Cabonara

หลักสูตร​น้ี​เหมาะ​สําหรับ​ ทาน​เจาของ​กิจการ​ราน​อา​หาร​ ผู​มี​อาชีพ​ประกอบ​อา​หาร​ ผู​ที่​กําลัง​จะ​ประกอบ​ธุรกิจ​ราน

อาหาร​หรือ​อาชีพ​เส​ริม​ ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​ใน​การ​ทําอา​หาร Fusion และ​ผู​สนใจ​ทัว่​ไป​ โดย​ผู​เขา​รับ​การ​อบรม​จะ​ได​รับ​ความ​รู

ใน​ดาน Fusion และ​สูตร​เมนู​อาหาร​ใหมๆ​ใน​แบบ Fusion จาก​วิทยากร​ซึ่ง​มี​ประสบการณ​การ​ทําอา​หาร Fusion มาก

กวา​ 30 ปี​ ใน​โรงแรม​ชัน้​นํา อีก​ทัง้​เป็น​ผู​ดูแล​ทีม​ชาติ​ไทย​ไป​แขงขัน​การ​ทําอาหาร​ระดับ​นานาชาติ​ใน​หลาย​ๆประ​เทศ​

รวม​ทัง้​เป็น​กรรมการ​ตัดสิน​การ​ทําอาหาร​ที่​ได​รับรอง​จาก​สมาคม​เชฟ​โลก (WACS)

สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ โทร​.​ 02 255 2821-4 หรือ​ 032 508 136-9
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