
สง​ความ​สุข​ปี​ใหม​ดวย​อาหาร​ไทย​รส​กล​มก​ลอ​ม iPick

ชวน​อิ่ม​อรอย​กับ​ราน​อาหาร​ไทย​สไตล​โดด​เด​น ​ใน

บรรยากาศ​สุด​ชิล

สง​ความ​สุข​ปี​ใหม​ดวย​อาหาร​ไทย​รส​กล​มก​ลอ​ม

iPick ชวน​อิ่ม​อรอย​กับ​ราน​อาหาร​ไทย​สไตล​โดด​เด​น ​ใน​บรรยากาศ​สุด​ชิล

ใกล​ถึง​เทศกาล​ปี​ใหม​กัน​แลว​ หลาย​คน​เริ่ม​คนหา​สถาน​ที่​ทอง​เที่ยว​และ​ราน​อาหาร​อรอย​ เพื่อ​ฉลอง​การ​กาว​เขา​สู

ศักราช​ใหม​ จาก​ผล​สํารวจ​พฤติกรรม​การ​ใช​จาย​ชวง​เทศกาล​ปี​ใหม​ของ​มหาวิทยาลัย​หอการคาไทย​ พ​บวา​ จะ​มี​เม็ด

เงิน​สะพัด​สูง​กวา​ 125,014.​94 ลาน​บาท​ ซึ่ง​เป็นการ​ใช​จาย​เพื่อ​เลีย้ง​สังสรรค​ถึง​ 9​,012.​34 ลาน​บาท​ สําหรับ​ชาว​ไทย​ที่

มี​ไลฟ ​สไตล​อิน​เท​รน​ด ชื่น​ชอบ​การ​กิน​-ดื่ม​-เที่ยว​นอก​บา​น ​มัก​คนหา​ราน​อาหาร​อรอยๆ​ ที่​มี​บรรยากาศ​สุด​ชิ​ลล เพื่อ

ชวน​เพื่อน​ๆ และ​ครอบครัว​ไป​สังสรรค​สง​ทาย​ปี​เกา​ กอน​รวม​งาน​เคา​ทดาวน​ตาม​สถาน​ที่สุด​ฮิต iPick โซ​เชีย​ลแอ​ปพลิ

เคชัน่แนว​ไลฟ ​สไตล​ ขอ​แนะ​นํา 5 ราน​อาหาร​ไทย​สุด​กลมกลอม​สําหรับ​คน​ที่​พิถีพิถัน​ใน​เรื่อง​รสชาติ​ของ​อาหาร​เชน

คุณ​ พ​บกับ​เมนู​อาหาร​ที่​โดด​เดน​ดวย​รสชาติ​แบบ​ไทย​แท​ หรือ​เมนู​ไทย​ประยุกต​ที่​มี​เอก​ลักษณ​ รับรอง​ความ​อรอย​ไม

แพ​อาหาร​ชาติ​อื่นๆ​ ทามกลาง​บรรยากาศ​สบาย​ๆ เหมาะ​สําหรับ​เป็น​ของ​ขวัญ​ปี​ใหม​ให​คุณ​ได​พา​ครอบครัว​และ​เพื่อน​ๆ

ไป​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​ และ​สราง​ความ​ประทับ​ใจ​กัน​แบบ​ขาม​ปี

สุ​พร​รณิกา​ร

ราน​อาหาร​ไทย​ตกแตง​แบบ​โม​เดิรนที่​มี​ลูก​เลน​ของ​ความ​เป็น​อีสาน​พื้น​บา​น ​เลือก​ใช​โทน​สี​เหลือง​ของ​ดอก​สุ​พร​รณิกา​ร

พรอม​บริการ​อาหาร​ไทย​ที่​มี​กลิ่น​อาย​ของ​ความ​เป็น​อีสาน​และ​ตะวัน​ออก​เล็ก​ ๆ ผสม​ผสาน​กัน​ โดย​ครอบครัว​ของ​คุณ​เอ​

ธน​ฤกษ​ เหลา​เรา​วิ​โรจน​ เป็น​ชาว​ขอน​แก​น ​และ​มี​หอง​อาหาร​ที่​ชื่อ​วา​ ‘ครัว​สุ​พร​รณิกา​ร’ ​โดย​คุณ​ยาย​อยู​ที่​นัน่​ดวย​ จึง

ไม​แปลก​ที่​หอง​อาหาร​แหง​น้ี​จึง​มี​สวน​คลาย​กับ​ครัว​สุ​พร​รณิกา​ร สําหรับ​หอง​อาหาร​แหง​น้ี​มี​พื้นที่​ให​บริการ​ทัง้​หมด​ 3 ชัน้​

โดย​ชัน้​สาม​นัน้​สามารถ​เหมา​จัด​เป็น​พื้นที่​สวน​ตัว​ เป็น Private Party สําหรับ​ใคร​ที่​มี​ครอบครัว​ใหญ​ อยา​พลาด​เมนู

แนะนําอยาง​ มา​ฮอ​ (90 บาท​) หมู​สับ​ผัด​กับ​ถัว่​ลิสง​เสิรฟ​บน​กลีบ​สม​สด​ และ​หมู​ชะมวง​ (170 บาท​) ใบ​ชะมวง​เคี่ยว​กับ

หมู​สัน​คอ​เสิรฟ​ใน​แกง​ขลุก​ขลิก

ซอย​สุขุม​วิ​ท 55 (ระหวาง​ซอย​ทอง​หลอ​ 6 และ​ 8) เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ 11:30-14:30 น.​ และ​ 17:30-22:30 น.​

สอบถาม​โทร​.​ 02-714-7508

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30000855

Simmer by Praha
ราน​น้ี​เกิด​จาก​ความ​รัก​ที่​มี​ตอ​อาหาร​ไทย​ของ​คุณ​ปราคาร​ จัน​ทน​โพธิ ์​กุล​ นัก​ออกแบบ​ภายใน​ที่​โต​มา​กับ​การ​ทําอาหาร

และ​เรียน​รู​การ​ทําอาหาร​ไทย​จาก​ ‘ทอ​รุง​’ ​ป า​ของ​เขา​ซึ่ง​เป็น​ผู​อยู​เบื้อง​หลัง​หนังสือ​ทําอาหาร​ไทย​สําคัญ​ๆ หลาย​เลม

ของ​สํานัก​พิมพ​เพกา​พับ​บลิ​ชชิ่ง​ และ​ตาม​ชื่อ​ของ​รา​น ​การ​ทําอาหาร​แบบ Slow Cooking ก็​เป็น​หน่ึง​สิ่ง​ที่​ราน​ให​ความ

สําคัญ​ อาหาร​สวน​มาก​ใน​เมนู​เป็น​อาหาร​ไทย​แบบ​ดัง้เดิม​โดย​มี​การ​ปรับ​แตง​เล็ก​น อย​แต​ยัง​คง​ความ​เป็น​ไทย​อยู​ จาน

เดน​ของ​ราน​คือ​ แกง​มอญ​ที่​ใส​หมู​ยาง​นุมๆ​ พ​รอม​รส​เขม​ขน​ (140 บาท​) ปลา​ทู​ตม​เค็ม​ (140 บาท​) หรือ​แกง​เหลือง

ปลา​สําลี​ญี่ป ุน​ และ​อยา​ลืม​สัง่​ขนม​ไทย​หา​ยาก​อยาง​ สม​ฉุ​น ​(60 บาท​) ที่​มี​เงาะ​ สม​ มะกรูด​เชื่อม​ ใน​น้ําเชื่อม​มะ​ลิ​ โรย

หน า​ดวย​ขิง​และ​มะมวง​ซอย​กับ​หอม​เจียว​ ที่​เติม​ความ​สดชื่น​ปิด​ทาย​มื้อ​อาหาร​ได​อยาง​ดี

ชัน้ G อาคาร​สิน​ทร​ ถนน​วิทยุ​ เปิด​บริการ​วัน​จันทร​-ศุกร​ 11:00-17:00 น.​ สอบถาม​โทร​.​ 062-471-9966

ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30007475

The Local
ราน​น้ี​เกิด​ขึ้น​มา​จาก​ทายาท​รุน​ที่​สอง​ของ​ราน​อาหาร​ไทย​ชื่อ​ดัง​ ‘น​าจ’​ ที่​สี​ลม​ ตัง้​อยู​ใน​บาน​เกา​อายุ​กวา​ศตวรรษ​กลาง

อโศก​ที่​ถูก​ตกแตง​อยาง​สวยงาม​ใน​สไตล​ยอน​ยุค​เสมือน​สมัย​รัชกาล​ที่​ 5 ภายใน​บาน​มี​หอง​ทาน​อาหาร​สวน​ตัว​หลาย

หอง​ที่​มี​ธีม​และ​ของ​เกา​ที่​แตก​ตาง​กัน​ไป​ ซึ่ง​หอง​อาหาร​กลาง​ที่​เป็น​สวน​ที่​ใหญ​ที่สุด​นัน้​ให​ความ​รูสึก​อบอุน​สบาย​ดวย

การ​ตกแตง​แบบ​ไทย​รวม​สมัย​ และ​สามารถ​เห็น​โตะ​ตางๆ​ ที่​มี​ลูกคา​ทัง้​ไทย​และ​เทศ​ที่​ตาง​มา​เพราะ​สิ่ง​เดียว​กัน​ นัน่​คือ

อาหาร​ไทย​ที่​ทําแบบ​ดัง้เดิม​ตาม​สูตร​อายุ​หลาย​สิบ​ปี​ไป​จนถึง​รอย​ปี​ รวม​ไป​ถึง​อาหาร​หา​ยาก​ของ​แตละ​ภาค​ จาน

แนะนําเป็น​แกง​ไตปลา​ออม​ทอง​ กุง​ผัด​ซอส​มะ​ขาม​ (520 บาท​) และ​แกง​หา​ยาก​อยาง​แกง​รัญจวน​ (240 บาท​) ซึ่ง​จะ

เห็น​ได​ชัด​ใน​แตละ​จาน​วา The Local ทําอาหาร​ไทย​ที่​ใคร​ก็​สามารถ​ทาน​ได​โดย​ไม​ตอง​มี​การ​ปรับ​รส​ให​เป็น​แบบ​ตะวัน

ตก​หรือ​เขา​กับ​รส​ลิน้​ของ​ใคร

ซอย​สุขุมวิท​ 2​3 เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ 11:30-14:30 น.​ และ​ 17:30-23:00 น.​ สอบถาม​โทร​.​ 02-664-0664

ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30000401

Issaya Siamese Club
เมื่อ​พูด​ถึง​อาหาร​ไทย​ประยุกต​คง​หนี​ไม​พน Issaya Siamese Club ราน​อาหาร​ไทย​ที่​สรางสรรค​โดย​เชฟ​ชื่อ​ดัง​อยาง​

‘เชฟ​เอียน​-พงศ​ธวัช​ เฉลิม​กิตติ​ชัย​’ ​ผู​รวม​บุกเบิก​ราน​ดัง​มากมาย​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ​ ซึ่ง​ลาสุด​ได​เป็น​หน่ึง​ใน​ 50

ราน​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​เอ​เชีย​ ของ​ปี​ 2​015 ดวย​อาหาร​ไทย​รวม​สมัย​สีสัน​สวยงาม​ที่​ใช​ผัก​ ผล​ไม​ และ​สมุนไพร​ออ​รแก​นิ​กปลูก

เอง​ใน​สวน​ของ​รา​น ​รวม​ถึง​กรรมวิธี​การ​ผสม​ผสาน​วัตถุดิบ​ใน​รูป​แบบ​และ​มุม​มอง​ใหมๆ​ ของ​เชฟ​เอียน​ นอกจาก​หอง

อาหาร​ชัน้​ลาง​ ยัง​มี​คอน​เซ็ปต Lounge Bar ดาน​บน​และ​สวน​หน า​บาน​ที่​รวม​วัฒนธรรม​ตะวัน​ตก​และ​ความ​เป็น​ไทย​ได

อยาง​ทัน​สมัย​และ​มี​เอก​ลักษณ​ เมนู​ซิก​เนเจอร​ของ​เชฟ​เอียน​ ได​แก​ แกง​มัสมัน่​แกะ​ และ​ขนม​ดอก​มะ​ลิ​ หรือ​เพิ่ม

อรรถรส​ดวย​ประสบการณ​การ​กิน​ขนม​ถัง​แตก​ กับ​รูป​แบบ​การนําเสนอ​ที่​ถูก​ตีความ​จาก​ชื่อ​ขนม​อยาง​แท​จริง



ซอย​ศรี​อักษร​ ถนน​เชื้อ​เพ​ลิง​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ 11:30-14:30 น.​ และ​ 18:00-23:00 น.​ สอบถาม​โทร​.​ 02-672-9040

ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30006415

บา​น

ราน​อาหาร​ราน​ที่​สอง​ของ​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ ‘เชฟ​ตน​-ธิ​ธิต ทัศนา​ขจร​’ ​ดวย​คอน​เซ​ปตราน​อาหาร​ไทย​ที่​มี​ชัน้​เชิง​แต​มี​ความ

เป็น​กันเอง​อยู​ และ​ที่​น่ี​ก็​เป็น​เสมือน​บาน​อีก​หลัง​ของ​เชฟ​ดวย​การ​ที่​มี​เรื่อง​ราว​ของ​เพื่อน​และ​ครอบครัว​อยู​ที่​น่ี​ คุณภาพ

วัตถุดิบ​ที่​ใช​ลวน​มี​เรื่อง​ราว​ของ​ที่มา​และ​ผู​ผลิต​แตละ​ที่​ไม​วา​จะ​เป็น​หมู​จาก Slone’s อาหาร​ทะเล​จาก​ชาว​ประมง

ที่ทําการ​ประมง​อยาง​ยัง่ยืน​ หรือ​แกะ​และ​เน้ือ​วัว​จาก​บุ​ชเชอ​รแบรนด​ดัง​อยา​ง Company B อาหาร​ของ​ที่​น่ี​หลาย​จาน

เป็น​จาน​ที่​ทุก​คน​คุน​เคย​ เชน​ ลาบ​ทอด​ (180 บาท​) ขนมจีน​แกง​เขียว​หวา​น ​(250 บาท​) จาน​ครีเอทีฟ​ที่​จับ​เอา​พะโล

มา​ผสม​กับ​ตม​แซ​บ กลาย​เป็น​พะโล​ตม​แซ​บร​สจัดจา​น ​(280 บาท​) หรือ​ผัด​กะเพรา​ที่​ใช​เน้ือ Dry-aged (350 บาท​)

แมวา​การ​ตกแตง​ของ​ราน​ที่​ออก​ไป​ใน​แนวทาง​โม​เดิรนผสม​กับ​รูป​ทรง​เรขาคณิต​อาจ​จะ​ดู​แปลก​ไป​สัก​นิด​ แต​ก็​เก​ไม​เบา

หาก​พา​ครอบครัว​ไป​ทาน​อาหาร​ของ​เชฟ​ไทย​ที่​กําลัง​ขึ้น​หมอ​สุด​ๆ ใน​แวดวง​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม

ถนน​วิทยุ​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ 11:00-14:30 น.​ และ​ 17:30-22:30 น.​ สอบถาม​โทร​.​ 02-655-8995

ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30006998

อิ่ม​อรอย​กับ​รสชาติ​อาหาร​ไทย​สุด​กลมกลอม​แลว​มา​ลอง​คนหา​ราน​อาหาร​โป​รด​ ใน​สไตล​ที่​ใช​ของ​คุณ​ไป​กับ iPick ที่​มี

ระบบ​คนหา​อัจฉริยะ​ ฟีเจอ​ร “Smart Search” ที่​ชวย​ให​ผู​ใช​งาน​สามารถ​คนหา​ราน​อาหาร​ได​ทัว่​กรุง​เทพ​ฯ จาก​คีย

เวิรด​ หรือ​จาก​โลเคชัน่​ที่​คุณ​อยู​ งาย​และ​รวดเร็ว​ยิ่ง​ขึ้น​ดวย​ระบบ​การ​แสดง​คียเวิรด​สําคัญ​ ที่​ชวย​ให​เจอ​ราน​ที่​ชอบ​โดย

ไม​ตอง​พิมพ​จน​ครบ​ทัง้​คํา มา​เปลี่ยน​ไลฟ ​สไตล​การ​ทาน​อาหาร​ให​อิน​เท​รน​ดยิ่ง​ขึ้น​ และ​สนุก​กับ​การ​หา​ราน​แฮ​งกเอา

ทให​งาย​ยิ่ง​กวา​ที่​เคย​ แค​ม ีiPick เรื่อง​กิน​-ดื่ม​ก็​ครบ​ จบ​ใน​แอ​ปเดียว​ ดาวน​โหล​ด iPick ฟรี​ที่ App Store และ

Google Play พรอม​รองรับ​การ​ใช​งาน​บน​เครื่อง PC ที ่www.ipick.com

เกี่ยว​กับ iPick

iPick เป็น​แอ​ปพลิ​เคชัน่บ​นสมา​รทโฟน​ที่​มี​ฟัง​กชัน่ก​ารใช​งาน​ใน​การ​ชวย​ให​คุณ​คนหา​ราน​อาหาร​ที่​ตรง​ตาม​ความ​ชอบ​

หรือ​ โอกาส​ตางๆ​ ที่​คุณ​ตอง​การ​ รวม​ไป​ถึง​คนหา​ราน​อา​หาร​ท็อปฮิต​ ที่​ได​รับ​การ​คัด​สรร​แลว​จาก​ทีม​งา​น ​และ​รีวิว

อาหาร​จาก​นัก​วิจารณ​อาหาร​คุณภาพ​ของ iPick และ​จาก​เพื่อน​ของ​คุณ iPick สามารถ​แนะนําราน​อาหาร​ให​คุณ​ จาก

ฐาน​ขอมูล​การ​ใช​งาน​ที่​คุณ​เคย​คน​หา​ ให​คะแนน​ รี​วิว​ หรือ​ราน​อาหาร​ที่​เพื่อน​ของ​คุณ​ชื่น​ชอบ​ นอกจาก​น้ี​คุณ​ยัง

สามารถ​ทําการ​นัด​หมาย​ผาน​แอ​ปพลิ​เคชัน่เดียวกัน​น้ี​ได​อยาง​สะดวก​อีก​ดวย

แอ​ปพลิ​เคชัน่ iPick รองรับ​การ​ทํางาน​ทัง้​อุปกรณ​ใน​ระ​บบ iOS Android และ PC ผู​สนใจ​สามารถ​ดาวนโหลด​ใช​งาน

ฟรี​ที่ App Store เเละ Google Play ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ iPick คลิก​ชม​ได​ที ่www.ipick.com

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม



บริษทั​ พี​ซี​ แอนด​ แอ​สโซ​ซิ​เอ​ทส คอน​ซัลติง้​ จํากัด

ปิย​พง​ษ มิด​ชิด

โทร​ 02-971-3711/ อี​เม​ล piyapong@pc-a.co.th


