
สู​ความ​เป็น​เลิศ​แหง​การ​ทําเบเก​อรี่​และ​ขนม​ปัง

สู​ความ​เป็น​เลิศ​แหง​การ​ทําเบเก​อรี่​และ​ขนม​ปัง

หลักสูตร​คุณภาพ​ที่​สมบูรณ​แบบ​ที่สุด​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ หลักสูตร​น้ี​จะ​ทําให​ทาน​มี​ความ​รู​ความ​เขาใจ​เกี่ยว​กับ​เทคนิค​การ

ทําเบเก​อรี่​หลาก​หลาย​รูป​แบบ​ สามารถ​ทําขนม​อบ​ ขนม​เคก​ พ​าย ทา​รต และ​ขนมปัง​ชนิด​ตางๆ​ ได​อยาง​มือ​อา​ชีพ​

โดย​ใช​วัตถุดิบ​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ ให​ขนม​ทุก​อยาง​มี​รสชาติ​หอม​อรอย​ สะ​อาด​ ปลอด​ภัย​ มี​คุณคา​ทาง​โภชนา​การ​ และ

มีหน า​ตา​สวยงาม​นา​ลิม้​ลอง​ เพิ่ม​มูลคา​ให​กับ​ขนม​ของ​ทาน​เหนือ​คู​แขง​ สอน​ละเอียด​ทุก​ขัน้​ตอน​โดย​อาจารย​ผูทรง

คุณวุฒิ​ พ​รอม​ลงมือ​ปฏิบัติ​จริง​ดวย​ตัว​เอง​ 1 ทา​น ​ตอ​ 1 ชุด​วัตถุ​ดิบ

สิ่ง​ที่​ทาน​จะ​ได​เรียน​รู​จาก​หลัก​สูตร​น้ี
Cakes
วัน​ที่ 1 : Basic Technic, Banana Cup Cake

วัน​ที่ 2 : Chocolate Chiffon Cake, Soft Cheesecake

วัน​ที่ 3 : Red Velvet, Chocolate Almond Cookies

วัน​ที่ 4 : Coconut Cake, Cranberry and Orange Muffins

วัน​ที่ 5 : Apple Crumble Cake, Carrot Cake
Tarts & Pies
วัน​ที่ 6 : Lemon Tart, Chocolate Tart

วัน​ที่ 7 : Cheese Tart, Fruit Tart

วัน​ที่ 8 : Apple Crumble Pie with Crème Anglaise, Almond cookie

วัน​ที่ 9 : Strawberry Marble Cheese Pie, Banoffee

วัน​ที่ 10 : Mixed Berry Crumble Pie with Crème Anglaise, Egg Tart
Breads
วัน​ที่ 11 : Soft Bread (Sausage, Ham Cheese, Pandan Cream)

วัน​ที่ 12 : Whole Wheat Bread, Baguette

วัน​ที่ 13 : Sandwich Bread, Potato Bread

วัน​ที่ 14 : Cranberry Cinnamon Bread, Butter Scone with Raspberry Jam

วัน​ที่ 15 : Pumpkin Bread, Biscotti
Puffs and Pastries
วัน​ที่ 16 : Danish Dough, Croissant Dough

วัน​ที่ 17 : Danish (Apple)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3-3/


วัน​ที่ 18 : Danish (Almond Cream, Pasty Cream with Cranberry)

วัน​ที่ 19 : Croissant (Ham Cheese)

วัน​ที่ 20 : Croissant (Chocolate)

เหมาะ​สําหรับ

ผู​ที่รัก​การ​ทําเบเก​อรี่​ ตองการ​เปิด​ราน​เบเก​อรี่​ เป็น​เจาของ​ราน​เบเก​อรี่​ ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​หรือ​เป็น​เซฟ​ทําขนม​ให

กับ​โรงแรม​ชัน้​นํา


