
สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟกับ​เมนู​อารต​สุด​รังสรรค​จาก​เชฟ​มิ​ชลิ

น 2​ ดาว​ที่​ลา ​วู-สยาม​ แอ็ท สยาม

สยาม​ แอ็ท สยาม​ ดี​ไซน​ โฮเต็ล​ กรุง​เทพ​ ดีไซน​โฮเต็ล​แหง​แรก​ของ​กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เสนอ​จินตนาการ​ใน​การ​รับ​ประทาน

อาหาร​แบบ​อิสระ​ที่​เหนือ​ความ​คาด​หมาย​ กับ​มื้อ​คํ่าสุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟโดย​เชฟ​โฮ​นัย​ อารม​าส (Jonay Armas) เชฟ​มิ​ชลิ

นร​ะดับ​ 2​ ดาว​ชาว​สเปน​ จาก​หอง​อา​หาร Principal ที่​ฮอ​งก​ง จะ​มา​ปรุง​ 7 เมนู​ที่​รังสรรค​เป็น​พิเศษ​เพียง​ 2​ วัน​เทา​นัน้​

7-8 สิงหาคม​น้ี​ ที่​หอง​อาหาร​ลา ​วู ชัน้​ 25

เชฟ​โฮ​นัย​นําประสบการณ​ที่​สัง่สม​กวา​ 10 ปี​จาก​ราน​ดัง​หลาย​แหง​จน​ได​มิ​ชลิ​นสตา​รมา​ผสาน​กับ​ “ยักษ​” สัญลักษณ

ของ​สยาม​ แอ็ท สยาม​ และ​ความ​เป็น​อา​รติ​สที่​มี​อยู​ใน​ตัว​ รังสรรค​เมนู​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​ยอด​ใน​แถบ​เอ​เชีย​ ผสม​ผสาน

กับ​กระบวนการ​ปรุง​อยาง​ประณีต​ใน​สไตล​ยุโรป​เพื่อ​นําเสนอ​มิติ​แหง​ความ​แตก​ตาง​ใน​แตละ​เมนู​จน​กลาย​เป็น​ 7 คอรส

รส​เลิศ​ใน​คอน​เซ็ปต “Journey of the Giant” ได​แก

• เมนู​ทาน​เลน​ – เปิด​ดวย​มูสปลา​ไหล​ญี่ป ุน​ วาง​บน​แป ง​สาคู​ทอด​กร​อบ​ และ​พริก​ทงคารา​ชิ​เสิรฟ​กับ​ค็อกเทล​บอล

• เมนู​เรียก​น้ํายอย​ – เสิรฟ​พา​นา​ค็อตตากับ​หอย​เมน​จาก​ญี่​ปน​ ขา​ว Quinoa และ​เพิ่ม​ความ​หรูหรา​ดวย​ คารเวียร​ออ

เซี​ยตรา​จาก​ฝรัง่​เศส

• ซุป​ – ซุป​คอน​ซอม​เมใส​กลิ่น​ตน​กระเทียม​เป็นการ​ผสาน​เทคนิค​จาก​ฝรัง่เศส​กับ​วัตถุดิบ​เอ​เชีย​ โดย​เสิรฟ​กับ​ปู​จาก

ประเทศ​จีน​และ​ไข​หอย​เมน​ และ​หัว​ไช​เทา​ดอง​ใน​แบบ​ญี่​ป ุน

• Foie Gras – เท​อรี​นตับ​หาน​จาก​ฟิลิปปินส​ เสิรฟ​สไตล​ดัง้เดิม​แบบ​ฝรัง่เศส​ที่​เปลี่ยน​วิธี​เสิรฟ​เป็น​แผน​บาง​ เปลี่ยน​รส

สัมผัส​ให​เบา​และ​นุม​ละมุน​มากกวา​เดิม​ ทาน​ตัด​กับ​พีช​และ​ขาวโพด​กรอ​บ

• Egg – ไข​ไก​ไทย​แบบ​ออ​นเซน​เสิรฟ​กับ​หมู​ตุน​ชอรริ​โซ​ และ Migras ตาม​แบบ​สเปน​ขนาน​แท

• Cod – สลัด​ปลา​คอด​สไตล​ ซัม​บัล​ มา​ธาร จาน​ดัง​จาก​อิน​โด​นิ​แซี​ย เสิรฟ​กับ​เห็ด​ชิ​เม​จิ​ดอง​ เตาหู​และ​ซอส​กะทิ​รม​ควัน

• Wagyu – สัน​นอก​วัว​วา​กิว ระ​ดับ A5 จาก​ญี่​ปน​ เสิรฟ​กับ​หอมขาว​จาก​สเปน​แบบ​ยาง​ แกน​ตะ​วัน​ และ​ผัก​น้ําป่ัน

ละเอียด​เป็น​ซอส​เพื่อ​ชูรส​เน้ือ​ให​โดด​เดน​ยิ่ง​ขึ้น

ราคา​เพียง​ทาน​ละ​ 3,500 บาท​ถวน​ สําหรับ​เซ็ตเมนู​ 7 คอรส​ (ไม​รวม​เครื่อง​ดื่ม​) และ​ ทาน​ละ​ 4,700 บาท​ถวน​สําหรับ

เซ็ตเมนู​ 7 คอรส​ เสิรฟ​พรอม​ไวน​ที่​คัด​สรร​มา​เฉพาะ​สําหรับ​แตละ​เมนู​ เริ่ม​ให​บริการ​ตัง้​แต​ 18.​30 น.​เป็นตน​ไป​ สนใจ

สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​หรือ​สอบถาม​เพิ่ม​เติม​ไดที่​โทร​.​ 022173000 หรือ​อี​เมล fbrsvn@siamatsiam.com
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