
สืบสาน​ประเพณี​ไหว​พระจันทร​ดวย​ขนม​ไหว

พระจันทร​สไตล​รวม​สมัย​ผสม​ผสาน​ความ​สงา​งาม

เหนือ​กาล​เวลา​ ณ หอง​อาหาร​จีน​พา​โก​ดา ไช​นี​ส เรส

เต​อร​อง​ท

กรุงเทพ​มหา​นคร​, ประเทศ​ไทย​, 23 กรกฎาคม​ 2​563 – โรง​แรม​ แบ​งค็อก​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปารค​ รวม​เฉลิม

ฉลอง​เทศกาล​ไหว​พระจันทร​ปี​น้ี​ดวย​การ​เปิด​ตัว​ขนม​ไหว​พระจันทร​หลาก​หลาย​รส​ชา​ติ​ ที่​พิถีพิถัน​ตัง้แต​การ​เลือกสรร

วัตถุดิบ​ชัน้​เยี่ยม​อบ​ใหม​จาก​เตา​ทุก​วัน​ เหมาะ​สําหรับ​นําไป​มอบ​เป็น​ของ​ฝาก​ให​แก​ครอบ​ครัว​ เพื่อน​รวม​งาน​หรือ​ของ

ขวัญ​ให​กับ​คน​พิเศษ​ของ​คุณ​ใน​ชวง​เวลา​อัน​เป็น​มงคล​น้ี

ชุด​ขนม​ไหว​พระจันทร​รังสรรค​ขึ้น​โดย​เชฟ​ผู​เชี่ยวชาญ​จาก​หอง​อาหาร​จีน​พา​โก​ดา ไช​นี​ส เรส​เต​อร​อง​ท โดย​ผสม​ผสาน

กรรมวิธี​การ​ทําขนม​ไหว​พระจันทร​แบบ​ดัง้เดิม​ พ​รอม​นําเสนอ​รสชาติ​ที่​หลาก​หลาย​ เนน​การ​ใช​สวน​ผสม​ระ​ดับ​พรี​เมี่

ยม​ใน​การ​ปรุ​ง

ขนม​ไหว​พระจันทร​สูตร​ดัง้​เดิม​ (ชิน้​ละ​ 150 กรัม​)

• ไส​เม็ด​บัว​และ​แมคคา​เดเมีย

• ไส​หมู​แผน​ปรุง​รส​และ​สาร​พัด​ถัว่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%93%e0%b8%b5%e0%b9%84%e0%b8%ab%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%93%e0%b8%b5%e0%b9%84%e0%b8%ab%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%93%e0%b8%b5%e0%b9%84%e0%b8%ab%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%93%e0%b8%b5%e0%b9%84%e0%b8%ab%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b1/


• ไส​เม็ด​บัว​และ​เมล็ด​แตงโม​กับ​ไข​แดง

• ไส​ทุเรียน​จันทบุรี​กับ​เม็ด​บัว​และ​ไข​แดง

ขนม​ไหว​พระจันทร​สูตร​ซิก​เนเจอร​ (ชิน้​ละ​ 50 กรัม​)

• ไส​คัสตา​รดวนิ​ลา​กับ​ไข​แดง

• ไส​ช็อกโกแลต​มอ​ลต โร​เชร (ทําจาก​ช็อกโกแลต​และ​อัลม​อนดพร​าลี​น ​วัตถุ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​จาก​ประเทศ​ฝรัง่เศส​)

ขนม​ไหว​พระจันทร​สูตร​ดัง้เดิม​และ​สูตร​ซิก​เนเจอร​ มา​พรอม​กลอง​ดีไซน​สวย​หรู​แบบ​หก​เหลี่ยม​สไตล​รวม​สมัย​ พิมพ

ลวดลาย​สี​ทอง​และ​ยัง​สามารถ​ตกแตง​ดวย​โลโก​ของ​บริษทั​เพื่อ​มอบ​เป็น​ของ​ขวัญ​ที่​ยอด​เยี่ยม​สําหรับ​คู​คา​ทาง​ธุรกิจ

ของ​คุณ​ ซึ่ง​ขนม​ไหว​พระจันทร​สูตร​ดัง้​เดิม​ สามารถ​แยก​ซื้อ​เป็น​ชิน้​เดี่ยว​หรือ​เลือก​แบบ​บรรจุ​กลอง​สําหรับ​ 4 ชิน้​ และ

สําหรับ​ขนม​ไหว​พระจันทร​สูตร​ซิก​เนเจอร​ จะ​มา​ใน​กลอง​บรรจุ​ขนม​ 6 ชิน้

กรุณา​ คลิก​ที่​น่ี​ เพื่อ​ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​สําหรับ​รา​คา​ และ​ราย​ละเอียด​ตางๆ

ขนม​ไหว​พระจันทร​พรอม​วาง​จําหนาย​ที่​หอง​อาหาร​จีน​พา​โก​ดา ไช​นี​ส เรส​เต​อร​อง​ท ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 สิงหาคม​ถึง​ 1

ตุลาคม​ 2​563 พิเศษ​สําหรับ​ผู​ที่​สัง่​ซื้อ​ลวง​หน า​ระหวาง​วัน​ที่​ 1 กรกฎาคม​ถึง​ 2​0 สิงหาคม​น้ี​ รับ​สวนลด​พิเศษ​สูงสุด​ถึง​

2​5% และ​ระหวาง​วัน​ที่​ 2​1-31 สิง​หา​คม​ รับ​สวนลด​สูงสุด​ถึง​ 2​0%

นอกจาก​น้ี​ทุก​ทาน​ยัง​สามารถ​เลือก​ซื้อ​ขนม​ไหว​พระจันทร​ของ​ทาง​โรงแรม​ไดที่​หาง​สรรพ​สินคา​พารา​กอ​น ​(วัน​ที่​ 12

กัน​ยาย​น ​– 1 ตุลาคม​ 2​563) และ​หาง​สรรพ​สิน​คา​เอ็มควอ​เที​ยร (วัน​ที่​ 17 กัน​ยาย​น ​– 1 ตุลาคม​ 2​563)

ติดตอ​ขอ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สัง่​ซื้อ​ขนม​ไหว​พระ​จันทร​ กรุณา​โทร​.​ +66 (0) 2 059 5999 แฟ็กซ +66 (0) 2 059

5366 หรือ​อี​เมล restaurant-reservations.bkkqp@marriotthotels.com.

หรือ​ติดตอ​เรา​ผาน​ชอง​ทาง​เห​ลา​น้ี

เว็บ​ไซ​ต www.bangkokmarriottmarquisqueenspark.com

เฟซบุก www.facebook.com/PagodaChineseRestaurant /

ไลน @pagoda

**************************************************

เกี่ยว​กับ​โรงแรม​แบ​งค็อก​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปา​รค

โรงแรม​ขนาด​ใหญ​ที่สุด​และ​เป็น​โรง​แรม​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส แหง​แรก​ใน​เอเชีย​แป​ซิ​ฟิก​ แบ​งค็อก​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส

ควีน​สปา​รค (Bangkok Marriott Marquis Queen’s Park) จึง​กลาย​เป็น​แลน​มารค​แหง​ใหม​ ณ ใจกลาง​มหานคร

ของ​ไทย​ โดย​นําเส​นอ​ สิ่ง​อํานวย​ความ​สะดวก​อยาง​ครบ​ครัน​ ซึ่ง​รวม​ไป​ถึง​หอง​พัก​และ​หอง​สวี​ท 1,388 หอง​ กับ​พื้นที่

ใช​สอ​ย5​,000 ตาราง​เมตร​ ทัว่​สถาน​ที่​จัด​เลีย้ง​และ​หอง​ประชุม​สัมมนา​กวา​ 30 แหง​ของ​โรงแรม​พรอม​ดวย​หอง​บอล​รู

มใหญ​ 3 หอง​ และ​ยัง​มี​พื้นที่​ใชสอย​กลาง​แจง​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ นอกจาก​น้ี​ยัง​นําเสนอ​ดวย​สระ​วาย​น้ําภายนอก​สอง​แหง​



หอง​ควอ​น ​สปา (Quan Spa) กับ​หลาก​หลาย​หอง​อาหาร​และ​บาร​อีก​มาก​มาย​ โดย​ตัง้​อยู​ ณ ใจกลาง​เมือง​ บน​ถนน

สุขุม​วิ​ท ราย​ลอม​ดวย​ศูนยกลาง​ธุรกิจ​ และ​ความ​บัน​เทิง​ โรงแรม​แบ​งค็อก​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปารค​ จึง​เหมาะ​ที่

จะ​เป็น​ตัว​เลือก​อัน​สมบูรณ​แบบ​ สําหรับ​เหลา​นัก​เดิน​ทาง​สู​เมือง​อัน​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย​ชีวิต​ชีวา​และ​สีสัน​แหง​น้ี

สื่อ​มวล​ชน​ กรุณา​ติด​ตอ

รุง​กมล​ กมล​นิธิ​ (เกม​) วรา​ภัทร​ นิธิ​รุจิ​ยา​นันท (แอ​น)

ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​สื่อสาร​การ​ตลาด​และ​ประชา​สัมพันธ​ ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​สื่อสาร​การ​ตลาด​และ​ประ​ชา​สัมพัน​ธ
+66 (0) 85 261 5665 +66 (0) 87 047 5383
rungkamol.K@marriott.com warapat.n@marriotthotels.com


