
สัมผัส​เน้ือ​ขาว​หวาน​ของ​ปลา​หิมะ​ ที่​ “ทา​คู​มิ”

 

ยัง​ฮอต​ไม​เลิก​กับ​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ “ทา​คู​มิ” โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ แนะนําเมนู​จาน​เอก

จาก​ปลา​หิมะ​ชวน​สัมผัส​รสชาติ​หวาน​ๆ และ​ความ​สด​เน้ือ​นุม​ขาว​ๆ ของ​เน้ือ​ปลา​หิมะ​ที่​มาก​คุณคา​ซึ่ง​ปรุง​แตง​ดวย

เครื่อง​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​กับ​ ปลา​หิมะ​ราด​ซอส​มิ​โซ (Mana Katsuo Misoyaki) ราคา​จาน​ละ​ 420 บาท​ อีก​ทัง้​มี​เมนู

พิเศษ​แนะนํากับ​ ปลา​จา​ระ​เม็ด​ทอด​กร​อบ (Manakatsuo Karaage) ราคา​จาน​ละ​ 490 บาท​ ตลอด​เดือน​กุมภา

พันธ​นี ้หรือ​เลือก​อรอย​อยาง​จุใจ​กับ​เมนู​ใหม​ทัง้​คาว​และ​หวาน​แบบ​ครบ​สูตร​ใน​บุฟเฟต​สไตล​ตาม​สัง่​ อาทิ​ ซา​ซิ​มิ​รวม​

มา​กิโรล​ ปู​น่ิม​ ไค​เซน​เท​ปัน​ยา​กิ เป็น​ตน​ มื้อ​กลาง​วัน​ราคา​ทาน​ละ​ 655 บาท​สุ​ทธิ​ และ​มื้อ​คํ่าราคา​ทาน​ละ​ 777 บาท​สุ

ทธิ​ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​เวลา​ 11.​30 น.​ – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่าเวลา​ 18.​00 น.​ – 22.​30 น.​ ทา​คู​มิ​ตัง้​อยู

ที่​ชัน้ G โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ โทร​.​ 02-694-2222 ตอ​ 1560
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