
สตา​รอัพไทย​ สุด​เจง​ เปลี่ยน​ ผัก​เป็น​เน้ือ​ “รัก​เรา​

รักษ​โลก

เมื่อ​กระแส​การ​บริโภค​อาหาร​ที่​ทํามา​จาก​พืช​ทดแทน​เน้ือ​สัตว​ ได​รับ​ความ​นิยม​เป็น​อยาง​มาก​เน่ืองจาก​ผู​บริโภค​มี​ความ

ตระหนัก​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​สุขภาพ​และ​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​อยาง​ยัง่ยืน​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ ทําให​ตลาด​อาหาร​และ​เครื่อง

ดื่ม​ที่​ทํามา​จาก​โปรตีน​จาก​พืช​มี​การ​ขยาย​ตัว​จาก​กลุม​ผู​บริโภค​มังส​วิรัติ​ ไป​สู​กลุม​ผู​บริโภค​ที่​เลี่ยง​การ​บริโภค​เน้ือ​สัตว​

โดย​เนน​โปรตีน​จาก​พืช​แทน​มาก​ขึ้น​อยาง​ตอ​เน่ือง

ขอมูล​ของ​องคการ​อาหาร​และ​เกษตร​แหง​สห​ประชา​ชา​ติ FAO (Food and Agriculture Organization) คาด​การณ

วา​ จํานวน​ประชากร​โลก​และ​ราย​ไดที่​เพิ่ม​ขึ้น​จะ​สง​ผล​ให​ความ​ตองการ​บริโภค​เน้ือ​สัตว​ของ​โลก​เพิ่ม​ขึ้น​ 30% ภาย​ใน​

15 ปี​ขาง​หน า​ โดย​เฉพาะ​ใน​ประเทศ​ที่​กําลัง​พัฒนา​ ซึ่ง​จะ​สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอม​ สุข​ภาพ​ และ​สังคม​ หาก​การ

ผลิต​อาหาร​ยัง​คง​ดําเนิน​ไป​ใน​รูป​แบบ​เดิม​ การ​สนับสนุน​การ​บริโภค​โปรตีน​จาก​พืช​จึง​เป็น​หน่ึง​ใน​แนวทาง​ใน​การ​แกไข

ปัญหา​ที่​ดี​ที่​สุด

จาก​สถานการณ​ดัง​กลาว​ รวม​ทัง้​การ​เติบโต​ทาง​ธุรกิจ​ใน​กลุม​เน้ือ​จาก​พืช (Plant-Based Meat) หรือ​ อาหาร​แพ​ลน

ตเบส​ของ​ตลาด​ใน​ประเทศ​แถบ​ยุ​โร​ป อเมริกา​ และ​เอ​เชีย​ เกิด​แบรนด​น อง​ใหม​สาย​เลือด​ไทย​ ใน​ชื่อ “Meat Avatar”

โดย​สอง​ผู​บริหาร​รุน​ใหม​ “วิ​ภู​ เลิศ​สุร​พิบูล​ และ​ วรุต​ม จันทร​โพธิ ์​” ผู​กอ​ตัง้​แบ​รน​ด Meat Avatar สตารท​อัพของ​ไทย​

เกิด​แนวคิด​ที่​จะ​นําเทคโนโลยี​และ​นวัตกรรม​มา​ใช​เป็น​หัวใจ​หลัก​ใน​การ​สราง​ธุรกิจ​ผลิต​ “เน้ือ​จาก​พืช​“ เพื่อ​เป็น​ “เน้ือ

สัตว​ทาง​เลือก​” เท​รน​ดอาหาร​ใหม​ บริโภค​ได​โดย​ไม​ทําราย​สัตว​และ​ได​ดูแล​สิ่ง​แวดลอม​ไป​ใน​คราว​เดียว​กัน

นวัตกรรม​อาหาร​ที่​ผลิต​ “โดย​คน​ไทย​ เพื่อ​คน​ไทย​” และ​ยัง​เป็น​ผูนําใน​ธุรกิจ​อาหาร​เน้ือ​จาก​พืช​ราย​แรก​ใน​ประเทศ

ไทย​ อาหาร​แหง​อนาคต​ที่​หลาย​ฝาย​เชื่อ​วา​จะ​มา​พลิก​โฉม​ตลาด​อาหาร​ของ​โลก​ใน​อนาคต​อัน​ใกล​น้ี​ ซึ่ง​นอกจาก​จะ

เป็นการ​เพิ่ม​ปริมาณ​อาหาร​ให​กับ​โลก​แลว​ ยัง​เป็นการ​เพิ่ม​อยาง​ยัง่ยืน​อีก​ดวย

คุณ​วิ​ภู​ เลิศ​สุร​พิบูล​ เลา​ถึงที่​มา​ ของ​การ​จําแลง​แปลง​ผัก​ให​กลาย​เป็น​เน้ือ​วา​ “ผม​รูจัก​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​จาก​ที่​ไป​เรียน

ที่​สหรัฐ​อเมริกา​ อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​ที่​นัน่​เริ่ม​พัฒนา​ราว​ๆ ปี​ 2​009 จาก​นัน้​ผม​กลับ​มา​ทํางาน​ใน​บริษทั​นําเขา​และ​จัด

จําหนาย​อาหาร​ที่​ไทย​ และ​ได​มี​โอกาส​ได​เดิน​ทาง​ไป​ตาง​ประเทศ​มาก​ขึ้น​ ได​เห็น​ถึง​พัฒนาการ​ของ​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส

ใน​ชวง​ 5 ปี​ที่​ผาน​มา​วา​ เติบโต​ขึ้น​เป็น​อยาง​มาก​ เพราะ​ใน​ตาง​ประเทศ​มอง​วา​อาหาร​จาก​พืช​เป็น​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ที่​ดี​

จะ​ชวย​บรรเทา​ปัญหา​โลก​รอน​ได​ โดย​มี​การ​โปรโมต​วา​อาหาร​จาก​พืช​ชวย​ลด carbon footprint ได​พอ​สม​ควร​ เพราะ

พื้นที่​ปลูก​พืช​ไม​รบกวน​พื้นที่​ป า​มาก​เทา​การ​เลีย้ง​สัตว​และ​ไม​ได​ปลอย​กาซ​เรือน​กระจก​มหาศาล​เทากับ​ทําปศุ​สัตว​ ซึ่ง

การ​ทําปศุสัตว​มี​สวน​ใน​ภาวะ​โลก​รอน​ถึง​ 14.​5 เปอร​เซ็น​ต และ​ปลอย​กาซ​เรือน​กระจก​มากกวา​การ​คมนาคม​หลาย​เทา​

การ​กิน​อาหาร​จาก​พืช​แทน​เน้ือ​สัตว​เลย​เป็นการ​ตัด​วงจร​โลก​รอน​ และ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​การ​พัฒนา​อยาง​ยัง่ยืน​ดวย​”

โดย​เป า​หมาย​ที่​วาง​ไว​นอก​เหนือ​จาก​การ​ทําธุรกิจ​ คือ​ การ​พัฒนา​เน้ือ​จําแลง​จาก​ผัก​ให​ทํามา​จาก​วัตถุดิบ​ใน​ไทย​ โดย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b9%8b%e0%b8%87-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b9%8b%e0%b8%87-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5-2/


ผลิต​จาก​แหลง​ผลิต​ภายใน​ประเทศ​ที่​มี​คุณภาพ​ปราศจาก​การ​ตัด​แตง​ทาง​พันธุ​กรร​ม (Non GMO) และ​ยัง​เป็นการ​สง

เสริม​เกษตรกร​ไทย​ให​มี​ราย​ไดที่​ดี​สามารถ​ดํารง​ชีวิต​ที่​ดี​ดวย​เชน​กัน​ และ​ที่​สําคัญ​ให​คน​ไทย​ได​กิน​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส

ใน​ราคา​ไม​แพง​เหมือน​กับ​ที่​นําเขา​มา​จาก​ตาง​ประ​เทศ

วรุต​ม จันทร​โพธิ ์​ หน่ึง​ใน​ผู​กอ​ตัง้​ กลาว​เสริม​วา​ “เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ที่​นําเขา​จาก​เมือง​นอก​มี​ราคา​สูง​จน​กลาย​เป็น

ผลิตภัณฑ​สําหรับ​คน​ที่​มี​กําลัง​ซื้อ​เทา​นัน้​ ซึ่ง​ผม​มอง​วา​ไม​ควร​จะ​เป็น​อยาง​นัน้​ และ​คิด​วา​ใน​บาน​เรา​สามารถ​ผลิต​อาหาร

แพ​ลน​ตเบส​ที่​ราคา​เอื้อม​ถึง​ได​สําหรับ​คน​ทัว่​ไป​ ทีม​เรา​เลย​เริ่ม​คิด​คน​ พัฒนา​ และ​วิจัย​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​เวอรชัน่​คน​ไทย

ขึ้น​”

วัตถุดิบ​สําคัญ​ที่​อยู​ใน​เน้ือ​จาก​พืช​ ผลิตภัณฑ​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​ของ Meat Avatar ผาน​กระบวนการ​ผลิต​แปรรูป​จาก

ธัญพืช​หลาก​หลาย​ชนิด​ อาทิ​ ถัว่​ลัน​เตา​ ถัว่​เห​ลือ​ง เห็ด​ บุก​ บีทรูท​ แค​รอ​ท โดย​คัด​พืช​เฉพาะ​สวน​ที่​สามารถ​นําไป​สกัด

โปรตีน​ได​มาก​ที่​สุด​ เพื่อ​ให​ออก​มา​เป็น​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ที่​มี​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​เทียบ​เทา​เน้ือ​จริง​ เมื่อ​สกัด​สวน​ที่​เป็น

โปรตีน​ได​แลว​ก็​จะ​นําไป​ผสม​ ผสาน​จน​ออก​มา​เป็น​ หมู​กร​อบ​ หมู​สับ​และ​ไข​ดาว​ ที่​มีหน า​ตา​รสชาติ​และ​คุณคา​ทาง​สาร

อาหาร​เหมือน​กับ​เน้ือ​สัตว​ นํามา​ประกอบ​เป็น​อาหาร​คุน​เคย​ “ผัด​กระ​เพราะ​หมู​สับ​- หมู​กร​อบ​ -ไข​ดาว​” เมนู​ชวัญใจ​คน

ไทย​ได​อยาง​ถูก​ปาก​ โดย​ไร​ขอ​กังขา​เรื่อง​กลิ่น​ของ​พืช

ใน​สวน​การ​วางแผน​การ​ตลาด​นัน้​ ได​นําประสบการณ​การ​จาก​การ​ทํางาน​อยู​ใน​แวดวง​นําเขา​ผลิตภัณฑ​อาหาร​อยู​แลว​

เรียน​รู​เท​รน​ดอาหาร​โลก​และ​สํารวจ​ตลาด​แพ​ลน​ตเบส​อยู​แทบ​จะ​ตลอด​เวลา​ ได​ตัง้​เป า​ระยะ​ยาว​ให​แบ​รน​ด Meat

Avatar เป็น​เจา​ตลาด​ฝ่ัง​เอเชีย​สําหรับ​ผลิตภัณฑ​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ และ​ตัง้ใจ​สรางคอม​มิ​วนิ​ตีอ้าหาร​แพ​ลน​ตเบส​ใน​ไทย

ให​เขม​แข็ง

Meat Avatar วางแผน​จะ​เปิด​จําหนาย​ผลิตภัณฑ​ให​กับ​ราน​อาหาร​ที่​สนใจ​ซื้อ​วัตถุดิบ​ไป​ปรุง​เมนู​พิเศษ​ใน​ชวง​ไตรมาส

แรก​ของ​ปี​น้ี​ สวน​แผนการ​วาง​จําหนาย​ใน​หาง​สรรพ​สินคา​ให​ประชาชน​ทัว่ไป​ได​เลือก​ซื้อ​ คาด​วา​เป็น​ชวง​กลาง​ปี​ และ​มี

แผน​จะ​สง​ออก​ไป​ยัง​ตลาด​ตาง​ประเทศ​ใน​อีก​ไม​นาน​น้ี

เมื่อ​กระแส​การ​บริโภค​อาหาร​ที่​ทํามา​จาก​พืช​ทดแทน​เน้ือ​สัตว​ ได​รับ​ความ​นิยม​เป็น​อยาง​มาก​เน่ืองจาก​ผู​บริโภค​มี​ความ

ตระหนัก​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​สุขภาพ​และ​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​อยาง​ยัง่ยืน​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ ทําให​ตลาด​อาหาร​และ​เครื่อง

ดื่ม​ที่​ทํามา​จาก​โปรตีน​จาก​พืช​มี​การ​ขยาย​ตัว​จาก​กลุม​ผู​บริโภค​มังส​วิรัติ​ ไป​สู​กลุม​ผู​บริโภค​ที่​เลี่ยง​การ​บริโภค​เน้ือ​สัตว​

โดย​เนน​โปรตีน​จาก​พืช​แทน​มาก​ขึ้น​อยาง​ตอ​เน่ือง

ขอมูล​ของ​องคการ​อาหาร​และ​เกษตร​แหง​สห​ประชา​ชา​ติ FAO (Food and Agriculture Organization) คาด​การณ

วา​ จํานวน​ประชากร​โลก​และ​ราย​ไดที่​เพิ่ม​ขึ้น​จะ​สง​ผล​ให​ความ​ตองการ​บริโภค​เน้ือ​สัตว​ของ​โลก​เพิ่ม​ขึ้น​ 30% ภาย​ใน​

15 ปี​ขาง​หน า​ โดย​เฉพาะ​ใน​ประเทศ​ที่​กําลัง​พัฒนา​ ซึ่ง​จะ​สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอม​ สุข​ภาพ​ และ​สังคม​ หาก​การ

ผลิต​อาหาร​ยัง​คง​ดําเนิน​ไป​ใน​รูป​แบบ​เดิม​ การ​สนับสนุน​การ​บริโภค​โปรตีน​จาก​พืช​จึง​เป็น​หน่ึง​ใน​แนวทาง​ใน​การ​แกไข

ปัญหา​ที่​ดี​ที่​สุด

จาก​สถานการณ​ดัง​กลาว​ รวม​ทัง้​การ​เติบโต​ทาง​ธุรกิจ​ใน​กลุม​เน้ือ​จาก​พืช (Plant-Based Meat) หรือ​ อาหาร​แพ​ลน

ตเบส​ของ​ตลาด​ใน​ประเทศ​แถบ​ยุ​โร​ป อเมริกา​ และ​เอ​เชีย​ เกิด​แบรนด​น อง​ใหม​สาย​เลือด​ไทย​ ใน​ชื่อ “Meat Avatar”



โดย​สอง​ผู​บริหาร​รุน​ใหม​ “วิ​ภู​ เลิศ​สุร​พิบูล​ และ​ วรุต​ม จันทร​โพธิ ์​” ผู​กอ​ตัง้​แบ​รน​ด Meat Avatar สตารท​อัพของ​ไทย​

เกิด​แนวคิด​ที่​จะ​นําเทคโนโลยี​และ​นวัตกรรม​มา​ใช​เป็น​หัวใจ​หลัก​ใน​การ​สราง​ธุรกิจ​ผลิต​ “เน้ือ​จาก​พืช​“ เพื่อ​เป็น​ “เน้ือ

สัตว​ทาง​เลือก​” เท​รน​ดอาหาร​ใหม​ บริโภค​ได​โดย​ไม​ทําราย​สัตว​และ​ได​ดูแล​สิ่ง​แวดลอม​ไป​ใน​คราว​เดียว​กัน

นวัตกรรม​อาหาร​ที่​ผลิต​ “โดย​คน​ไทย​ เพื่อ​คน​ไทย​” และ​ยัง​เป็น​ผูนําใน​ธุรกิจ​อาหาร​เน้ือ​จาก​พืช​ราย​แรก​ใน​ประเทศ

ไทย​ อาหาร​แหง​อนาคต​ที่​หลาย​ฝาย​เชื่อ​วา​จะ​มา​พลิก​โฉม​ตลาด​อาหาร​ของ​โลก​ใน​อนาคต​อัน​ใกล​น้ี​ ซึ่ง​นอกจาก​จะ

เป็นการ​เพิ่ม​ปริมาณ​อาหาร​ให​กับ​โลก​แลว​ ยัง​เป็นการ​เพิ่ม​อยาง​ยัง่ยืน​อีก​ดวย

คุณ​วิ​ภู​ เลิศ​สุร​พิบูล​ เลา​ถึงที่​มา​ ของ​การ​จําแลง​แปลง​ผัก​ให​กลาย​เป็น​เน้ือ​วา​ “ผม​รูจัก​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​จาก​ที่​ไป​เรียน

ที่​สหรัฐ​อเมริกา​ อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​ที่​นัน่​เริ่ม​พัฒนา​ราว​ๆ ปี​ 2​009 จาก​นัน้​ผม​กลับ​มา​ทํางาน​ใน​บริษทั​นําเขา​และ​จัด

จําหนาย​อาหาร​ที่​ไทย​ และ​ได​มี​โอกาส​ได​เดิน​ทาง​ไป​ตาง​ประเทศ​มาก​ขึ้น​ ได​เห็น​ถึง​พัฒนาการ​ของ​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส

ใน​ชวง​ 5 ปี​ที่​ผาน​มา​วา​ เติบโต​ขึ้น​เป็น​อยาง​มาก​ เพราะ​ใน​ตาง​ประเทศ​มอง​วา​อาหาร​จาก​พืช​เป็น​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ที่​ดี​

จะ​ชวย​บรรเทา​ปัญหา​โลก​รอน​ได​ โดย​มี​การ​โปรโมต​วา​อาหาร​จาก​พืช​ชวย​ลด carbon footprint ได​พอ​สม​ควร​ เพราะ

พื้นที่​ปลูก​พืช​ไม​รบกวน​พื้นที่​ป า​มาก​เทา​การ​เลีย้ง​สัตว​และ​ไม​ได​ปลอย​กาซ​เรือน​กระจก​มหาศาล​เทากับ​ทําปศุ​สัตว​ ซึ่ง

การ​ทําปศุสัตว​มี​สวน​ใน​ภาวะ​โลก​รอน​ถึง​ 14.​5 เปอร​เซ็น​ต และ​ปลอย​กาซ​เรือน​กระจก​มากกวา​การ​คมนาคม​หลาย​เทา​

การ​กิน​อาหาร​จาก​พืช​แทน​เน้ือ​สัตว​เลย​เป็นการ​ตัด​วงจร​โลก​รอน​ และ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​การ​พัฒนา​อยาง​ยัง่ยืน​ดวย​”

โดย​เป า​หมาย​ที่​วาง​ไว​นอก​เหนือ​จาก​การ​ทําธุรกิจ​ คือ​ การ​พัฒนา​เน้ือ​จําแลง​จาก​ผัก​ให​ทํามา​จาก​วัตถุดิบ​ใน​ไทย​ โดย

ผลิต​จาก​แหลง​ผลิต​ภายใน​ประเทศ​ที่​มี​คุณภาพ​ปราศจาก​การ​ตัด​แตง​ทาง​พันธุ​กรร​ม (Non GMO) และ​ยัง​เป็นการ​สง

เสริม​เกษตรกร​ไทย​ให​มี​ราย​ไดที่​ดี​สามารถ​ดํารง​ชีวิต​ที่​ดี​ดวย​เชน​กัน​ และ​ที่​สําคัญ​ให​คน​ไทย​ได​กิน​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส

ใน​ราคา​ไม​แพง​เหมือน​กับ​ที่​นําเขา​มา​จาก​ตาง​ประ​เทศ

วรุต​ม จันทร​โพธิ ์​ หน่ึง​ใน​ผู​กอ​ตัง้​ กลาว​เสริม​วา​ “เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ที่​นําเขา​จาก​เมือง​นอก​มี​ราคา​สูง​จน​กลาย​เป็น

ผลิตภัณฑ​สําหรับ​คน​ที่​มี​กําลัง​ซื้อ​เทา​นัน้​ ซึ่ง​ผม​มอง​วา​ไม​ควร​จะ​เป็น​อยาง​นัน้​ และ​คิด​วา​ใน​บาน​เรา​สามารถ​ผลิต​อาหาร

แพ​ลน​ตเบส​ที่​ราคา​เอื้อม​ถึง​ได​สําหรับ​คน​ทัว่​ไป​ ทีม​เรา​เลย​เริ่ม​คิด​คน​ พัฒนา​ และ​วิจัย​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​เวอรชัน่​คน​ไทย

ขึ้น​”

วัตถุดิบ​สําคัญ​ที่​อยู​ใน​เน้ือ​จาก​พืช​ ผลิตภัณฑ​อาหาร​แพ​ลน​ตเบส​ของ Meat Avatar ผาน​กระบวนการ​ผลิต​แปรรูป​จาก

ธัญพืช​หลาก​หลาย​ชนิด​ อาทิ​ ถัว่​ลัน​เตา​ ถัว่​เห​ลือ​ง เห็ด​ บุก​ บีทรูท​ แค​รอ​ท โดย​คัด​พืช​เฉพาะ​สวน​ที่​สามารถ​นําไป​สกัด

โปรตีน​ได​มาก​ที่​สุด​ เพื่อ​ให​ออก​มา​เป็น​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ที่​มี​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​เทียบ​เทา​เน้ือ​จริง​ เมื่อ​สกัด​สวน​ที่​เป็น

โปรตีน​ได​แลว​ก็​จะ​นําไป​ผสม​ ผสาน​จน​ออก​มา​เป็น​ หมู​กร​อบ​ หมู​สับ​และ​ไข​ดาว​ ที่​มีหน า​ตา​รสชาติ​และ​คุณคา​ทาง​สาร

อาหาร​เหมือน​กับ​เน้ือ​สัตว​ นํามา​ประกอบ​เป็น​อาหาร​คุน​เคย​ “ผัด​กระ​เพราะ​หมู​สับ​- หมู​กร​อบ​ -ไข​ดาว​” เมนู​ชวัญใจ​คน

ไทย​ได​อยาง​ถูก​ปาก​ โดย​ไร​ขอ​กังขา​เรื่อง​กลิ่น​ของ​พืช

ใน​สวน​การ​วางแผน​การ​ตลาด​นัน้​ ได​นําประสบการณ​การ​จาก​การ​ทํางาน​อยู​ใน​แวดวง​นําเขา​ผลิตภัณฑ​อาหาร​อยู​แลว​

เรียน​รู​เท​รน​ดอาหาร​โลก​และ​สํารวจ​ตลาด​แพ​ลน​ตเบส​อยู​แทบ​จะ​ตลอด​เวลา​ ได​ตัง้​เป า​ระยะ​ยาว​ให​แบ​รน​ด Meat

Avatar เป็น​เจา​ตลาด​ฝ่ัง​เอเชีย​สําหรับ​ผลิตภัณฑ​เน้ือ​แพ​ลน​ตเบส​ และ​ตัง้ใจ​สรางคอม​มิ​วนิ​ตีอ้าหาร​แพ​ลน​ตเบส​ใน​ไทย



ให​เขม​แข็ง

Meat Avatar วางแผน​จะ​เปิด​จําหนาย​ผลิตภัณฑ​ให​กับ​ราน​อาหาร​ที่​สนใจ​ซื้อ​วัตถุดิบ​ไป​ปรุง​เมนู​พิเศษ​ใน​ชวง​ไตรมาส

แรก​ของ​ปี​น้ี​ สวน​แผนการ​วาง​จําหนาย​ใน​หาง​สรรพ​สินคา​ให​ประชาชน​ทัว่ไป​ได​เลือก​ซื้อ​ คาด​วา​เป็น​ชวง​กลาง​ปี​ และ​มี

แผน​จะ​สง​ออก​ไป​ยัง​ตลาด​ตาง​ประเทศ​ใน​อีก​ไม​นาน​น้ี


