
สด​จาก​ฟารม​พรอม​เสิรฟ​ถึง​โตะ​ ที่​ หอง​อาหาร​แอ​ทติ

โก

แอ​ทติ​โก​รวม​มือ​กับ​หัว​หิน​ ไวน​ ยารด​ จัด​งาน “4 Hands by Attico” พิเศษ​สุด​ดวย​ดินเนอร​สุด​หรู​โดย​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา

ร เจมส​ โน​เบิล​ เป็น​แขก​พิเศษ​ใน​วัน​ที่​ 7 และ​ 8 กุมภาพันธ​ 2​560

“4 Hands by Attico” เป็นการ​รวม​มือ​กัน​เพื่อ​รังสรรค​ดินเนอร​สุด​พิเศษ​โดย​เชฟ​ โท​มัส สมิ​ธ รวม​กับ​เชฟ​ยอด​ฝีมือ​ใน

การ​ทําอาหาร​อิตาเลียน​อยาง​ เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร เจมส​ โน​เบิล​ ซึ่ง​นําวัตถุดิบ​จาก​ฟารม​บูติก​ของ​เขา​ที่​ปากน้ําปราณ​

ปราณ​บุ​รี​ จังหวัด​ประจวบ​คีรี​ขันธ​ ที่​รูจัก​กัน​ดี​ใน​ประเทศไทย​วา​เป็น​สถาน​ที่​รณรงค​ลด​ปริมาณ​คารบอน​ ซึ่ง​เป็น​ผู​ริเริ่ม

การ​จัด​สง​อาหาร​สด​จาก​ฟารม​ถึง​รา​น ​รวม​ถึง​ริเริ่ม​การ​ทําอา​หาร​ โดย​ให​ความ​สําคัญ​กับ​ความ​สด​ใหม​ของ​วัตถุ​ดิบ

ใน​งาน“4 Hands by Attico” เชฟ​ได​รังสรรค​เมนู​พิเศษ​ถึง​ 6 คอรส​ โดด​เดน​ใน​เรื่อง​ของ​วัตถุดิบ​จาก​ปากน้ําปราณ​

รวม​กับ​วัตถุดิบ​ออ​แก​นิคห​ลาย​ชนิด​ รวม​ไป​ถึง​ ผัก​หา​ยาก​ใน​ไทย​ ทามกลาง​เมนู​อาหาร​ตางๆ​ แขก​ทุก​ทาน​จะ​ได​อิ่ม

อรอย​ไป​กับ​ฟัวก​รา​สชิน้​อวบ​เสิรฟ​คู​กับ​ซอส​แตง​กวา​ และ​สลัด​ดอกไม​ป า​ ทา​จิ​นปลา​แมน้ํากับ​เลมอน​ดอง​ และ​ขนมปัง

แอฟริกา​เหนือ​ป้ิง​หอม​เครื่อง​เทศ​ บรา​วน่ี​บีทรูท​และ​เชอ​รรี่​ป า​ซึ่ง​ทําจาก​ช็อค​โก​แล​ตที่​ผลิต​ใน​บริเวณ​ชายแดน​ลาว

โดย​ใน​เมนู​น้ี​จะ​ทําการ​เสิรฟ​คู​กับ​ไวน​กลิ่น​หอม​กรุน​จาก​หัว​หิน​ เพื่อ​สัมผัส​ถึง​รสชาติ​อาหาร​พื้น​เมือง​มาก​ขึ้น​ดวย​การ

เพิ่ม​วัตถุดิบ​ออ​แก​นิ​คจาก​พื้นที่​ตางๆ​ใน​ไทย​ เครื่อง​เทศก​ลิ่น​หอม​และ​ไวน​รสชาติ​ดี​ เพราะ​ฉะนัน้​เมนู​ใน​งาน​พิเศษ​ครัง้​น้ี​

แสดง​ให​เห็น​ถึง​สูตร​อาหาร​อิตาลี​ที่​ดี​สุด​ โดย​ให​ผู​ชื่น​ชอบ​อาหาร​ได​มา​ลอง​สัมผัส​ประสบการณ​ใหม​แหง​รสชาติ​กัน​ได

“ทาง​เรา​มี​ความ​ยินดี​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ที่​จะ​ลูกคา​จะ​ได​ลิม้​รสชาติ​ความ​อรอย​ของ​การ​ตัง้ใจ​รวม​มือ​กัน​ใน​ครัง้​น้ี​ของ “4

Hands” ซึ่ง​เชฟ​ เจมส​ โน​เบิล​ ได​ทํางาน​และ​เรียน​รู​กับ​คน​ทอง​ถิ่น​ แหลง​กําเนิด​ของ​วัตถุ​ดิบ​ ที่​ถือ​ได​วา​มี​ความ​จําเป็น

อยาง​ยิ่ง​ของ​การ​ประกอบ​อาหาร​และ​ทําให​ได​อาหาร​ที่​มี​คุณภาพ​และ​มี​ความ​พิเศษ​ ซึ่ง​เรา​ภูมิใจ​มาก​ที่​จะ​ได​เสนอ​เมนู​น้ี​

และ​มัน่ใจ​วา​ทุก​คน​จะ​ได​รับ​ประสบการณ​ใหม​ใน​ครัง้​น้ี​” เชฟ​ สมิ​ธ กลา​ว

โดย​เมนู​พิเศษ​น้ี​จะ​พรอม​ให​บริการ​ใน​วัน​ที่​ 7 และ​ 8 กุมภาพันธ​ 2​560 ใน​ราคา​ 2​,200++ บาท​ตอ​ทา​น ​สามารถ​สํารอง

ที่​นัง่​ลวง​หน า​ได​ที่​ โทร​ 02-302-0333
# # #

เกี่ยว​กับ​แอ​ทติ​โก

แอ​ทติ​โก​ ณ โรง​แรม​เรดิสัน​ บลูพลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ ได​รับ​รางวัล​ชนะ​เลิศ​ใน​การ​ให​บริการ​ราน​อาหาร​อิตาเลียน​ ใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%94%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%9f%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f%e0%b8%96/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%94%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%9f%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f%e0%b8%96/


บรรยากาศ​ครื้นเครง​และ​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย​เสนห​แบบ​ชน​บท​ จาก​ที่​นัง่​ที่​สวยงาม​บน​ชัน้​ 2​8 โดย​ทุก​ทาน​สามารถ​เลือก​ที่

นัง่​ได​ทัง้​แบบ​ใน​หอง​อา​หาร​ บริเวณ​ระเบียง​สําหรับ​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​รับ​ประทาน​อาหาร​กลาง​แจง​ รวม​ถึง​แบบ​หอง​สวน​ตัว​ ณ

แยก​อโศก​ที่​สามารถ​เดิน​ได​จาก​สถานี​รถไฟ​ฟ า​ และ​รถไฟฟ า​ใต​ดิน​ แอ​ทติ​โก​ เปิด​ทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 12.​00น.​ ถึง​ 14.

30น.​ และ​ 18.​00น.​ ถึง​ 2​3.​00น.​ (ปิด​รับ​รายการ​อาหาร​เมนู​สุดทาย​เวลา​ 14.​30น.​ และ​ 2​3.​00น.​ ติดตอ​ขอมูล​ได​ที่

www.venusbkk.com อี​เมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ​ โทร​.​ 02-302-3333

เกี่ยว​กับ​เรดิสัน​ บลูพลาซา​ กรุง​เทพ

เรดิสัน​ บลู คือ​หน่ึง​ใน​แบรนด​โรงแรม​ระดับ​โลก​ ซึ่ง​เป็น​เครื่องหมาย​แหง​ความ​สมบูรณ​แบบ​ ดวย​การ​ตอนรับ​อยาง​ดี

จาก​กลุม​ผู​ให​บริการ​จาก​เรดิสัน Yes I Can! เส​มอ​ โรง​แรม​ เรดิสัน​ บลูพลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ มี​ 2​66 หอง​ ซึ่ง​พรอม

รับแขก​ได​หลาก​หลาย​สไตล​ และ​ 2​4 หอง​สูท​ ยิ่ง​ไป​กวา​นัน้​คือ​หอง​ประ​ชุม​ หอง​รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​มี​เอกลักษณ

เฉพาะ​ตัว​ไม​เหมือน​ใคร​ และ​ทาง​เลือก​อื่นๆ​ใน​การ​พัก​ผอน​มาก​มาย​ ใจกลาง​เมือง​กรุง​เทพ​ฯ ณ ถนน​สุขุม​วิ​ท โรง​แรม

เรดิสัน​ บลูพลาซา​ สามารถ​เดิน​ทาง​ได​งาย​จาก​ทัง้​สอง​ทา​อากาศยาน​นานาชาติ​กรุง​เทพ​ฯ

เน่ืองจาก​โรงแรม​ตัง้​อยู​ใกล​กับ​แยก​อโศก​ที่​สามารถ​เดิน​ทาง​ได​งาย​ทัง้​จาก​รถไฟฟ า​และ​รถไฟ​ใต​ดิน​ อีก​ทัง้​ใน​บริเวณ

ใกล​กับ​โรงแรม​ยัง​อยู​ใจกลาง​เมือง​ที่​เต็ม​ไป​ดวย​วัฒน​ธร​รม​ แหลง​การ​คา​ขาย​ แหลง​บัน​เทิง​ และ​สถาน​ที่​ชอปป้ิง​ ได​รับ

การ​ออกแบบ​มา​เพื่อ​ลูกคา​ที่มา​เพื่อ​พัก​ผอน​หรือ​มา​ทําธุรกิจ​ โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ จึง​สามารถ​ให

คํานิยาม​ได​วา​เป็น​โรงแรม​ที่​ให​ประสบการณ​อัน​ทัน​สมัย​แก​ลูกคา​ทุก​คน​ ชม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได

ทีw่ww.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

ติดตอ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:

อาภา​พร​รณ​ วรมิต​ร

ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​ประชา​สัมพันธ​, โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

อี​เมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร​: 02- 302-3333 โทรศัพท​มือ​ถือ​ 087-499- 6585

เว็บ​ไซ​ต: http://www.venuesbkk.com/

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com

โทร​: 080-304-8870

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com


