
สจด​.​ รวม​กับ​ วดธ.​ สราง​เยาวชน​รุน​ใหม​สู​วงการ

อุตสาหกรรม​อา​หาร

จาก​แนว​นโยบาย​ภาค​รัฐ​ที่​มุง​เนน​ให​ประเทศไทย​เป็น​ศูนยกลาง​ครัว​โลก (Thai Kitchen to the World)

ดวย​ปัจจัย​ที่​สําคัญ​คือ​ประเทศไทย​เป็น​แหลง​ผลิต​อาหาร​ที่​อุดม​สม​บูณ มี​ความ​รู​ความ​เชี่ยวชาญ​ดาน​อุตสาหกรรม​อา

หาร​ และ​มี​องค​ความ​รู​ดาน​อาหาร​ที่​สืบทอด​กัน​มา​อยาง​ยาว​นา​น ​ทัง้​ดาน​รสชาติ​อาหาร​ที่​เขม​ขน​ การ​จัด​แตง​ที่​ประณีต

บรรจง​ และ​วัตถุดิบ​ที่​เสริม​สราง​สุขภาพ​จน​เป็น​ที่​เลื่อง​ลือ​และ​ประจักษ​แก​สายตา​ชาว​ตาง​ชา​ติ​ เห็น​ได​จาก​การ​ขยาย​ตัว

ของ​ธุรกิจ​อาหาร​ที่​มี​อัตรา​สูง​ขึ้น​ใน​ทุก​ปี​ จาก​ผล​สํารวจ​ของ​ศูนยวิจัย​กสิกร​ไทย​คาด​วา​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​มี​มูลคา​รวม​อยู​ที่​

4.​37-4.​41 แสน​ลาน​บาท​ หรือ​ขยาย​ตัว​รอย​ละ​ 1.​4 – 2.​4 จาก​ปี​ 2​562 แต​ธุรกิจ​อาหาร​ก็​ตอง​พบ​กับ​โจทย​ทาทาย​รอบ

ดาน​ ดวย​เหตุ​น้ี​สถาบัน​เทคโนโลยี​จิตร​ลดา​ (สจด​.​) และ​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ (วดธ.​) จึง​ประสาน​กําลัง​กัน​ใน​การ​สราง

โอกาส​และ​รวม​กาว​ขาม​ความ​ทาทาย​ใน​วงการ​อุตสาหกรรม​อา​หาร

รศ.​ดร​.​คุณ​หญิง​สุ​มณฑา​ พ​รหมบุญ​ อธิการ​บดี​ สถาบัน​เทคโนโลยี​จิตร​ลดา​ กลาว​วา​ “กา​รลง​นาม​ความ​รวม​กับ

วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ครัง้​น้ี​เป็นการ​สง​เสริม​ความ​รวม​มือ​ทาง​วิชาการ​ใน​การ​พัฒนา​นักศึกษา​และ​คณาจารย​ทัง้​ 2​ สถาบัน​

สนับสนุน​การ​อบรม​พัฒนา​ทักษะ​ความ​รู​ใน​การ​จัดการ​ครัว​ การ​ตกแตง​อา​หาร​ และ​ศิลปะ​การ​ประกอบ​อาหาร​ไทย​

อาหาร​ยุ​โร​ป ขนม​ไทย​ เบเก​อรี่​ และ​อื่นๆ​ ผาน​การ​แลก​เปลี่ยน​วิทยาการ​ที่​มี​ความ​รู​ ควา​มเชี่ยวชาญ​และ​ประสบ​การณ​

รวม​ไป​ถึง​การ​เขา​รวม​อบรม​การ​ประกอบ​อาหาร​ตาม​ที่​สถาบัน​หรือ​วิทยาลัย​เปิด​อบ​รม​ เพื่อ​ให​นักศึกษา​และ​คณาจารย

ได​รับ​ความ​รู​ที่​ทัน​สมัย​ทัน​ตอ​ทิศทาง​และ​การ​เปลี่ยนแปลง​ของ​อุตสาหกรรม​อาหาร​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ​ และ​รวม​ไป

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%88%e0%b8%94-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b8%a7%e0%b8%94%e0%b8%98-%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%88%e0%b8%94-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b8%a7%e0%b8%94%e0%b8%98-%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2/


ถึง​การ​พัฒนา​หัวขอ​งาน​วิจัย​ โครง​งาน​วิจัย​ ที่​มี​ความ​สนใจ​รวม​กัน​เพื่อ​ตอย​อด​องค​ความ​รู​ดาน​อา​หาร​”

ดาน​ ดร​.​อรรถ​เวทย​ พ​ฤกษ​สถาพร​ รักษา​การ​อธิการ​บดี​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ กลาว​วา​ “เพื่อ​ความ​กาวหน า​และ​กาว​ทัน

โลก​ใน​ยุค​น้ี​ การ​ประสาน​ความ​รวม​มือ​เป็น​อีก​หน่ึง​องค​ประกอบ​ที่​สําคัญ​ยิ่ง​ โดย​ทาง​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ถือ​เป็น​เกียรติ

อยาง​สูง​ที่​ได​รวม​มือ​กับ​สถาบัน​เทคโนโลยี​จิตร​ลดา​ เพื่อ​เป็นการ​นําจุด​แข็ง​ของ​ทัง้​สอง​สถาบัน​มา​ปรับ​ใช​และ​พัฒนา

ระหวาง​สถาบัน​ ควา​มรวม​มือ​ใน​ครัง้​น้ี​ไม​วา​จะ​เป็น​ทาง​ดาน​การ​แลก​เปลี่ยน​วิทยากร​และ​ผู​เชี่ยว​ชาญ​ ทาง​ดาน​งาน​วิจัย​

ฯลฯ​ ถือ​เป็น​จุด​เริ่ม​ตน​ที่​แข็งแกรง​ใน​การ​พัฒนา​ไม​วา​จะ​เป็น​สําหรับ​ผู​สอน​หรือ​เพื่อ​เตรียม​ความ​พรอม​ให​กับ​ผู​สําเร็จ

การ​ศึกษา​เอง​ ซึ่ง​ตรง​กับ​ปณิธาน​ของ​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ที่​มุง​เนน​ทาง​ดาน​การ​ผลิต​และ​พัฒนา​บุคลากร​ที่​มี​ศักย​ภาพ​ ให

ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​ของ​อุตสาหกรรม​การ​ทอง​เที่ยว​และ​บริการ​อยาง​แท​จริง​ ทัง้​ใน​เชิง​ปริมาณ​และ​คุณ​ภาพ​ ตลอด

จน​เพิ่ม​ขีด​ความ​สามารถ​ใน​การ​แขงขัน​ของ​ประ​เทศ​”

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติดตอ​สํานัก​ประชา​สัมพันธ​ โทร​ศัพท​ 02 721 7811 – 3 อี​เมล pr.pr@dtc.ac.th

หรือ​ที่​เว็บ​ไซ​ต www.dtc.ac.th


