
สคช​.​ จับ​มือ​หนวย​งาน​พันธ​มิตร​ และ​ภาคี​ใน​ทอง​ที่

จังหวัด​ชล​บุ​รี​ จัด​กิจ​กร​รม​ ”เติม​ทักษะ​ เติม​ทุ​น ​เพื่อ

ราน​อาหาร​มือ​อาชีพ​เมือง​ชล​บุ​รี”

สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​ หรือ​ สคช​.​ จับ​มือ​หนวย​งาน​พันธ​มิตร​ และ​ภาคี​ใน​ทอง​ที่​จังหวัด​ชล​บุ​รี​ จัด​กิจ​กร​รม​ ”เติม​ทักษะ​

เติม​ทุ​น ​เพื่อ​ราน​อาหาร​มือ​อาชีพ​เมือง​ชล​บุ​รี​” รวม​ผลัก​ดัน​สตรี​ทฟ ูดภายใน​จังหวัด​ชลบุรี​สู​ระดับ​สา​กล​ ยก​ระดับ

มาตรฐาน​ทัง้​ความ​อรอย​ ควา​มสะ​อาด​ ถูก​สุข​อนามัย​ พ​รอม​แนะนําการเต​รี​ยม​ความ​พรอม​กอน​เขา​รับ​การ​ประเมิน

สมรรถนะ​มาตรฐาน​อา​ชีพ​ ได​รับ​ใบ​ประกาศนียบัตร​คุณวุฒิ​วิชาชีพ​และ​หนังสือ​รับรอง​มาตรฐาน​อา​ชีพ​ และ​ตรา

สัญลักษณ​ “ม​อช​” กา​รัน​ตี​คุณ​ภาพ​ “ราน​น้ี​มี​มือ​อา​ชีพ​” สราง​ความ​เชื่อ​มัน่​แก​ผู​บริโภค​ นัก​ทอง​เที่ยว​ชาว​ไทย​และ​ตาง

ประ​เทศ

นาง​สาว​วรชนา​ธิป จัน​ทนู รอง​ผู​อํานวย​การ​สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​ เปิด​เผย​วา​ ปัจจุบัน​อาหาร​ไทย​เป็น​ที่​นิยม​อยาง​แพร

หลาย​ และ​ถือ​เป็น​มุม​สะทอน​ถึง​ชีวิต​วัฒนธรรม​ไทย​ ทัง้​ยัง​เป็นการ​สง​เสริม​การก​ระ​จา​ยราย​ได​ไป​สู​ชุมชน​ตางๆ​ ใน

ทอง​ถิ่น​อัน​นําไป​สู​การ​พัฒนา​และ​สราง​คน​สราง​งาน​ประเทศไทย​ได​รับ​การ​ยอมรับ​จาก​ตาง​ชา​ติ​ วา​เป็น​ประเทศ​ที่​มี

อาหาร​ริม​บาท​วิถี​หรือ​สตรี​ทฟ ูดที่​ดี​ที่สุด​แหง​หน่ึง​ของ​โลก​ ทัง้น้ี​ประเมิน​วา​สิน้​ปี​ พ​.​ศ.​2560 ภาพ​รวม​ตลาด​ริม​บาท​วิถี

ใน​ประเทศไทย​มี​มูลคา​ 2​.​76 พัน​ลาน​บาท​ (2.​76 แสน​ลาน​บาท​) ดัง​นัน้​เพื่อ​ให​รูป​แบบ​ของ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​มี​มาตร

ฐาน​ จึง​ควร​ใหการ​จัด​ทํามาตรฐาน​อาชีพ​และ​คุณวุฒิ​วิชาชีพ​เพื่อ​เป็นการ​ยก​ระดับ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ใน​ประเทศไทย​ให​มี

มาตรฐาน​และ​ปลอด​ภัย​ สราง​ความ​เชื่อ​มัน่​แก​ผู​บริโภค​ ซึ่ง​เมื่อ​เดือน​เมษายน​ที่​ผาน​มา​ สคช​.​ได​รวม​กับ​ภาคี​ความ​รวม

มือ​จัด​กิจ​กรร​ม “Street Food On Tour” ตอย​อด​ผู​ประกอบ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ ที่​ผาน​การ​ประเมิน​สมรรถ​นะ​ ได​รับ​ใบ

ประกาศนียบัตร​คุณวุฒิ​วิชาชีพ​และ​หนังสือ​รับรอง​มาตรฐาน​อา​ชีพ​ กา​รัน​ตี​คุณ​ภาพ​ “ราน​น้ี​มี​มือ​อา​ชีพ​” ซึ่ง​กิจกรรม​ดัง

กลาว​ได​รับ​ผล​ตอบ​รับ​จาก​ผู​บริโภค​เป็น​อยาง​มาก

ลา​สุด​ สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชาชีพ​ได​รวม​มือ​กับ​ธนาคาร​พัฒนา​วิสาหกิจ​ขนาด​กลาง​และ​ขนาด​ยอม​แหง​ประเทศ​ไทย​ และ

หนวย​งาน​ภาคี​ใน​ทอง​ที่​จังหวัด​ชล​บุ​รี​ จัด​กิจกรรม​ประชุม​หารือ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อา​หาร​ จ.​ชล​บุ​รี​ ภาย​ใต​แนว​คิด​

”เติม​ทักษะ​ เติม​ทุ​น ​เพื่อ​ราน​อาหาร​มือ​อาชีพ​เมือง​ชล​บุ​รี​” เป็นการ​ปฐมนิเทศ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อา​หาร​ และ​ราน

อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ใน​พื้นที่​จังหวัด​ชล​บุ​รี​ ให​มี​ความ​รู​ความ​สามารถ​ตาม​มาตรฐาน​อา​ชีพ​ และ​ได​รับ​โอกาส​ใน​การ​พัฒนา

ทักษะ​ความ​รู​ สามารถ​นําไป​ตอย​อด​ธุรกิจ​ของ​ตัว​เอง​ได​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​อีก​หน่ึง​แนวทาง​จะ​สง​ผล​ให​เกิด​ประโยชน​ใน​การ​ยก

ระดับ​จังหวัด​ชล​บุ​รี​ แหลง​ทอง​เที่ยว​สําคัญ​ของ​ประเทศ​ให​เป็น​ที่​รูจัก​ใน​วง​กวาง​ และ​ได​รับ​การ​ยอมรับ​จาก​นัก​ทอง

เที่ยว​ทัง้​ชาว​ไทย​และ​ตาง​ประ​เทศ​ ถึง​ความ​มี​มาตรฐาน​ที่​เป็น​มือ​อาชีพ​ของ​ผู​ประกอบ​อาหาร​กลุม​ผู​ประกอบ​อาหาร​ใน
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ราน​อา​หาร​ และ​ผู​ประกอบ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ ที่​ผาน​การ​ประเมิน​สมรรถนะ​ของ​บุคคล​ตาม​มาตรฐาน​อา​ชีพ​ ดวย

แนวทาง​ที่​เป็น​สา​กล​ สามารถ​เชื่อ​มัน่​ใน​ความ​สามารถ​ใน​การ​ทํางาน​ของ​ผู​ผาน​การ​ประ​เมิน​ และ​ได​รับ​ตรา​ “ม​อช​” จาก

สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​ เพื่อ​เป็น​ยืนยัน​ความ​เป็น​มือ​อา​ชีพ​ ถึง​ความ​มี​ทักษะ​ใน​การ​ปฏิบัติ​งาน​ทําอาหาร​ได​อยาง​สะ​อาด​

ปลอด​ภัย​ ถูก​สุข​อนามัย​และ​ไม​สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอ​ม

“กา​รพัฒนา​และ​ยก​ระดับ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​หรือ​สตรี​ทฟ ูดให​มี​มาตร​ฐาน​ “ม​อช​” จะ​เป็น​เครื่อง​กา​รัน​ตี​และ​สราง​ความ

มัน่ใจ​ให​ผู​บริโภค​ทัง้​ชาว​ไทย​และ​เป็น World Destination ของ​ชาว​ตาง​ประ​เทศ​ เพราะ​ผู​ประกอบ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี

เป็น​เสนห​ที่​ดึงดูด​นัก​ทอง​เที่ยว​สู​ประเทศไทย​เป็น​อยาง​มาก​ อัน​จะ​สง​ผล​ตอ​เศรษฐกิจ​ของ​ประเทศ​และ​ราย​ได​ของ

ประเทศ​เพิ่ม​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​” นาง​สาว​วรชนา​ธิป กลา​ว

นาย​ไว​ภพ​ แซ​ปึง​ หรือ​เชฟ​ปึง​ ทีม​คณะ​ทํางาน​จัด​ทํามาตรฐาน​อาชีพ​และ​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​ สาขา​วิชาชีพ​การ​ทอง​เที่ยว​

การ​โรง​แรม​ ภัตตาคาร​และ​ราน​อา​หาร​ สาขา​ผู​ประกอบ​อา​หาร​ อาชีพ​ผู​ประกอบ​อาหาร​ไทย​ และ​ สาขา​การ​ให​บริการ​อา

หาร​ อาชีพ​ผู​ประกอบ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ และ​เชฟ​ประจํารายการ​ยก​โขยง​หก​โมง​เชา​ กลาว​เพิ่ม​เติม​วา​ กิจ​กร​รม​ “เติม

ทักษะ​ เติม​ทุ​น ​เพื่อ​ราน​อาหาร​มือ​อาชีพ​เมือง​ชล​บุ​รี​” ถือ​เป็นการ​ผลัก​ดัน​ให​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ของ​จังหวัด​ชลบุรี​มี​ความ

เขม​แข็ง​ และ​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​ระดับ​สา​กล​ ซึ่ง​เมื่อ​เห็น​ตรา​สัญลักษณ​ “ม​อช​” ที่​บง​บอก​ความ​เป็น​มือ​อา​ชีพ​ มี​มาตร​ฐาน​

สราง​ความ​มัน่ใจ​ให​กับ​ผู​บริโภค​ ทัง้​ใน​เรื่อง​คุณภาพ​ของ​วัตถุดิบ​ที่​นํามา​ประกอบ​อา​หาร​ ขัน้​ตอน​การ​ปรุง​อาหาร​ที่​ถูก

หลัก​อนามัย​ รวม​ถึง​ การ​กําจัด​ขยะ​อาหาร​เห​ลือ​ ลด​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอม​ เป็นการ​สราง​ประสบการณ​ที่​ดี​ให​แก​นัก

ทอง​เที่ยว​ที่​ได​มา​ชิม​อาหาร​ริม​ทางใน​ประเทศ​ไทย

สําหรับ​กลุม​ผู​เขา​รวม​กิจกรรม​ครัง้​น้ี​ เป็น​ผู​ประกอบ​การ​ใน​ราน​อาหาร​และ​ผู​ประกอบ​การ​ใน​ราน​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​ ใน

พื้นที่​เทศบาล​เมือง​ชล​บุ​รี​ ซึ่ง​ภาย​หลัง​จาก​การ​ปฐมนิเทศ​วัน​น้ี​ จะ​มี​การ​ประเมิน​สมรรถนะ​ของ​ผู​ประกอบ​การ​ตางๆ​

ตาม​มาตรฐาน​อาชีพ​ผู​ประกอบ​อาหาร​ริม​บาท​วิถี​หรือ​สตรี​ทฟ ูดตอ​ไป
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สวน​งาน​ประชา​สัมพันธ​ สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ
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